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ñSanitariya-epidemioloji salamatlēq haqqēndaò 

Azᴅrbaycan Respublikasēnēn Qanunu 

 
  ñSanitariya normalarē vᴅ qaydalarē, gigiyena normativlᴅri ᴅtraf m¿hit amillᴅrinin insan 

¿­¿n tᴅhl¿kᴅsizliyi vᴅ ya zᴅrᴅrsizliyi meyarlarēnē vᴅ insanēn hᴅyat vᴅ fᴅaliyyᴅti ¿­¿n ᴅlveriĸli 

ĸᴅrait yaradēlmasē tᴅlᴅblᴅrini m¿ᴅyyᴅn edᴅn normativ aktlardērò (maddᴅ 3). 

ñB¿t¿n dºvlᴅt orqanlarē, ictimai birliklᴅr, tabeliyindᴅn vᴅ m¿lkiyyᴅt formasēndan asēlē 

olmayaraq m¿ᴅssisᴅlᴅr, idarᴅlᴅr, tᴅĸkilatlar, vᴅzifᴅli ĸᴅxslᴅr vᴅ vᴅtᴅndaĸlar sanitariya normalarēna 

vᴅ qaydalarēna, gigiyena normativlᴅrinᴅ hºkmᴅn ᴅmᴅl etmᴅlidirlᴅrò  (maddᴅ 3). 

ñĶctimai birliklᴅr, m¿ᴅssisᴅlᴅr, tᴅĸkilatlar, idarᴅlᴅr vᴅ vᴅtᴅndaĸlar ᴅrzaq xammalēnēn vᴅ 

qida mᴅhsullarēnēn istehsalē, daĸēnmasē, saxlanēlmasē vᴅ satēĸē zamanē tibbi-bioloji tᴅlᴅblᴅrᴅ, 

sanitariya normalarēna vᴅ qaydalarēna, gigiyena normativlᴅrinᴅ ᴅmᴅl etmᴅlidirlᴅrò (maddᴅ 20). 

ñAzᴅrbaycan Respublikasēnēn sanitariya qanunvericiliyinᴅ, o c¿mlᴅdᴅn q¿vvᴅdᴅ olan 

sanitariya normalarēna vᴅ qaydalarēna, gigiyena normativlᴅrinᴅ ᴅmᴅl edilmᴅmᴅsi, epidemiya 

ᴅleyhinᴅ tᴅdbirlᴅrin gºr¿lmᴅmᴅsi, Azᴅrbaycan Respublikasē dºvlᴅt sanitariya-epidemioloji
 

xidmᴅti orqanlarē vᴅ idarᴅlᴅri vᴅzifᴅli ĸᴅxslᴅrinin rᴅylᴅrinin, qᴅrarlarēnēn vᴅ gºstᴅriĸlᴅrinin yerinᴅ 

yetirilmᴅmᴅsi ilᴅ ᴅlaqᴅdar vᴅtᴅndaĸlarēn h¿quqlarēna vᴅ cᴅmiyyᴅtin mᴅnafeyinᴅ toxunan qeyri-

h¿quqi, tᴅqsirli hᴅrᴅkᴅt sanitariya sahᴅsindᴅ h¿quq pozuntusu sayēlērò (maddᴅ 38). 

ñSanitariya sahᴅsindᴅ h¿quq pozuntularēna yol vermiĸ vᴅzifᴅli ĸᴅxslᴅr vᴅ vᴅtᴅndaĸlar 

inzibati, cinayᴅt vᴅ m¿lki-h¿quq mᴅsuliyyᴅtinᴅ cᴅlb edilᴅ bilᴅrlᴅrò (maddᴅ 38). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



3 

 

AZᴄRBAYCAN    RESPUBLĶKASI    SᴄHĶYYᴄ  NAZĶRLĶYĶ 

 
  ᴄMR 

    ñ___ò ________2009-cu il  

         Bakē 

 

      ̄  25            30.04.2010-cu il 

 

 ñQida mᴅhsullarēnēn tᴅhl¿kᴅsizliyinᴅ vᴅ qida 

 dᴅyᴅrliliyin ᴅ gigiyenik tᴅlᴅblᴅrò sanitariya- 

epidemioloji qaydalar vᴅ normativlᴅrin  

 tᴅsdiq  edilmᴅsi  haqqēndaò  

 

 Qida mᴅhsullarēnēn hazērlanmasē, idxalē vᴅ dºvriyyᴅsi zamanē  

insanlarēn tᴅhl¿kᴅsizliyinᴅ olan  gigiyenik tᴅlᴅblᴅrin vᴅ mᴅhsullarēn qida 

dᴅyᴅrliliyi normativlᴅrinin tᴅnzimlᴅnmᴅsi vᴅ nᴅzarᴅtin g¿clᴅndirilmᴅsi 

mᴅqsᴅdilᴅ  ñSanitariya-epidemioloji salamatlēq haqqēndaò  Azᴅrbaycan 

Respublikasēnēn Qanununu rᴅhbᴅr tutaraq vᴅ ᴄdliyyᴅ Nazirliyinin 

08.12.2009-cu il tarixli 3/RN106 nºmrᴅli mᴅktubunu nᴅzᴅrᴅ alaraq 

 

ᴄMR EDĶRᴄM: 

 

 1. ñQida mᴅhsullarēnēn tᴅhl¿kᴅsizliyinᴅ vᴅ qida dᴅyᴅrliliyin ᴅ gigiyenik 

tᴅlᴅblᴅrò sanitariya-epidemioloji qaydalar vᴅ normativlᴅr tᴅsdiq edilsin (ᴅlavᴅ 

olunur). 

 2. Respublikanēn sanitariya-epidemioloji xidmᴅtinin idarᴅ vᴅ 

m¿ᴅssisᴅlᴅrinin rᴅhbᴅrlᴅrinᴅ tapĸērēlsēn ki, qida mᴅhsullarēnēn hazērlanmasē, 

idxalē vᴅ dºvriyyᴅsinᴅ sanitariya nᴅzarᴅtinin aparēlmasēnēn bu ᴅmrlᴅ tᴅsdiq 

olunmuĸ sanitariya-epidemioloji qaydalar vᴅ normativlᴅrin   tᴅlᴅblᴅri 

ᴅsasēnda hᴅyata ke­irilmᴅsi tᴅmin edilsin. 

 3. Respublika  Gigiyena vᴅ Epidemiologiya Mᴅrkᴅzinin baĸ direktoru 

A.ᴄlibᴅyova tapĸērēlsēn ki, bu ᴅmrlᴅ tᴅsdiq olunmuĸ sanitariya-epidemioloji 

qaydalar vᴅ normativlᴅrlᴅ respublikanēn sanitariya-epidemioloji xidmᴅtinin 

idarᴅ vᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅri, elᴅcᴅ dᴅ digᴅr aidiyyᴅti qurumlar tᴅmin edilsin.  

 4. ᴄmrin icrasēna nᴅzarᴅt Sanitariya-epidemioloji nᴅzarᴅti sektorunun 

m¿diri Viktor  Qasēmova  hᴅvalᴅ edilsin. 

 

Nazir m¿avini,   

Respublikanēn baĸ  

dºvlᴅt sanitariya hᴅkimi       Abbas Vᴅlibᴅyov  
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QĶDA MᴄHSULLARININ TᴄHL¦KᴄSĶZLĶYĶNᴄ Vᴄ QĶDA DᴄYᴄRLĶLĶYĶNᴄ 

GĶGĶYENĶK TᴄLᴄBLᴄR 

 

Sanitariya-epidemioloji qaydalar vᴅ normativlᴅr 

 

  

I . Ķstifadᴅ sahᴅsi 

 

1.1. ñQida mᴅhsullarēnēn tᴅhl¿kᴅsizliyinᴅ vᴅ qida dᴅyᴅrliliyin ᴅ gigiyenik tᴅlᴅblᴅrò 

sanitariya-epidemioloji qaydalarē vᴅ normativlᴅri (sonradan-Sanitariya qaydalarē), qida 

mᴅhsullarēnēn insan ¿­¿n tᴅhl¿kᴅsizliyinᴅ vᴅ qida dᴅyᴅrliliyin ᴅ gigiyenik tᴅlᴅblᴅri, elᴅcᴅ dᴅ qida 

mᴅhsullarēnēn hazērlanmasē, idxalē vᴅ dºvriyyᴅsi zamanē  gºstᴅrilᴅn normativlᴅrᴅ riayᴅt olunmasē 

¿zrᴅ tᴅlᴅblᴅri m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirir. 

1.2.  Hazērkē Sanitariya qaydalarē ñSanitariya-epidemioloji salamatlēq haqqēndaò vᴅ digᴅr 

qanunvericilik aktlarēna  ᴅsasᴅn hazērlanmēĸdēr. 

1.3. Hazērkē Sanitariya qaydalarē qida mᴅhsullarēnēn hazērlanmasē vᴅ dºvriyyᴅsi, qida 

mᴅhsullarēnēn pᴅrakᴅndᴅ satēĸē vᴅ ictimai iaĸᴅ sahᴅlᴅri ilᴅ baĵlē fᴅaliyyᴅtlᴅ mᴅĸĵul olan 

vᴅtᴅndaĸlar fiziki vᴅ  h¿quqi ĸᴅxslᴅr, elᴅcᴅ dᴅ Azᴅrbaycan Respublikasēnēn dºvlᴅt sanitariya-

epidemioloji xidmᴅt orqanlarē vᴅ idarᴅlᴅri ¿­¿n nᴅzᴅrdᴅ tutulmuĸdur. 

1.4. Qida mᴅhsullarē ilᴅ tᴅmasda olan material vᴅ mᴅmulatlara gigiyenik tᴅlᴅblᴅr x¿susi 

sanitariya-epidemioloji qaydalar vᴅ normativlᴅrlᴅ m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilir.  

 

2. ¦mumi m¿ddᴅalar 

 

2.1.  Qida mᴅhsullarē insanēn lazēmi maddᴅlᴅrᴅ vᴅ enerjiyᴅ olan fizioloji tᴅlᴅbatēnē ºdᴅmᴅli, 

qida  mᴅhsullarē ¿­¿n orqanoleptik vᴅ fiziki -kimyᴅvi gºstᴅricilᴅri ¿zrᴅ tᴅlᴅblᴅrᴅ cavab vermᴅli, 

indiki vᴅ gᴅlᴅcᴅk nᴅslin saĵlamlēĵē ¿­¿n tᴅhl¿kᴅ tºrᴅdᴅn kimyᴅvi, radioaktiv, bioloji maddᴅlᴅrin 

vᴅ onlarēn birlᴅĸmᴅlᴅrinin, mikroorqanizmlᴅrin vᴅ digᴅr bioloji orqanizmlᴅrin yol verilᴅn 

miqdarēnēn normativ sᴅnᴅdlᴅrlᴅ m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilᴅn tᴅlᴅblᴅrinᴅ uyĵun olmalēdēr. 

2.2.  Azᴅrbaycan Respublikasē ᴅrazisindᴅ  istehsal olunan, respublikaya idxal edilᴅn vᴅ 

dºvriyyᴅdᴅ olan qida mᴅhsullarē tᴅhl¿kᴅsizliyinᴅ vᴅ qida dᴅyᴅrliliyin ᴅ gºrᴅ sanitariya qaydalarēna 

uyĵun olmalēdēr. 

2.3.  Hazērkē Sanitariya qaydalarē ilᴅ m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilᴅn tᴅlᴅblᴅrᴅ cavab vermᴅyᴅn qida 

mᴅhsullarēnēn istehsalēna, idxalēna vᴅ dºvriyyᴅsinᴅ yol verilmir. 

2.4. Qida mᴅhsullarēnēn istehsal, idxalē vᴅ dºvriyyᴅsi mᴅsᴅlᴅlᴅrini reqlamentlᴅĸdirᴅn 

normativ vᴅ texniki sᴅnᴅdlᴅrin hazērlanmasē zamanē hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn tᴅlᴅblᴅri 

yerinᴅ yetirilmᴅlidir.  

2.5. Yeni nºv qida mᴅhsullarēnēn, onlarēn hazērlanmasēnēn, qablaĸdērēlmasēnēn, 

saxlanmasēnēn, daĸēnmasēnēn yeni texnoloji proseslᴅrinin iĸlᴅnilmᴅsi zamanē fiziki vᴅ  h¿quqi 

ĸᴅxslᴅr keyfiyyᴅtᴅ vᴅ tᴅhl¿kᴅsizliyᴅ, keyfiyyᴅtin vᴅ tᴅhl¿kᴅsizliyin saxlanmasēna tᴅlᴅblᴅri 

ᴅsaslandērmaĵa, keyfiyyᴅt vᴅ tᴅhl¿kᴅsizlik ¿zᴅrindᴅ istehsalat nᴅzarᴅtinᴅ dair proqramlar 

iĸlᴅmᴅyᴅ, belᴅ qida mᴅhsullarē ¿­¿n yararlēlēq m¿ddᴅtlᴅrini m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirmᴅyᴅ borcludurlar. 

Ķstehsal­ē m¿ᴅssisᴅ tᴅrᴅfindᴅn mᴅhsullarēn istehsalē, qablaĸdērēlmasē, daĸēnmasēnda yeni, 

m¿asir texnologiyalarēn vᴅ qida ᴅlavᴅlᴅrinin   (konservantlar, stabilizatorlar vᴅ s.)  tᴅtbiqi ĸᴅrti 

ilᴅ, elᴅcᴅ dᴅ xarici ºlkᴅlᴅrin tᴅcr¿bᴅsinᴅ ᴅsaslanaraq hazērlanmēĸ yeni normativ sᴅnᴅdlᴅrdᴅ  
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(texniki ĸᴅrt, reseptura) dºvlᴅt sanitariya-epidemioloji xidmᴅti ilᴅ razēlaĸdērmaqla saxlanma 

m¿ddᴅti dᴅyiĸdirilᴅ bilᴅr.  

2.6. Texniki sᴅnᴅdlᴅrin layihᴅlᴅrinin m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilmiĸ  qaydada sanitariya-epidemioloji 

ekspertizasē aparēlmalēdēr. 

2.7. Azᴅrbaycan Respublikasēnda yeni qida mᴅhsullarēnēn hazērlanmasēna vᴅ respublikaya 

qida mᴅhsullarēnēn idxalēna onlarēn m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilmiĸ qaydada dºvlᴅt gigiyena qeydiyyatēna 

alēnmasēndan sonra yol verilir. 

 2.8. Qida mᴅhsullarēnēn hazērlanmasē normativ vᴅ texniki sᴅnᴅdlᴅrᴅ uyĵun hᴅyata 

ke­irilmᴅli vᴅ istehsal­ē tᴅrᴅfindᴅn qida mᴅhsullarēnēn keyfiyyᴅt vᴅ  tᴅhl¿kᴅsizlik  sᴅnᴅdi ilᴅ  

tᴅsdiq edilmᴅlidir.  

2.9. Ķctimai iaĸᴅ m¿ᴅssisᴅlᴅrindᴅ qida mᴅhsullarēna keyfiyyᴅt vᴅ tᴅhl¿kᴅsizlik vᴅsiqᴅsinin 

tᴅrtibatē tᴅlᴅb edilmir. 

2.10. Texniki sᴅnᴅdlᴅrin layihᴅlᴅrinin vᴅ qida mᴅhsullarēnēn Sanitariya qaydalarēna 

uyĵunluĵu m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilmiĸ qaydada sanitariya-epidemioloji ekspertiza aparēlmasē ilᴅ tᴅsdiq 

edilir. 

2.11. Sanitariya qaydalarēnda yeni nºv qida mᴅhsullarēnēn, yaxud ilk dᴅfᴅ idxal olunan qida 

mᴅhsulu nºv¿n¿n  tᴅhl¿kᴅsizlik   vᴅ   qida  dᴅyᴅrliliyin ᴅ  dair   tᴅlᴅblᴅr olmadēqda sanitariya-

epidemioloji ekspertiza zamanē  belᴅ mᴅhsullar ¿­¿n aĸaĵēda qeyd olunan gºstᴅricilᴅr ¿zrᴅ 

tᴅlᴅblᴅr qoyulur: 

- yeni nºv mᴅhsul  ¿­¿n normativ, yaxud texniki sᴅnᴅddᴅ tᴅrtibat­ē tᴅrᴅfindᴅn m¿ᴅyyᴅn 

edilᴅn; 

-x¿susiyyᴅtinᴅ vᴅ tᴅrkibinᴅ gºrᴅ anoloji mᴅhsul ¿­¿n q¿vvᴅdᴅ olan sanitariya qaydalarē ilᴅ 

m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilᴅn; 

-mᴅhsula mᴅnĸᴅ ºlkᴅsindᴅ ĸamil edilᴅn; 

-beynᴅlxalq tᴅĸkilatlar tᴅrᴅfindᴅn tºvsiyᴅ edilᴅn. 

2.12. Sanitariya-epidemioloji ekspertizanēn nᴅticᴅlᴅri ᴅsasēnda qida mᴅhsullarēnēn 

tᴅhl¿kᴅsizlik vᴅ qida dᴅyᴅrliliyin ᴅ tᴅlᴅblᴅr Azᴅrbaycan Respublikasē Nazirlᴅr Kabineti tᴅrᴅfindᴅn 

m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilmiĸ qaydada  x¿susi formalē gigiyenik sertifikatda vᴅ ya sanitariya-epidemioloji 

rᴅydᴅ ºz ᴅksini tapēr. 

2.13. Qida mᴅhsullarē elᴅ qablaĸdērēlmalēdēr ki, b¿t¿n dºvriyyᴅ  etaplarēnda mᴅhsullarēn 

keyfiyyᴅt vᴅ tᴅhl¿kᴅsizliyinin saxlanmasē tᴅmin edilsin. 

2.14.   Qida mᴅhsullarēnēn m¿xtᴅlif nºvlᴅri (uĸaq, pᴅhriz vᴅ x¿susi tᴅyinatlē qida 

mᴅhsullarē, bioloji aktiv ᴅlavᴅlᴅr, genetik modifikasiya edilmiĸ orqanizmlᴅrdᴅn (bundan sonra - 

GMO) hazērlanmēĸ. qida mᴅhsullarē  vᴅ s. ¿­¿n aĸaĵēdakēlar gºstᴅrilmᴅlidir:  

-tᴅtbiq sahᴅsi (uĸaq, pᴅhriz vᴅ  x¿susi tᴅyinatlē qida mᴅhsullarē, qida ᴅlavᴅlᴅri, bioloji aktiv 

ᴅlavᴅlᴅr ¿­¿n); 

-qida mᴅhsullarēnēn tᴅrkibinᴅ daxil olan inqrediyentlᴅrin, qida ᴅlavᴅlᴅrin, mikrob 

kulturalarēn, mayalar vᴅ qida mᴅhsullarēnēn zᴅnginlᴅĸdirilmᴅsi ¿­¿n istifadᴅ olunan maddᴅlᴅrin 

adē; bioloji aktiv ᴅlavᴅlᴅrdᴅ vᴅ bioloji aktiv komponentlᴅr ¿­¿n zᴅnginlᴅĸdirilmiĸ qidalarda 

sutkalēq fizioloji tᴅlᴅbatdan faizlᴅrin gºstᴅrilmᴅsi (ᴅgᴅr belᴅ  tᴅlᴅbat m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilᴅrsᴅ); 

-istifadᴅsinᴅ vᴅ tᴅtbiqinᴅ dair tºvsiyᴅlᴅr, lazēm olan  hallarda istifadᴅsinᴅ ᴅks gºstᴅriĸlᴅr; 

-bioloji aktiv ᴅlavᴅlᴅr ¿­¿n  çDᴅrman deyilè mᴅlumatē m¿tlᴅq gºstᴅrilir;  

-genetik modifikasiya edilmiĸ orqanizimlᴅrdᴅn hazērlanmēĸ qida mᴅhsullarē ¿­¿n çgenetik 

modifikasiya edilmiĸ qida mᴅhsuluè vᴅ ya çgenetik modifikasiya edilmiĸ orqanizimdᴅn alēnmēĸ 

qida mᴅhsuluè, vᴅ ya  çqidanēn tᴅrkibindᴅ genetik modifikasiya edilmiĸ orqanizimdᴅn 

komponentlᴅr varè mᴅlumatlarē m¿tlᴅq gºstᴅrilir  (tᴅrkibindᴅ 5%-dᴅn ­ox GMO komponentlᴅri 

olan qida mᴅhsullarē ¿­¿n); 

-dºvlᴅt qeydiyyatē haqqēnda mᴅlumat. 

GMO-dᴅn alēnan vᴅ tᴅrkibindᴅ dezoksiribonuklein turĸusu (DNT) vᴅ z¿lal olmayan ᴅrzaq 

mᴅhsulu ᴅgᴅr ºz¿n¿n ᴅnᴅnᴅvi analoqunun qida dᴅyᴅrliliyi il ᴅ tam ekvivalentdirsᴅ ᴅlavᴅ  

etiketlᴅĸdirmᴅyᴅ ehtiyac yoxdur (ᴅlavᴅ 4). 

2.15. Heyvan mᴅnĸᴅli qida xammallarēnēn hazērlanmasē zamanē m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilmiĸ 

qaydada sanitariya-epidemioloji ekspertizadan vᴅ dºvlᴅt qeydiyyatēndan ke­mᴅmiĸ yem 

ᴅlavᴅlᴅrindᴅn, heyvanlar ¿­¿n boy stimulyatorlarēndan, dᴅrman vasitᴅlᴅrindᴅn, pestisidlᴅrdᴅn (o 
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c¿mlᴅdᴅn heyvan vᴅ quĸlarēn iĸlᴅnilmᴅsi ¿­¿n preparatlardan, elᴅcᴅ dᴅ onlarēn saxlandēĵē yerlᴅrin 

iĸlᴅnilmᴅsi ¿­¿n preparatlardan) istifadᴅ etmᴅyᴅ yol verilmir. 

2.16. Tᴅrkibindᴅ yem ᴅlavᴅlᴅri, heyvanlarē bºy¿tmᴅ stimulyatorlarē (o c¿mlᴅdᴅn hormonal 

preparatlar), dᴅrman vasitᴅlᴅri, pestisidlᴅr, aqrokimya vasitᴅlᴅri olan vᴅ  m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilmiĸ 

qaydada sanitariya-epidemioloji ekspertizadan vᴅ dºvlᴅt qeydiyyatēndan ke­mᴅmiĸ qida 

mᴅhsullarēnēn Azᴅrbaycan Respublikasē ᴅrazisinᴅ idxalēna, ºlkᴅ ᴅrazisindᴅ istehsalēna vᴅ 

dºvriyyᴅsinᴅ yol verilmir. Onlarēn utillᴅĸdirilmᴅsi vᴅ ya mᴅhv edilmᴅsi m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilmiĸ 

qaydada hᴅyata ke­irilir. 

2.17. Qida mᴅhsullarēnēn istehsalē, idxalē vᴅ dºvriyyᴅsi sahᴅsindᴅ  fᴅaliyyᴅt gºstᴅrᴅn fiziki 

vᴅ  h¿quqi ĸᴅxslᴅr istehsalat nᴅzarᴅtinin aparēlmasē  vᴅ tᴅĸkili ¿zrᴅ sanitariya   qaydalarēna uyĵun 

olaraq qida mᴅhsullarēnēn hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn tᴅlᴅblᴅrinᴅ uyĵun olduĵunu  

m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirmᴅk ¿­¿n istehsalat nᴅzarᴅtini, o c¿mlᴅdᴅn  qida mᴅhsullarēnēn tᴅhl¿kᴅsizlik vᴅ 

qida dᴅyᴅrliliyinin gºstᴅricilᴅri ¿zrᴅ laboratoriya m¿ayinᴅlᴅri vᴅ sēnaqlarēnē hᴅyata 

ke­irmᴅlidirlᴅr. 

 2.18. ᴄrzaq mᴅhsullarēnēn hazērlanmasē vᴅ dºvriyyᴅsi sahᴅsindᴅ sahibkarlēq fᴅaliyyᴅti ilᴅ 

mᴅĸĵul olan fiziki vᴅ  h¿quqi ĸᴅxslᴅr  sᴅrbᴅst olaraq, yaxud m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilmiĸ qaydada 

akkreditᴅ olunmuĸ laboratoriyalarē cᴅlb etmᴅklᴅ laboratoriya m¿ayinᴅlᴅri vᴅ sēnaqlarēnēn 

aparēlmasēnē hᴅyata ke­irirlᴅr. 

2.19. Qida mᴅhsullarēnēn keyfiyyᴅt vᴅ tᴅhl¿kᴅsizlik gºstᴅricilᴅri ¿zrᴅ laboratoriya m¿ayinᴅ 

vᴅ  sēnaqlarēnēn aparēlmasē ¿­¿n vahid ºl­mᴅ vᴅ  ºl­mᴅnin xᴅta xarakteristikasēnēn, mᴅhsul 

n¿munᴅlᴅrinin  sēnaĵē  vᴅ onlarēn parametrlᴅrinᴅ nᴅzarᴅt zamanē istifadᴅ olunan ¿sullarēn 

tᴅlᴅblᴅrinᴅ cavab verᴅn metroloji attestasiyadan ke­miĸ metodikalardan, elᴅcᴅ dᴅ gºstᴅrilᴅn 

tᴅlᴅblᴅrᴅ cavab verᴅn vᴅ tᴅsdiq edilmiĸ metodikalardan istifadᴅyᴅ yol verilir. 

2.20. Tᴅhl¿kᴅsizlik gºstᴅricilᴅrinin he­ olmasa biri ¿zrᴅ qeyri-kafi nᴅticᴅ alēnan hallarda 

hᴅmin mᴅhsul partiyasēndan ikiqat hᴅcmdᴅ gºt¿r¿lm¿ĸ n¿munᴅ ¿zrᴅ tᴅkrar m¿ayinᴅlᴅr aparēlēr. 

Tᴅkrar m¿ayinᴅnin nᴅticᴅsi b¿t¿n mᴅhsul partiyasēna ĸamil edilir. 

2.21. Qida mᴅhsullarēnēn hazērkē Sanitariya qaydalarēna uyĵun olmasē ¿zᴅrindᴅ dºvlᴅt      

sanitariya-epidemioloji   nᴅzarᴅti   m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilmiĸ   qaydada   Azᴅrbaycan Respublikasēnēn 

dºvlᴅt sanitariya-epidemioloji xidmᴅt  orqanlarē vᴅ idarᴅlᴅri tᴅrᴅfindᴅn hᴅyata ke­irilir. 

 

 

III. Qida mᴅhsullarēnēn tᴅhl¿kᴅsizliyinᴅ vᴅ qida dᴅyᴅrliliyin ᴅ gigiyenik tᴅlᴅblᴅr 

 

3.1. Hazērkē Sanitariya qaydalarē ilᴅ qida mᴅhsullarēnēn tᴅhl¿kᴅsizliyinᴅ vᴅ qida 

dᴅyᴅrliliyin ᴅ gigiyenik tᴅlᴅblᴅr vᴅ qida mᴅhsullarēnēn insanēn ᴅsas qida maddᴅlᴅrinᴅ vᴅ enerjiyᴅ 

olan  fizioloji tᴅlᴅbatēnē ºdᴅmᴅ qabiliyyᴅti m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilir. 

3.2. Qida mᴅhsullarēnēn orqanoleptik x¿susiyyᴅtlᴅri hᴅr bir mᴅhsul nºv¿ ¿­¿n sᴅciyyᴅvi 

olan dad, rᴅng, qoxu vᴅ konsistensiya gºstᴅricilᴅri ilᴅ tᴅyin edilir vᴅ bu gºstᴅricilᴅr ᴅhalinin 

ᴅnᴅnᴅvi formalaĸmēĸ zºvq¿n¿ vᴅ adᴅtlᴅrini ºdᴅmᴅlidir. Qida mᴅhsullarēnēn orqanoleptik 

gºstᴅricilᴅri onlarēn saxlanmasē,daĸēnmasē vᴅ  realizasiyasē proseslᴅrindᴅ dᴅyiĸmᴅmᴅlidir.  

3.3. Qida mᴅhsullarēnda kᴅnar qoxu, dad, qatēĸēqlar olmamalē, rᴅngi vᴅ konsistensiyasē 

hᴅmin nºv mᴅhsula mᴅxsus olandan fᴅrqlᴅnmᴅmᴅlidir. 

3.4. Qida mᴅhsullarēnēn mikrobioloji, radioloji,  elᴅcᴅ dᴅ kimyᴅvi ­irklᴅndiricilᴅrᴅ gºrᴅ 

tᴅhl¿kᴅsizliyi hazērkē Sanitariya qaydalarē ilᴅ (ᴅlavᴅ 1) m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilᴅn gigiyenik normativlᴅrᴅ 

¿yĵunluĵu ilᴅ tᴅyin olunur. 

3.5. Qida mᴅhsullarēnēn tᴅhl¿kᴅsizlik vᴅ qida dᴅyᴅrliliyi, o c¿mlᴅdᴅn qidaya bioloji aktiv 

ᴅlavᴅlᴅrin, qarēĸēq tᴅrkiblᴅrin gºstᴅricilᴅri xammalēn ᴅsas nºvlᴅrinin hᴅm k¿tlᴅ payē ¿zrᴅ, hᴅm dᴅ 

normalaĸdērēlan kontaminantlarēn (­irklᴅndiricilᴅrin) icazᴅ verilᴅn sᴅviyyᴅsi ¿zrᴅ 

m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilir. 

3.6. Quru, qatēlaĸdērēlmēĸ vᴅ hᴅll edilmiĸ qida mᴅhsullarēnēn tᴅhl¿kᴅsizlik gºstᴅricilᴅri 

xammalda vᴅ son mᴅhsulda quru maddᴅlᴅrin miqdarē nᴅzᴅrᴅ alēnaraq, ᴅsas mᴅhsula 

hesablanmaqla tᴅyin edilir.   
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3.7. Gigiyenik normativlᴅr  potensial  tᴅhl¿kᴅli kimyᴅvi birlᴅĸmᴅlᴅrᴅ vᴅ bioloji  obyektlᴅrᴅ 

ĸamil edilir  vᴅ qida mᴅhsullarēnda onlarēn miqdarē m¿ayinᴅ olunan  mᴅhsulun  verilmiĸ 

k¿tlᴅsindᴅ (hᴅcmindᴅ)   icazᴅ verilᴅn  sᴅviyyᴅdᴅn y¿ksᴅk olmamalēdēr. 

3.8. Qida mᴅhsullarēnēn tᴅrkibindᴅ insan saĵlamlēĵē ¿­¿n tᴅhl¿kᴅ tºrᴅdᴅn ᴅsas kimyᴅvi 

­irklᴅndiricilᴅrin miqdarēna nᴅzarᴅt  edilir. 

  Toksiki elementlᴅrin miqdarēnēn icazᴅ verilᴅn sᴅviyyᴅsinᴅ gigiyenik tᴅlᴅblᴅr b¿t¿n  nºv 

ᴅrzaq xammallarēna vᴅ qida mᴅhsullarēna tᴅtbiq edilir. 

3.9. Aflatoksin B1, dezoksinivalenol (vomitoksin), zearalenon, T-2 toksin vᴅ patulin 

mikotoksinlᴅrinin miqdarēna bitki mᴅnĸᴅli ᴅrzaq xammalē vᴅ qida mᴅhsullarēnda, aflatoksin-M1-

in miqdarēna isᴅ s¿d vᴅ s¿d mᴅhsullarēnda nᴅzarᴅt edilir. Baĸlēca ­irklᴅndiricilᴅr: dᴅnli mᴅhsullar 

¿­¿n-dezoksinivalenol; qoz vᴅ yaĵlē bitkilᴅr ¿­¿n- aflatoksin B1; meyvᴅ vᴅ tᴅrᴅvᴅzdᴅn alēnan 

mᴅhsullar ¿­¿n - patulin. 

3.10. Uĸaq vᴅ pᴅhriz qidalarēnda mikotoksinlᴅrin olmasēna yol verilmir. 

3.11. ᴄrzaq xammallarēnēn vᴅ qida  mᴅhsullarēnēn b¿t¿n  nºvlᴅrindᴅ pestisidlᴅr:            

heksaxlorsikloheksan (a,b,g-izomerlᴅri), DDT vᴅ onun metabolitlᴅrinᴅ nᴅzarᴅt aparēlēr. Taxēl vᴅ 

onun emal mᴅhsullarēnda hᴅm dᴅ civᴅ ¿zvi pestisidlᴅrᴅ, 2,4-D turĸusuna, onun duzlarēna vᴅ 

efirlᴅrinᴅ nᴅzarᴅt aparēlēr. Balēq vᴅ balēq mᴅhsullarēnda 2,4-D turĸusuna,onun duzlarēna vᴅ 

efirlᴅrinᴅ nᴅzarᴅt aparēlēr.  

3.12. Heyvan mᴅnĸᴅli mᴅhsullarda heyvanlarēn boy stimulyatorlarēnēn (o c¿mlᴅdᴅn 

hormonal preparatlarēn), heyvandarlēqda yemlᴅmᴅ, heyvanlarēn vᴅ quĸlarēn xᴅstᴅliklᴅrinin 

m¿alicᴅsi vᴅ profilaktikasē mᴅqsᴅdilᴅ istifadᴅ olunan dᴅrman vasitᴅlᴅrinin (o c¿mlᴅdᴅn 

antibiotiklᴅrin) qalēq miqdarēna nᴅzarᴅt edilir. 

ᴄtdᴅ, ᴅt mᴅhsullarēnda vᴅ qida ¿­¿n  ᴅlavᴅ ᴅt mᴅhsullarēnda vᴅ quĸlarda kᴅnd tᴅsᴅrr¿fatēnda 

tᴅtbiqinᴅ icazᴅ verilᴅn  yem antibiotiklᴅri - qrizin, basitrasin, elᴅcᴅ dᴅ baytarlēqda m¿alicᴅ ¿­¿n 

­ox iĸlᴅnᴅn tetrasiklin qrupu antibiotiklᴅri,  levomisetinᴅ nᴅzarᴅt edilir. S¿ddᴅ vᴅ s¿d 

mᴅhsullarēnda penisillin, streptomisin, levomisetin, tetraskilin qrupu antibiotiklᴅrinᴅ nᴅzarᴅt 

edilir; yumurta vᴅ yumurta mᴅhsullarēnda basitrasin, tetrasiklin qrupu antibiotiklᴅri, streptomisin, 

levomisetinᴅ nᴅzarᴅt edilir. 

3.13. Heyvanlar ¿­¿n boy stimulyatorlarē (o c¿mlᴅdᴅn hormonal preparatlar) 

heyvandarlēqda yem, xᴅstᴅliklᴅrin m¿alicᴅsi vᴅ profilaktikasē mᴅqsᴅdilᴅ tᴅtbiq edilᴅn dᴅrman 

vasitᴅlᴅri (o c¿mlᴅdᴅn antibiotiklᴅr), 3.14.bᴅndindᴅ gºstᴅrilmᴅyᴅn preparatlarēn miqdarēna 

nᴅzarᴅt mᴅhsullarēn istehsalē vᴅ saxlanmasē zamanē istifadᴅ olunan heyvanlarēn boy 

stimulyatorlarē vᴅ dᴅrman preparatlarē haqqēnda istehsal­ēnēn (malgºndᴅrᴅnin) mᴅlumatēna 

ᴅsasᴅn hᴅyata ke­irilir. 

3.14.Heyvan mᴅnĸᴅli mᴅhsullarda heyvanlarēn boy stimulyatorlarēnēn (o c¿mlᴅdᴅn 

hormonal preparatlarēn), heyvandarlēqda yemlᴅmᴅ, heyvanlarēn vᴅ quĸlarēn xᴅstᴅliklᴅrinin 

m¿alicᴅsi vᴅ profilaktikasē mᴅqsᴅdilᴅ istifadᴅ olunan dᴅrman vasitᴅlᴅrinin (o c¿mlᴅdᴅn 

antibiotiklᴅrin) qalēq miqdarēna nᴅzarᴅt edilir. 

ᴄtdᴅ, ᴅt mᴅhsullarēnda vᴅ qida ¿­¿n  ᴅlavᴅ ᴅt mᴅhsullarēnda   vᴅ quĸlarda kᴅnd 

tᴅsᴅrr¿fatēnda tᴅtbiqinᴅ icazᴅ verilᴅn  yem antibiotiklᴅri - qrizin, basitrasin, elᴅcᴅ dᴅ baytarlēqda 

m¿alicᴅ ¿­¿n ­ox iĸlᴅnᴅn tetrasiklin qrupu antibiotiklᴅri,  levomisetinᴅ nᴅzarᴅt edilir. S¿ddᴅ vᴅ 

s¿d mᴅhsullarēnda penisillin, streptomisin, levomisetin, tetraskilin qrupu antibiotiklᴅrinᴅ nᴅzarᴅt 

edilir; yumurta vᴅ yumurta mᴅhsullarēnda basitrasin, tetrasiklin qrupu antibiotiklᴅri, streptomisin, 

levomisetinᴅ nᴅzarᴅt edilir. 

3.15. Heyvanlar ¿­¿n boy stimulyatorlarē (o c¿mlᴅdᴅn hormonal preparatlar) 

heyvandarlēqda yem, xᴅstᴅliklᴅrin m¿alicᴅsi vᴅ profilaktikasē mᴅqsᴅdilᴅ tᴅtbiq edilᴅn dᴅrman 

vasitᴅlᴅri (o c¿mlᴅdᴅn antibiotiklᴅr), 3.14.bᴅndindᴅ gºstᴅrilmᴅyᴅn preparatlarēn miqdarēna 

nᴅzarᴅt mᴅhsullarēn istehsalē vᴅ saxlanmasē zamanē istifadᴅ olunan heyvanlarēn boy 

stimulyatorlarē vᴅ dᴅrman preparatlarē haqqēnda istehsal­ēnēn (malgºndᴅrᴅnin) mᴅlumatēna 

ᴅsasᴅn hᴅyata ke­irilir. 

3.16. Polixlorlaĸdērēlmēĸ bifenillᴅrᴅ balēq vᴅ balēq mᴅhsullarēnda, benz(a) pirenᴅ taxēlda, 

hisᴅ verilmiĸ ᴅt vᴅ balēq mᴅhsullarēnda nᴅzarᴅt edilir. 

3.17. Uĸaq vᴅ pᴅhriz qidalarēnda benz(a) pirenin  olmasēna  yol verilmir. 
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3.18. Azot tᴅrkibli  birlᴅĸmᴅlᴅrdᴅn: histaminᴅ-qēzēlbalēq vᴅ skumbriya fᴅsilᴅsindᴅn (o 

c¿mlᴅdᴅn tunes qrupuna aid) olan balēqlarda; nitratlara- meyvᴅ-tᴅrᴅvᴅz mᴅhsullarēnda; N- 

nitrozaminlᴅrᴅ - balēq vᴅ balēq mᴅhsullarēnda, ᴅt mᴅhsullarēnda vᴅ pivᴅbiĸirmᴅ   sᴅmᴅnisindᴅ  

nᴅzarᴅt edilir. 

3.19. Piy mᴅhsullarēnda  turĸuma gºstᴅricilᴅri olan turĸuluq ᴅdᴅdi vᴅ  peroksid  ᴅdᴅdinᴅ 

nᴅzarᴅt edilir. 

3.20. Qida mᴅhsullarēnda radionuklidlᴅrin miqdarēnēn gigiyenik normativlᴅrinᴅ nᴅzarᴅt 

edilir. 

Qida mᴅhsullarēnēn sezium-137 vᴅ stronsium-90-a gºrᴅ radiasiya tᴅhl¿kᴅsizliyi 

radionuklidlᴅrin x¿susi aktivliyinin hazērkē Sanitariya qaydalarē ilᴅ m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilᴅn yol verilᴅn 

sᴅviyyᴅsi ilᴅ m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilir. Qida mᴅhsullarēnēn radiasiya tᴅhl¿kᴅsizliyi meyarlarēna uyĵun 

olmasēnē tᴅyin etmᴅk ¿­¿n B-uyĵunluq gºstᴅricisindᴅn istifadᴅ olunur, belᴅ ki, n¿munᴅdᴅ sezium 

-137 vᴅ stronsium 90-in x¿susi aktivliyinin ºl­¿lmᴅ nᴅticᴅsi aĸaĵēdakē qaydada hesablanēr: 

B=(A/H)90Sr+137Sr, burada A-qida mᴅhsulunda 90Sr vᴅ  137Sr-un x¿susi aktivliyinin 

ºl­¿lᴅn gºstᴅricilᴅri (Bk/kq); H-hᴅmin qida mᴅhsulunda 90Sr vᴅ 137Sr--un ¿­¿n yol verilᴅn 

x¿susi aktivlikdir (Bk/kq). 

Digᴅr radionuklidlᴅrlᴅ ­irklᴅnmiĸ qida  mᴅhsullarēnda radiasiya tᴅhl¿kᴅsizliyi, radiasiya 

tᴅhl¿kᴅsizliyi normalarēna dair sanitariya qaydalarē ilᴅ m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilir. 

3.21. Yoluxucu  vᴅ  parazitar xᴅstᴅliklᴅr yaranmasēna sᴅbᴅb olan, insan vᴅ heyvanlarēn  

saĵlamlēĵēna  tᴅhl¿kᴅ tºrᴅdᴅn patogen mikroorqanizmlᴅrin  vᴅ parazitar xᴅstᴅliklᴅrin 

tºrᴅdicilᴅrinin,onlarēn toksinlᴅrinin qida mᴅhsullarēnda olmasēna yol verilmir. 

3.22. ᴄt vᴅ ᴅt mᴅhsullarēnēn, balēĵēn, xᴅr­ᴅngkimilᴅrin, molyuskalarēn, suda-quruda 

yaĸayanlarēn, s¿r¿nᴅnlᴅrin vᴅ onlardan hazērlanan mᴅhsullarēn parazitar xᴅstᴅliklᴅrin 

tºrᴅdicilᴅrinᴅ gºrᴅ sanitariya-epidemioloji ekspertizasē parazitoloji nᴅzarᴅtin  aparēlmasēna  dair 

sanitariya qaydalarēna vᴅ parazitoloji tᴅhl¿kᴅsizlik gºstᴅricilᴅrinᴅ uyĵun olaraq hᴅyata 

ke­irilir.(ᴄlavᴅ 6). 

3.23. ᴄt vᴅ ᴅt mᴅhsullarēnda parazitar xᴅstᴅlik lᴅrin tºrᴅdicilᴅri olan finnalarēn, trixinella vᴅ  

exinokokk  s¿rfᴅlᴅrinin, sarkosist vᴅ  toksoplazm sistalarēnēn olmasēna yol verilmir. 

3.24. Balēqlarda, xᴅr­ᴅngkimilᴅrdᴅ, molyuskalarda, suda-quruda yaĸayanlarda, 

s¿r¿nᴅnlᴅrdᴅ vᴅ onlardan hazērlanan mᴅhsullarda insan saĵlamlēĵē ¿­¿n tᴅhl¿kᴅ tºrᴅdᴅ bilᴅn 

parazitlᴅrin canlē s¿rfᴅlᴅrinin olmasēna yol verilmir. 

Helmintlᴅrin canlē s¿rfᴅlᴅrinin aĸkar edilmᴅsi zamanē parazitar xᴅstᴅliklᴅrin profilaktikasē 

¿zrᴅ sanitariya qaydalarē rᴅhbᴅr tutulmalēdēr. 

3.25. Tᴅr vᴅ dondurulmuĸ tᴅzᴅ  gºyᴅrtidᴅ, tᴅrᴅvᴅz, meyvᴅ vᴅ gilᴅmeyvᴅdᴅ helmint 

yumurtalarēnēn vᴅ patogen baĵērsaq tᴅkh¿ceyrᴅlilᴅrinin sistalarēnēn olmasēna yol verilmir. 

3.26. Ķ­mᴅli  suyun parazitoloji gºstᴅricilᴅri ¿zrᴅ gigiyenik normativlᴅr mᴅrkᴅzlᴅĸdirilmiĸ su 

tᴅchizatē sisteminin suyunun keyfiyyᴅtinᴅ olan gigiyenik normativlᴅrin tᴅlᴅblᴅrinᴅ uyĵun olaraq 

m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilir. 

3.27. Qida mᴅhsullarēnēn mikrobioloji tᴅhl¿kᴅsizlik vᴅ qida dᴅyᴅrliliyi  gºstᴅricilᴅri ¿zrᴅ  

gigiyenik normativlᴅrᴅ aĸaĵēda gºstᴅrilᴅn mikroorqanizm qruplarē aid edilir: 

-sanitariya-sᴅciyyᴅvi mikroorqanizmlᴅr: mezofil aerob  vᴅ fakultativ-anaerob 

mikroorqanizmlᴅrin miqdarē (MAFAnMM ), baĵērsaq ­ºplᴅri qrupu bakteriyalarē-B¢QB 

(koliformalar), Enterobacteriaceae bakteriyalar ailᴅsi, enterokokklar; 

-ĸᴅrti patogen mikroorqanizmlᴅr: E.coli, S.aureus, Proteus cinsli bakteriyalar, B.cereus vᴅ 

sulfitreduksiyaedici klostridilᴅr, Vibrio parahaemolyticus; 

-patogen mikroorqanizmlᴅr, o c¿mlᴅdᴅn  salmonellalar vᴅ Listeria monocytogenes,Yersinia 

cinsli bakteriyalar; 

-xarabolma mikroorqanizmlᴅri: maya vᴅ kif  gºbᴅlᴅklᴅri, s¿d turĸusu mikroorqanizmlᴅri; 

-biotexnoloji mikroflora normalaĸdērēlan mᴅhsullarda vᴅ probiotik mᴅhsullarda-maya 

mikroflorasē mikroorqanizmlᴅri vᴅ probiotik mikroorqanizmlᴅr (s¿d turĸusu mikroorqanizmlᴅri, 

propionturĸu mikroorqanizmlᴅri, mayalar, bifidobakteriyalar, asidofil bakteriyalarē vᴅ s). 

3.28. Qida mᴅhsullarēnēn mikrobioloji tᴅhl¿kᴅsizlik gºstᴅricilᴅrinin normalaĸdērēlmasē ᴅksᴅr 

qrup mikroorqanizmlᴅr ¿­¿n alternativ prinsip ¿zrᴅ hᴅyata ke­irilir ,belᴅ ki, mᴅhsulun m¿ᴅyyᴅn 

normalaĸdērēlan k¿tlᴅsindᴅ baĵērsaq ­ºplᴅri qrupu bakteriyalarēnēn, ᴅksᴅr ĸᴅrti-patogen 
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mikroorqanizmlᴅrin, elᴅcᴅ dᴅ patogen mikroorqanizmlᴅrin, o c¿mlᴅdᴅn  salmonellalarēn vᴅ   

Listeria  monocytogenesin olmasēna yol   verilmir. 

Digᴅr hallarda 1qr.(ml) mᴅhsulda  koloniya ᴅmᴅlᴅ gᴅtirᴅn vahidlᴅrin miqdarē normativi ᴅks 

etdirir  (KᴄGV/qr,ml). 

3.29. Konservlᴅĸdirilmiĸ qida mᴅhsullarēnēn tᴅhl¿kᴅsizlik meyarlarē  (sᴅnaye sterilliyi) 

konservlᴅĸdirilmiĸ mᴅhsullarēn tᴅrkibindᴅ hᴅmin konkret konserv nºv¿ ¿­¿n m¿ᴅyyᴅn edilmiĸ 

saxlanma  temperaturunda inkiĸaf qabiliyyᴅtindᴅ olan  mikroorqanizmlᴅrin,  insan saĵlamlēĵē 

¿­¿n tᴅhl¿kᴅ tºrᴅdᴅn mikroorqanizmlᴅrin vᴅ mikrob toksinlᴅrinin olmamasēdēr (ᴅlavᴅ 8). 

3.30. Bioloji  aktiv ᴅlavᴅlᴅr qidalanma zamanē, yaxud qida mᴅhsullarēnēn tᴅrkibinᴅ 

qatēlmaqla  insan orqanizminᴅ daxil  edilmᴅsi tᴅmin edilᴅn qida, minor, pro- vᴅ prebiotik tᴅbii 

(tᴅbiiyᴅ bᴅrabᴅr) bioloji aktiv maddᴅlᴅrin (komponentlᴅrin) mᴅnbᴅlᴅridir. 

Qidaya bioloji aktiv ᴅlavᴅlᴅrin hazērlanmasēnda istifadᴅ olunan bioloji aktiv maddᴅlᴅr, qida 

komponentlᴅri vᴅ onlarēn mᴅnbᴅlᴅri olan mᴅhsullar onlarēn sᴅmᴅrᴅli  olmasēnē tᴅmin etmᴅli  vᴅ 

insan saĵlamlēĵēna he­ bir zᴅrᴅrli  tᴅsir gºstᴅrmᴅmᴅlidir  (ᴅlavᴅ 5a). 

M¿asir elmi tᴅdqiqatlarēn gºstᴅricilᴅrinᴅ gºrᴅ qidaya bioloji aktiv ᴅlavᴅlᴅrin 

hazērlanmasēnda  insan hᴅyatē vᴅ saĵlamlēĵē ¿­¿n tᴅhl¿kᴅ tºrᴅtmᴅsi mᴅlum olan bioloji aktiv 

maddᴅlᴅrin, qida komponentlᴅrinin vᴅ onlarēn mᴅnbᴅyi olan mᴅhsullarēn  istifadᴅsinᴅ  yol 

verilmir (ᴅlavᴅ 5b). 

3.31. Qida mᴅhsullarēnda qida dᴅyᴅrliliyi  gºstᴅricilᴅri tᴅyin olunur. Qida mᴅhsulunun qida 

dᴅyᴅrliliyi  gºstᴅricilᴅri istehsal­ē (texniki sᴅnᴅdlᴅri iĸlᴅyᴅn) tᴅrᴅfindᴅn  analitik m¿ayinᴅ 

metodlarē, yaxud qida mᴅhsulunun resepturasē vᴅ xammalēn tᴅrkib gºstᴅricilᴅrini nᴅzᴅrᴅ almaqla 

ᴅsaslandērēlēr. 

3.32. Ayrē-ayrē qida mᴅhsullarē qida dᴅyᴅrliliyi  gºstᴅricilᴅrinᴅ gºrᴅ hazērkē Sanitariya 

qaydalarēnēn tᴅlᴅblᴅrinᴅ uyĵun olmalēdēr (ᴅlavᴅ 2). 

3.33. Uĸaq qidalarē uĸaĵēn yaĸē nᴅzᴅrᴅ alēnmaqla onun orqanizminin funksional vᴅziyyᴅtinᴅ 

uyĵun olmalē vᴅ uĸaĵēn saĵlamlēĵē ¿­¿n tᴅhl¿kᴅ tºrᴅtmᴅmᴅlidir. 

3.34. Uĸaq qidalarē vᴅ onlarēn komponentlᴅri, hamilᴅ qadēnlar vᴅ uĸaq ᴅmizdirᴅn qadēnlar 

¿­¿n  qidalar (sonra x¿susilᴅĸdirilmiĸ qidalar adlanacaq) hazērkē  Sanitariya  qaydalarē ilᴅ 

m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilᴅn  tᴅhl¿kᴅsizlik vᴅ qida dᴅyᴅrliliyi gigiyenik normativlᴅrinᴅ uyĵun olmalēdēr 

(ᴅlavᴅ 3). 

3.35. M¿asir elmi  tᴅdqiqatlarēn gºstᴅricilᴅrinᴅ gºrᴅ insanlarēn hᴅyatē vᴅ saĵlamlēĵē, gᴅlᴅcᴅk 

nᴅsillᴅrin hᴅyatē vᴅ saĵlamlēĵēna tᴅhl¿kᴅli tᴅsir gºstᴅrmᴅyᴅn qida ᴅlavᴅlᴅrindᴅn qida 

mᴅhsullarēnēn tᴅrkibindᴅ  istifadᴅ etmᴅyᴅ icazᴅ verilir (ᴅlavᴅ 7). 

Tᴅrkibindᴅ ᴅlavᴅ 7-dᴅ gºstᴅrilmᴅyᴅn qida ᴅlavᴅlᴅri olan qida mᴅhsullarēnēn Azᴅrbaycan 

Respublikasē ᴅrazisindᴅ hazērlanmasē, idxalē, istifadᴅsi vᴅ  realizasiyasēna yol verilmir. Onlarēn 

utillᴅĸdirilmᴅsi vᴅ ya mᴅhv edilmᴅsi m¿vafiq qaydada hᴅyata ke­irilir. 

3.36.Qida ᴅlavᴅlᴅrinin tᴅtbiqi vᴅ onlarēn qida mᴅhsullarēnēn tᴅrkibindᴅ yol verilᴅn sᴅviyyᴅsi 

qida ᴅlavᴅlᴅrinin tᴅtbiqi ¿zrᴅ sanitariya qaydalarē ilᴅ reqlamentlᴅĸdirilir. 
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         Sanitariya-epidemioloji 

         qaydalar vᴅ normativlᴅrᴅ 
ᴄlavᴅ 1 

 

 

1. QĶDA MᴄHSULLARININ TᴄHL¦KᴄSĶZLĶYĶNᴄ Vᴄ QĶDA DᴄYᴄRLĶLĶYĶNᴄ  

 

GĶGĶYENĶK TᴄLᴄBLᴄR 
 

 

1.1.ᴄt vᴅ ᴅt mᴅhsullarē; quĸ, yumurta vᴅ onlardan hazērlanan mᴅhsullar 
 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.1.1. 

ᴄt, o c¿mlᴅdᴅn  ᴅt mᴅhsullarē-

tᴅzᴅ soyudulmuĸ,dona 

verilmiĸ,dondurulmuĸ  (b¿t¿n 

nºv ᴅtlik , ov vᴅ vᴅhĸi 

heyvanlar) 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,1  

kadmium 0,05  

civᴅ 0,03  

Antibiotikl ᴅr*:  vᴅhĸi heyvanlardan baĸqa 

levomisetin yol verilmir < 0,01  

tetrasiklin qrupu yol verilmir <0,01 vah/qr. 

qrizin yol verilmir <0,5 vah/qr. 

basitrasin yol verilmir <0,02 vah/qr. 

Pestisidlᴅr**:  

heksaxlorsikloheksan   

 (Ŭ,ɓ,ɔ-izomerlᴅr) 

0,1  

DDT vᴅ onun metobolitlᴅri 0,1  

Radionuklidlᴅr:  

 

sezium-137 

160 Bk/kq-s¿m¿ks¿z ᴅt 

320 Bk/kq,s¿m¿ks¿z maral   

ᴅti,s¿m¿ks¿z  

vᴅhĸi heyvan ᴅti 

160 Bk/kq,b¿t¿n nºv s¿m¿klᴅr 

sronsium-90 50 Bk/kq, s¿m¿ks¿z ᴅt 

100 Bk/kq,s¿m¿ks¿z maral 

ᴅti,s¿m¿ks¿z vᴅhĸi heyvan 

ᴅti 

200 Bk/kq,b¿t¿n nºv s¿m¿klᴅr 

 

Mikrobioloji  gºstᴅricil ᴅr: 

 

Ķndeks, mᴅhsul 

qruplarē 

MAFAn

MM , 

KᴄGV/q

r , 

­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr )yol 

verilmir  

Mayalar , 

KᴄGV-

/qr , 

­ox 

olmamalē 

Kif  

KᴄGV 

/qr , 

­ox 

olmamalē 

Qeyd 

B¢QB 

(kolifor -

malar 

Patogenlᴅr,  

o c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1 2 3 4 5 6 7 

1.1.1.1. 

ᴄt (b¿t¿n nºv ᴅtlik  heyvanlar) 

n¿munᴅ dᴅrin qatdan 

gºt¿r¿l¿r 

-tᴅzᴅ cᴅmdᴅk, yarēm 

cᴅmdᴅk, ĸaqqalanmēĸ, 

doĵranmēĸ 

10 1,0 25 - - 

25 qr. L. monocytogenes  

yol verilmir   

-soyudulmuĸ vᴅ dona 

verilmiĸ cᴅmdᴅk, 

yarēm cᴅmdᴅk, 

ĸaqqalanmēĸ vᴅ 

doĵranmēĸ ᴅtdᴅ 

 

1Ŀ10
3
 0,1 25 - - 

25 qr. L. monocytogenes  

yol verilmir   
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1 2 3 4 5 6 7 

1.1.1.2. 

Dondurulmuĸ ᴅtlik  heyvan ᴅti: 

-cᴅmdᴅkdᴅ, yarēmcᴅmdᴅkdᴅ, 

ĸaqqalanmēĸ, doĵranmēĸ ᴅtdᴅ 1Ŀ10
4 

0,01 25 - - 
25 qr.  L.monocytogenes   yol  verilmir 

-s¿m¿kl¿, s¿m¿ks¿z, damarlē ᴅt 

bloklarē 
5Ŀ10

5
 0,001 25 - - 

hᴅmin qaydada 

-s¿m¿kdᴅn ayrēlmēĸ ᴅt k¿tlᴅsi 
5Ŀ10

6
 

0,0001 

 

25 

 
- - 

hᴅmin qayda, n¿munᴅ hazērlanmasē 

flambirlᴅĸmᴅ edilmᴅdᴅn aparēlēr 

1.1.1.3. 

S¿m¿ks¿z ᴅt yarēmfabrikatlarē (soyudulmuĸ,dona verilmiĸ,dondurulmuĸ), o c¿mlᴅdᴅn marinada qoyulmuĸ: 

-iri  tikᴅli  5Ŀ10
5
 0,001 25 - - 25 qr. L.monocytogenes   yol verilmir 

-xērda tikᴅli  1Ŀ10
6
 0,001 25 - - hᴅmin qaydada 

1.1.1.4. 

Dºy¿lm¿ĸ ᴅt yarēmfabrikatlarē (soyudulmuĸ,dondurulmuĸ): 

-formalaĸdērēlmēĸ, o c¿mlᴅdᴅn 

unlanmēĸ 5Ŀ10
6
 0,0001 25 - 500* 

25 qr. L.monocytogenes yol verilmir. 
*
yararlēlēq m¿ddᴅti 1 aydan ­ox olan 

unlanmēĸ yarēmfabrikatlar ¿­¿n 

-xᴅmirᴅ b¿k¿lm¿ĸ, i­i 

doldurulmuĸ (mᴅs.dolma, 

badēmcan) yarēmfabrikatlar 
2Ŀ10

6
 0,0001 25 - 500* 

25 qr. L. monocytogenes yol verilmir. 
*
yararlēlēq m¿ddᴅti 1 aydan ­ox olan 

unlanmēĸ yarēmfabrikatlar ¿­¿n 

-ᴅtlik  heyvan ᴅtlᴅrinin qiymᴅsi 

(mal, donuz vᴅ s.) 

5Ŀ10
6
 

 

0,0001 

 

25 

 

- 

 

- 

 

25 qr. L. monocytogenes yol verilmir 

1.1.1.5. 

 s¿m¿kl¿ ᴅt  yarēmfabrikatlarē (iri  

tikᴅli , xērda tikᴅli , porsionlar) 

 

5Ŀ10
6
 

 

0,0001 

 

25 

 

- 

 

- 

 

25 qr. L. monocytogenes yol verilmir 

 

 

 

           

 

 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē 

   

Gºstᴅricil ᴅr                                                

 

Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq,­ox olmamalē 
Qeyd 

1.1.2. 

ᴄtlik  heyvanlarēn  soyudulmuĸ, 

dondu-rulmuĸ ᴅlavᴅ ᴅt mᴅhsullarē 

(subprodukt) (qara ciyᴅr, bºyrᴅk, 

dil, beyin, ¿rᴅk) donuz  dᴅrisi, 

qida qanē vᴅ ondan hazērlanan 

mᴅhsullar 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 
0,6  

1,0 bºyrᴅklᴅr 

arsen 1,0  

kadmium 
0,3  

1,0 bºyrᴅklᴅr 

civᴅ 
0,1  

0,2 bºyrᴅklᴅr 

Antibiotikl ᴅr, 

pestisidlᴅr, 

radionuklidl ᴅr  

1.1.1. bᴅndinᴅ uyĵun 

 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnM

M, 

KᴄGV/qr, 

­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir  Kif , 

KᴄGV/qr, 

­ox olma- 

malē 

Qeyd B¢QB 

(kolifor

-malar) 

Sulfitreduk

-siyaedici 

lostridlᴅr  

Patogenlᴅr, 

o c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.1.2.1. 

ᴄtlik    heyvanlarēn  soyu-

dulmuĸ, dondurulmuĸ, 

blokda dondurulmuĸ   ᴅla-

vᴅ  ᴅt mᴅhsullarē (subpro-

dukt), donuz  dᴅrisi 

- - - 25 - 

Blokda 

dondurulmuĸlardan 

n¿munᴅ   hazērlanmasē 

flambirlᴅĸmᴅ ilᴅ aparēlēr; 

25 qr. L.monocytogones 

yol verilmir. 

1.1.2.2. 

Qida qanē 
5Ŀ10

5
 0,1 1,0 25 - 

1 qr. S.aureus olmasēna 

yol verilmir 

1.1.2.3. 

Qandan alēnan mᴅhsullar 

-qida albumini 

2,5Ŀ10
4
 0,1 1,0 25 - 

1 qr. S.aureus vᴅ 

Proteus olmasēna yol 

verilmir 

-qan plazmasēnēn (zᴅrdabē-

nēn) quru konsentratē 
5Ŀ10

4
 0,1 1,0 25 - 
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Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅri cilᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.1.3. 

Mal, donuz, qoyun vᴅ digᴅr ᴅtlik  

heyvanlardan piy-xammal (soyu-

dulmuĸ, dondurulmuĸ), donuz  piyi 

vᴅ ondan hazērlanan  mᴅhsullar 

çYaĵ xammalē vᴅ piy mᴅhsullarēè bºlmᴅsi, 1.7.4. bᴅndinᴅ baxmalē 

1.1.4. 

Kolbasa mᴅmulatē***, b¿t¿n ᴅtlik  

heyvanlarēn ᴅtindᴅn mᴅhsullar, 

ᴅtdᴅn hazērlanmēĸ kulinariya 

mᴅmulatlarē 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,1  

kadmium 0,05  

jivᴅ 0,03  

Benz (a) piren 0,001 hisᴅ verilmiĸ mᴅhsullar ¿­¿n 

Antibiotikl ᴅr, pestisid-

lᴅr vᴅ radionuklidl ᴅr  

1.1.1.bᴅndinᴅ uyĵun  

Nitrozaminlᴅr: 

NDMA  vᴅ NDEA jᴅmi 

 

0,002  

0,004 hisᴅ verilmiĸ mᴅhsullar ¿­¿n 
 

Mikrobioloji     gºstᴅri cilᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir  

Qeyd 

 
B¢QB 

(kolifor  - 

malar) 

Sulfitreduk -

siyaediji 

klostrid ilᴅr  

S.aureus Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1 2 3 4 5 6 7 

1.1.4.1. 

ᴄtlik  heyvanlarēn ᴅtindᴅn 

quru hisᴅ verilmiĸ vᴅ ­iy 

qaxac, kolbasalar  vᴅ 

mᴅhsullar, o c¿mlᴅdᴅn 

doĵranmēĸ vᴅ vakuum 

altēnda qablaĸdērēlmēĸ  

 

- 

0,1 

 

0,01 

 

1,0 

 

25 

 

1 qr-da  E.joli ,   25 

qr-da 

L monojytogenes 

olmasēna yol 

verilmir 

 

1.1.4.2. 

Yarēmhisᴅ verilmiĸ vᴅ biĸ-

miĸ hisᴅverilmiĸ kolbasa 

- 1,0 0,01 1,0 25 

25 qr-da  L. Mono-

cytogenes olmasēna 

yol verilmir 

1.1.4.3. 

Yararlēlēq m¿ddᴅti 5 sut-

kadan artēq olan, biĸmiĸ-

hisᴅ  verilmiĸ, yarēmhisᴅ 

verilmiĸ kolbasalar, o 

c¿mlᴅdᴅn doĵranmēĸ vᴅ 

vakuum altēnda qablaĸ-

dērēlmēĸ  

- 

 

 

1,0 

 

 

 

0,1 

 

 

1,0 

 

25 

 

25 qr-da   L. 

monojytoge- 

nes olmasēna yol 

verilmir 

 

1.1.4.4. 

Biĸmiĸ kolbasa  mᴅmulatlarē  ( kolbasa, sosiska, sardelka, ᴅt ­ºrᴅklᴅri ) 

-ᴅla vᴅ birinci nºv 

1Ŀ10
3 

1,0 0,01 1,0 25 

sosiska vᴅ sardel-

kada 25 qr. L.mono-

cytogenes olmasēna 

yol verilmir 

-ikinci nºv 2,5Ŀ10
3 

1,0 0,01 1,0 25  

1.1.4.5. 

Konservant ᴅlavᴅ edilmiĸ 

biĸmiĸ, o c¿mlᴅdᴅn 

delikates kolbasalar. 

1Ŀ10
3 

1,0 0,1 1,0 25 

 

1.1.4.6. 

Yararlēlēq m¿ddᴅti   5 sut-

kadan yuxarē olan, o c¿m-

lᴅdᴅn  doĵranmēĸ vᴅ mo-

difikasiya olunmuĸ atmo-

sfer ĸᴅraitindᴅ, vakuum  

altēnda  qablaĸdērēlmēĸ 

biĸmiĸ kolbasa 

mᴅmulatlarē 

1Ŀ10
3* 

1,0 0,1 1,0 25 

*s¿frᴅ ¿­¿n 

doĵranmēĸlar ¿­¿n-

2,5Ŀ10
3 
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1 2 3 4 5 6 7 

1.1.4.7.  
Biĸmiĸ ᴅt mᴅhsullarē: budlar, mal, donuz vᴅ 

qoyun ᴅtindᴅn ruletlᴅr, preslᴅnmiĸ mal, qoyun 

vᴅ donuz ᴅti, vet­ina, bekon, donuz  baĸēnēn  

preslᴅnmiĸ  ᴅti,  formalē qoyun ᴅti 

1Ŀ10
3
 1,0 0,1 - 25 

 

1.1.4.8.  Hisᴅ verilmiĸ-biĸirilmiĸ ᴅt mᴅhsullarē 

-bud, ruletlᴅr, dºĸ, boyun ᴅti 1Ŀ10
3
 1,0 0,1 - 25  

1.1.4.9.  Hisᴅ verilmiĸ-qēzardēlmēĸ, qēzardēlmēĸ 

ᴅt mᴅhsullarē 
1Ŀ10

3
 1,0 0,1 - 25 

 

1.1.4.10. 

 Yararlēlēq m¿ddᴅti 5 sutkadan yuxarē olan, 

biĸirilmiĸ   vᴅ qēzardēlmēĸ, hisᴅ verilmiĸ-

qēzardēlmēĸ    ᴅt mᴅhsullarē, o c¿mlᴅdᴅn 

doĵranēb vakuum altēnda qablaĸdērēlan  

1Ŀ10
3*

 1,0 0,1 1,0 25 

*s¿frᴅ ¿­¿n 

doĵrananlarda -

2,5Ŀ10
3
 

1.1.4.11. Hazēr,tezdondurulan ᴅt xºrᴅklᴅri: 

-b¿t¿n nºv ᴅtlik  heyvanlarēn porsion tikᴅlᴅrin-

dᴅn (sousu olmayan) qēzardēlmēĸ, qaynadēlmēĸ  1Ŀ10
4
 0,01 - 0,1 25 

Enterococcus 1Ŀ10
3
 

KᴄGV/qr,­ox 

olmamalē 

-­ᴅkilmiĸ  ᴅtdᴅn sous ilᴅ:  ᴅtdᴅn vᴅ qida ¿­¿n 

ᴅlavᴅ ᴅt  mᴅhsullarēndan (subprodukt) 

blin­iklᴅr vᴅ s. 

2Ŀ10
4
 0,01 - 0,1 25 

hᴅmin qaydada 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºᴅstᴅricil ᴅr  
Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq, ­ox 

olmamalē 
Qeyd 

1.1.5. 

 Qida  ¿­¿n ᴅlavᴅ   ᴅt    mᴅhsullarē  (subprodukt), 

qandan istifadᴅ etmᴅklᴅ ᴅt   mᴅhsullarē (paĸtetlᴅr, 

i­alat kolbasasē, zelslᴅr, studenlᴅr vᴅ s.). Qida ¿­¿n 

ᴅlavᴅ ᴅt mᴅhsullarē (subprodukt), qandan  istifadᴅ 

etmᴅklᴅ   biĸmiĸ mᴅhsullar, kolbasa, ĸirᴅ gᴅzdirilmiĸ  

yemᴅklᴅr (­ºrᴅklᴅr, kolbasalar, studenlᴅr, i­alat  

kolbasasē, ĸirᴅ gᴅzdirilmiĸ  xºrᴅklᴅr) 

 

Toksiki  elementlᴅr  1.1.1. bᴅndinᴅ uyĵun  

Benz (a) piren vᴅ 

nitroz-aminlᴅr 

1.1.4.bᴅndinᴅ uyĵun  

Antibiotikl ᴅr, 

pestisidlᴅr  

vᴅ radionuklidl ᴅr  

1.1.1.bᴅndinᴅ uyĵun  

 

Mikrobioloji     gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul 

qruplarē 

MAFAnM

M, 

KᴄGV/qr, 

­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir  Qeyd 

B¢QB 

(kolifor - 

malar) 

Sulfitreduk- 

siya edici 

klostridil ᴅr  

S. 

aure-

us 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar  

 

1.1.5.1. 

Qan kolbasalarē 

2Ŀ10
3
 1,0 0,01* -*  25 

*yararlēlēq m¿ddᴅti 2  sutkadan 

yuxarē olan mᴅhsullar ¿­¿n: 

S.aureus 1,0 qr. yol verilmir ; 

sulfitreduksiyaedici klostridilᴅr 

0,1qr.yol verilmir 

1.1.5.2. 

 Zelslᴅr 
2Ŀ10

3
 1,0 0,1 -*  25 

*S.aureus 1 qr-da yol verilmir. 

1.1.5.3. 

Ķ­alat  kolbasalarē 

 

 

2Ŀ10
3
 1,0 0,01* -*  25 

*yararlēlēq m¿ddᴅti 2  sut-kadan 

yuxarē olan mᴅhsullar ¿­¿n; 

S.aureus 1,0 qr-da yol verilmir; 

sulfitreduksiyaedici  klos-

tridlᴅrᴅ 0,1qr. yol verilmir 

1.1.5.4.  

Qara ciyᴅrdᴅn vᴅ ya 

ᴅtdᴅn paĸtetlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn b¿k¿lm¿ĸ  

1Ŀ10
3
 1,0 0,1 -*  25 

*yararlēlēq m¿ddᴅti 2  sut-kadan 

yuxarē olan mᴅhsul-lar ¿­¿n: 

S.aureus 1,0 qr-da yol verilmir; 

L.monocy-togenes 25 qr.  yol 

verilmir 

1.1.5.5. 

Hᴅlmᴅĸiklᴅĸdirilmiĸ 

ᴅt mᴅhsullarē (stu-

denlᴅr, xolodeslᴅr, 

xaĸ, ĸirᴅ ᴅzdirilᴅnlᴅr 

vᴅ s.) 

2Ŀ10
3
 0,1 0,1 0,1* 25 

*hᴅmin qaydada 
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Ķndeks, mᴅhsul 

qruplarē 

Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.1.6.  
ᴄt vᴅ ᴅt-bitki 

konservlᴅri***  

Toksiki  elementlᴅr: 

 qurĵuĸun 0,5  

1,0 yēĵma tᴅnᴅkᴅ qabda olan konservlᴅr ¿­¿n 

arsen 0,1  

kadmium 

 

0,05  

0,1 yēĵma tᴅnᴅkᴅ qabda konservlᴅr ¿­¿n 

civᴅ 0,03  

qalay 200,0 yēĵma tᴅnᴅkᴅ qabda konservlᴅr ¿­¿n 

xrom 0,5 yēĵma tᴅnᴅkᴅ qabda konservlᴅr ¿­¿n 

Pestisidlᴅr***  

heksaxlorsikloheksan    

(Ŭ,ɓ,ɔ -  izomerlᴅr) 

0,1  

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,1  

Nitrozaminlᴅr: 

NDMA  vᴅ NDEA cᴅmi 

0,002* natrium nitrit ᴅlavᴅ edilmiĸ konservlᴅr 

¿­¿n 

Nitratlar  200 tᴅrᴅvᴅzli ᴅt-bitki konservlᴅri ¿­¿n 

Radionukllidl ᴅr  1.1.1.bᴅndinᴅ uyĵun  
 

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Tᴅlᴅblᴅr  

1.1.6.1.  

Pasterizᴅ edilmiĸ konservlᴅr 

-mal vᴅ donuz ᴅtindᴅn Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çDè 

qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrinᴅ cavab vermᴅlidir  -dºy¿lm¿ĸ vᴅ lyubitelski vet­inalar 

1.1.6.2.  
Mal,donuz,at vᴅ s.ᴅtlᴅrdᴅn sterilizᴅ edilmiĸ konservlᴅr: 

-tᴅbii Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çAè 

qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrinᴅ cavab vermᴅlidir . 
-yarma,tᴅrᴅvᴅz qarniri ilᴅ 

 
Ķndeks, mᴅhsul qruplarē 

 

Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1 2 3 4 

1.1.7. 

Qida ¿­¿n ᴅlavᴅ ᴅt 

mᴅhsullarēndan 

(subprodukt),  o c¿mlᴅdᴅn 

paĸtetdᴅn konservlᴅr (b¿t¿n 

nºv ᴅtlik  vᴅ ov 

heyvanlarēndan) 

 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 

 

0,6  

1,0 yēĵma tᴅnᴅkᴅ qabda konservlᴅr ¿­¿n 

arsen 1,0  

kadmium 

 

0,3  

0,6 bºyrᴅklᴅr 

civᴅ 0,1  

0,2 bºyrᴅklᴅr 

qalay 200,0 yēĵma tᴅnᴅkᴅ qabda konservlᴅr ¿­¿n 

xrom 0,5 xromlu qabda konservlᴅr ¿­¿n 

Nitrozaminlᴅr: 

NDMA  vᴅ NDEA cᴅmi 

0,002  

Antibiotikl ᴅr,pestisidlᴅr vᴅ 

radionuklidl ᴅr  

1.1.1. bᴅndinᴅ uyĵun  

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr Sterillᴅĸdirilmiĸ konservlᴅr hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci 

ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çAè qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye 

sterilliyi tᴅlᴅblᴅrinᴅ uyĵun olmalēdēr 

 

1.1.8. 

Sublimasiya edilmiĸ vᴅ isti 

ilᴅ qurudulmuĸ ᴅt 

 

 

 

Toksiki  elementlᴅr: 1.1.1.bᴅndinᴅ uyĵun Ķlkin vᴅ son mᴅhsulda  quru qalēq 

nᴅzᴅrᴅ alēnmaqla ilkin  mᴅhsulda 

hesablanēr 

Nitrozaminlᴅr:  

NDMA  vᴅ  NDEA cᴅmi 

0,002  

Antibiotikl ᴅr, pestisidlᴅr vᴅ 

radionuklidl ᴅr  

1.1.1. bᴅndinᴅ uyĵun  
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Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr:  

 

 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē 

MAFAnMM , 

KᴄGV/qr , ­ox 

olmamalē 

 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ) yol 

verilmir  

Kif , 

KᴄGV/qr , 

­ox olmamalē 

Qeyd 

B¢QB 

(kolifor - 

malar) 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.1.8.1. 

ᴄt  vᴅ qida ¿­¿n ᴅlavᴅ ᴅt 

mᴅhsullarēndan (subprodukt) 

quru qida konsentratlarē 

2,5Ŀ10
4
 1,0 25 100 

 

 

 
Ķndeks,  mᴅhsul  qruplarē 

 

Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq,­ox 

olmamalē 

Qeyd 

1.1.9.  
Soyudulmuĸ,dona  verilmiĸ, 

dondurulmuĸ    quĸ ᴅti, o 

c¿mlᴅdᴅn yarēmfabrikatlar 

(b¿t¿n nºv ᴅtlik  vᴅ ov 

quĸlarē) 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,1  

kadmium 0,05  

civᴅ 0,03  

Antibiotikl ᴅr*:  vᴅhĸi quĸlardan baĸqa 

levomisetin yol verilmir <0,01 v/qr 

tetraskilin qrupu yol verilmir <0,01 v/qr 

qrizin yol verilmir <0,5   v/qr 

basitrasin yol verilmir <0,02 v/qr 

Pestisidlᴅr**:  

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ -izomerlᴅr) 

0,1  

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,1  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 180 Bk/kq 

stronsium-90 80 Bk/kq 

 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr:  

 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē 

 

 

MAFAnMM , 

KᴄGV/qr , 

­ox olmamalē 

 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ) yol 

verilmir  

Qeyd 

 

B¢QB (koli - 

formalar ) 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

 

1 2 3 4 5 

1.1.9.1. 

Quĸ ᴅti vᴅ cᴅmdᴅyi 

n¿munᴅ ᴅzᴅlᴅnin dᴅrin  

qatlarēndan gºt¿r¿l¿r. 

 

-soyudulmuĸ 
1Ŀ10

4
 - 25 

25 qr-da  L.monocytogenes 

yol verilmir. 

-dondurulmuĸ 1Ŀ10
5
 - 25 hᴅmin qaydada 

-­ᴅkilib  qablaĸdērēlan 

soyudulmuĸ, 

dona verilmiĸ, 

dondurulmuĸ 

5Ŀ10
5
 - 25 

hᴅmin qaydada  

1.1.9.2. 

 Quĸ ᴅtindᴅn tᴅbii yarēmfabrikatlar: 

-unlanmamēĸ  ᴅtli  -s¿m¿kl¿, 

s¿m¿ks¿z 
1Ŀ10

5
 - 25 

25 qr-da  L.monocytogenes  

yol verilmir. 

-unlanmēĸ ᴅtli - s¿m¿kl¿, 

s¿m¿ks¿z, ᴅdviyyatlē, sousla, 

marinada qoyulmuĸ 

5Ŀ10
5
 - 25 

hᴅmin qaydada 

-bloklarda s¿m¿ks¿z ᴅt 

tikᴅlᴅri 
1Ŀ10

6
 - 25 

hᴅmin qaydada 
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1 2 3 4 5 

1.1.9.3.  

Quĸ ᴅtindᴅn dºy¿lm¿ĸ yarēmfabrikatlar  (soyudulmuĸ, dona verilmiĸ, dondurulmuĸ) 

-xᴅmirᴅ b¿k¿lm¿ĸ 1Ŀ10
6
 0,0001 25 25 qr-da L.monocytogenes yol  verilmir 

-natural ºrt¿kdᴅ, o c¿mlᴅdᴅn  

kupatlar 
1Ŀ10

6
 - 25 

hᴅmin qaydada 

-unlanmēĸ vᴅ unlanmamēĸ 1Ŀ10
6
 - 25 hᴅmin qaydada 

1.1.9.4. 

Mexaniki ¿sulla s¿m¿kdᴅn ayrēlan 

quĸ ᴅti, soyudulmuĸ, dondurulmuĸ 

bloklarda s¿m¿k qalēĵē, dondurul-

muĸ s¿m¿kl¿ yarēmfabrikat 

1Ŀ10
6
 - 25 

25 qr-da  L monocytoge- 

nes   yol verilmir. 

1.1.9.5. Quĸ dᴅrisi 1Ŀ10
6
 - 25 hᴅmin qaydada 

Ķndeks,  mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  

 

Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.1.10. 

Qida ¿­¿n ᴅlavᴅ quĸ 

mᴅhsullarē, (subprodukt), qida 

¿­¿n ᴅlavᴅ quĸ mᴅhsullarēndan  

yarēmfabrikatlar. 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,6  

arsen 1,0  

kadmium 0,3  

civᴅ 0,1  

Antibiotikl ᴅr, pestisidlᴅr, radionuklidl ᴅr  1.1.9. bᴅndinᴅ uyĵun  
 

Mikrobioloji     gºstᴅricil ᴅr:  

 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē 

MAFAnMM , 

KᴄGV/qr , 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ) yol verilmir   

Qeyd 

 
B¢QB 

(koliformalar ) 

Patogenlᴅr o, c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.1.10.1. 

Qida ¿­¿n ᴅlavᴅ quĸ mᴅhsul-

larē, (subproduktlar), qida ¿­¿n 

ᴅlavᴅ quĸ mᴅhsullarēndan 

yarēmfabrikatlar 

1Ŀ10
6
 - 25 

 

25 qr-da 

L.monocytoge- 

nes  yol verilmir. 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.1.11.  

Quĸ ᴅtindᴅn istifadᴅ edilᴅn 

kolbasa mᴅmulatlarē, hisᴅ 

verilᴅn kulinariya mᴅmulatlarē 

Toksiki   elementlᴅr:   

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,1  

kadmium 0,05  

civᴅ 0,03  

Benz(a) piren 0,001 hisᴅ verilmiĸ mᴅhsullar ¿­¿n 

Nitrozaminlᴅr: 

NDMA  vᴅ NDEA cᴅmi 0,002  

0,004 hisᴅ verilmiĸ mᴅhsullar ¿­¿n 

Antibiotikl ᴅr,   pestisidlᴅr, 

radionuklidl ᴅr  

1.1.9.bᴅndinᴅ uyĵun  

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir  Qeyd 

B¢QB 

(kolifor - 

malar) 

Sulfitreduk -

siyaedici 

klostridil ᴅr  

S. 

aureus 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1 2 3 4 5 6 7 

1.1.11.1 

Quru hisᴅ verilmiĸ, ­iy qaxac 

edilmiĸ kolbasa mᴅmulatlarē 
- 0,1 0,01 1,0 25 

1 qr.  E.coli yol veril-

mir. 25 qr-da L.mono-

cytgenes yol verilmir. 

1.1.11.2. 

Doĵranmēĸ vᴅ vakuum altēn-

da qablaĸdērēlmēĸ quru hisᴅ 

verilmiĸ, ­iy qaxac edilmiĸ 

 kolbasa  mᴅmulatlarē 

- 0,1 0,1 1,0 25 

1 qr-da  E.coli yol 

verilmir. 

25 qr-da L.monocyto- 

genes yol verilmir. 
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1.1.11.3.  

Kolbasa mᴅmulatlarē 

- yarēm-hisᴅ verilmiĸ - 1,0 0,01 1,0 25  

-doĵranmēĸ vᴅ vakuum altēnda 

qablaĸdērēlmēĸ 
- 1,0 0,1 1,0 25 

 

1.1.11.4. 

Biĸmiĸ kolbasa mᴅmulatlarē  (kol-

basalar,sosiskalar,ᴅt ­ºrᴅklᴅri, sar-

delkalar, ruletlᴅr, vet­ina vᴅ s.) 

1Ŀ10
3
 1,0 0,1 1,0 25 

sosiskalar vᴅ 

sardelkalar ¿­¿n 25-

qr-da L.monocyto-

genes yol verilmir 

1.1.11.5. 

Biĸmiĸ-hisᴅ verilmiĸ kolbasalar 
- 1,0 0,1 1,0 25 

 

1.1.11.6. 

Qēzardēlmēĸ,biĸmiĸ-hisᴅ verilmiĸ, 

hisᴅ verilmiĸ quĸ cᴅmdᴅyi,cᴅmdᴅk 

hissᴅlᴅri vᴅ mᴅmulatlar 

1Ŀ10
3
 1,0 0,1 1,0 25 

 

1.1.11.7. 
Quru hisᴅ verilmiĸ, ­iy qaxac edil-

miĸ quĸ cᴅmdᴅyi,cᴅmdᴅk hissᴅlᴅri 

vᴅ mᴅmulatlar 

1Ŀ10
3
 1,0 0,1 1,0 25 

1qr.E.coli yol verilmir  

25 qr-da 

L.monocytogenes  yol 

verilmir 

1.1.11.8. 

Dºy¿lm¿ĸ  quĸ ᴅtindᴅn kulinariya 

mᴅmulatlarē 

1Ŀ10
3
 1,0 0,1 1,0 25 

 

1.1.11.9. 

 Quĸ ᴅtindᴅn tez dondurulan hazēr xºrᴅklᴅr: 

-qēzardēlmēĸ,qaynadēlmēĸ 
1Ŀ10

4
 0,1 - 1,0 25 

Enterococcuc 1Ŀ10
4
 

KᴄGV/qr-dan  ­ox olmamalē  

-dºy¿lm¿ĸ ᴅtdᴅn sousla vᴅ (vᴅ ya) 

qarnirlᴅ 
2Ŀ10

4
      0,1 - 1,0 25 

hᴅmin qaydada 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  

 

 

Yol verilᴅn hᴅdd,mq/kq,­ox 

olmamalē 

Qeyd 

1.1.12. 

Qida ¿­¿n ᴅlavᴅ quĸ mᴅhsullarē 

(subprodukt), dᴅri istifadᴅ 

olunmaqla hazērlanan ᴅt mᴅhsullarē 

(paĸtetlᴅr,i­alat kolbasasē vᴅ s). 

Toksiki   elementlᴅr  1.1.10 bᴅndinᴅ uyĵun  

Benz (a) piren vᴅ 

nitrozaminlᴅr  
1.1.4 bᴅndinᴅ uyĵun 

 

Antibiotikl ᴅr, 

pestisidlᴅr, 

radionuklidl ᴅr  

1.1.9.bᴅndinᴅ uyĵun 

 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr : 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē 

 

MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir . Qeyd 

B¢QB 

(kolifor -

malar) 

Sulfitreduk -

siyaedici 

klostridil ᴅr  

S. 

aureus 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.1.12.1. 

Quĸ ᴅtindᴅn paĸtetlᴅr,o 

c¿mlᴅdᴅn quĸ i­alatēndan 

istifadᴅ olunmaqla. 

2Ŀ10
3
 1,0 0,1 1,0 25 

25 qr-da L. monocyto- 

genes yol verilmir. 

1.1.12.2. 

Quĸ qara ciyᴅrindᴅn 

paĸtetlᴅr. 

5Ŀ10
3
 1,0 0,1 0,1 25 

25 qr-da L. monocyto- 

genes yol verilmir. 

1.1.12.3. 

Quĸdan hᴅlmᴅĸik mᴅhsul-

lar:  zelslᴅr, studenlᴅr, ĸirᴅ 

gᴅzdirilᴅnlᴅr vᴅ s. o   

c¿mlᴅdᴅn ᴅtlik  heyvanla-

rēn ᴅti istifadᴅ olunmaqla    

assortilᴅr. 

2Ŀ10
3
 1,0 0,1 1,0 25 

 



15 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol  verilᴅn   hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.1.13. 

 Quĸ konservlᴅri (quĸ 

ᴅtindᴅn vᴅ ᴅt-bitkidᴅn***, 

o c¿mlᴅdᴅn paĸtet vᴅ 

qiymᴅdᴅn) 

     

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 

 

 

0,5  

0,6 paĸtet 

1,0 yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ qabda konservlᴅr ¿­¿n 

arsen 

 

0,1  

1,0 paĸtet 

kadmium 

 
0,05  

0,3 paĸtet 

0,1 yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ qabda konservlᴅr  ¿­¿n 

Civᴅ 

 
0,03        paĸtet 

0,1  

qalay 200,0 yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ qabda konservlᴅr  ¿­¿n 

xrom 0,5 hᴅmin qaydada 

Nitrozaminlᴅr::  

NDMA  vᴅ NDEA cᴅmi 
0,002 

 

Pestisidlᴅr**:  

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ - izomerlᴅr) 
0,1 

 

DDT vᴅ  onun 

metabolitlᴅri  
0,1 

 

Nitratlar  200 ᴅt-bitkidᴅn 

Antibiotikl ᴅr, pestisidlᴅr, 

radionuklidl ᴅr  
1.1.9.bᴅndinᴅ uyĵun 

 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē 

 

Tᴅlᴅblᴅr  

1.1.13.1. 

Quĸ ᴅtindᴅn pasterizᴅ olunmuĸ konservlᴅr  

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq 

çDè qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini 

ºdᴅmᴅlidirlᴅr. 

1.1.13.2. 

 Bitki  ᴅlavᴅ olunmuĸ vᴅ ᴅlavᴅ olunmamēĸ quĸ ᴅtindᴅn 

sterilizᴅ olunmuĸ konservlᴅr, o c¿mlᴅdᴅn paĸtetlᴅr 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq 

çAè qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini 

ºdᴅmᴅlidirlᴅr. 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē 

 

 

Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.1.14. 

Quĸ ᴅtindᴅn sublimasiya 

edilmiĸ vᴅ isti ilᴅ qurudulmuĸ 

mᴅhsullar 

Toksiki  elementlᴅr: 1.1.9.bᴅndinᴅ uyĵun Ķlkin vᴅ son mᴅhsulda quru 

qalēĵēn nᴅzᴅrᴅ alēnmasē ilᴅ 

ilkin  mᴅhsulda hesablanēr 

Nitrozaminlᴅr: 

NDMA  vᴅ  NDEA cᴅmi 

1.1.13.bᴅndinᴅ uyĵun  

Pestisidlᴅr**    

Antibiotikl ᴅr, 

pestisidlᴅr vᴅ radionuklidl ᴅr  

1.1.9.bᴅndinᴅ uyĵun  

 

 

 

Mikrobioloji     gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē 

 

 

 

MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir  Qeyd 
 

B¢QB 

(kolifor -malar) 

 

 

S.aureus 

 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.1.14.1. 

Sublimasiya ilᴅ qurudulmuĸ 

c¿cᴅ qiymᴅsi 

1Ŀ10
4
 0,01 0,1 25 

1qr-da  Proteus   

yol  verilmir 

1.1.14.2. 

Ķsti ilᴅ qurudulmuĸ toyuq 

qiymᴅsi 

5Ŀ10
3
 0,1 0,1 25 

hᴅmin qaydada 

1.1.14.3. 

Qurudulmuĸ quĸ ᴅti  mᴅhsullarē 
1Ŀ10

4
 0,1 0,01 25 

hᴅmin qaydada 
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Ķndeks, mᴅhsul qruplarē 

 

Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox 

olmamalē 

Qeyd 

1.1.15. 

Yumurta vᴅ maye  yumurta mᴅhsullarē 

(melanj,z¿lal,yumurta sarēsē) 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,3  

arsen 0,1  

kadmium 0,01  

civᴅ 0,02  

Antibiotikl ᴅr*:  

levomisetin yol verilmir <0,01 

tetrasiklin qrupu yol verilmir <0,01 

streptomisin yol verilmir <0,5 

basitrasin yol verilmir <0,02 

Pestisidlᴅr**:  

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ- izomerlᴅr) 

0,1  

DDT vᴅ onun 

metabolitlᴅri 

0,1  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 80 Bk/kq 

stronsium-90 50 hᴅmin qaydada 
 

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē 

 

MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir . Qeyd 

B¢QB 

(kolifor - 

malar) 

 

S. 

aureus 

Protey Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

 

 

1.1.15.1. 
Dietik toyuq yumurtasē,bildir­in 

yumurtasē 
1Ŀ10

2
 0,1 - - 125* 

*hᴅr biri 25 qr.olan 5 

n¿munᴅdᴅ yol  veril-

mir; m¿ayinᴅ yumurta 

sarēsēnda aparēlēr. 

1.1.15.2. 

toyuq vᴅ digᴅr quĸlarēn s¿frᴅ 

yumurtasē 

5Ŀ10
3
 0,01 - - 125* 

*hᴅmin  qaydada 

Maye yumurta  mᴅhsullarē: 

1.1.15.3. 

-Omlet ¿­¿n s¿z¿lm¿ĸ, pasterizᴅ 

edilmiĸ, yumurta qatēĸēqlarē 

1Ŀ10
5
 0,1 1,0 1,0 25 

 

-dondurulmuĸ: melanj, yumurta 

sarēsē, z¿lal, o c¿mlᴅdᴅn duzlu, 

yaxud ĸᴅkᴅrli , omlet ¿­¿n 

qatēĸēqlar 

5Ŀ10
5
 0,1 1,0 1,0 25 

 

 

 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn 

hᴅdd,mq/kq,­ox 

olmamalē 

Qeyd 

1.1.16. 

Quru yumurta mᴅhsullarē (yumurta 

tozu,sarēsē vᴅ z¿lalē) 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 3,0  

arsen 0,6  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,1  

Antibi otiklᴅr, 

pestisidlᴅr, 

radionuklidl ᴅr  
1.1.15. bᴅndinᴅ uyĵun 

ilkin vᴅ son mᴅhsulda 

quru qalēĵēn nᴅzᴅrᴅ 

alēnmasē ilᴅ ilkin  

mᴅhsulda hesablanēr 
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Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē 

 

 

 

MAFAnMM , 

KᴄGV/qr , ­ox  

olmamalē 

 

 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ) yol verilmir  

 

 

 

Qeyd 

 

 

B¢QB 

(koliformalar ) 

S.au

reus 

Pro

tey 

Patogenlᴅr, 

o c¿mlᴅdᴅn 

salmonel-

lalar  

1 2 3 4 5 6 7 

1.1.16.1. 

Yumurta tozu, melanc  

(enteral qidalanma 

mᴅhsullarē ¿­¿n) 

5Ŀ10
4
 0,1 1,0 1,0 25 

 

1.1.16.2. 

 Quru yumurta sarēsē, 

melanc, z¿lal, omlet  ¿­¿n  

qatēĸēqlar 

1Ŀ10
5
 0,1 1,0 1,0 25 

 

1.1.16.3. 

Sublimasiya ilᴅ qurudulmuĸ yumurta  mᴅhsullarē: 

-yumurta sarēsē 5Ŀ10
4
 0,01 1,0 - 25  

-z¿lal,albumin 1Ŀ10
4
 0,1 1,0 - 25  

 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq, 

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.1.17. 

Quru yumurta sarēsē 

(albumin) 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,2  

kadmium 0,05  

civᴅ 0,03  

Antibiotikl ᴅr, pestisidlᴅr, 

radionuklidl ᴅr  

1.1.15.bᴅndinᴅ uyĵun Ķlkin vᴅ son mᴅhsulda quru qalēĵēn 

nᴅzᴅrᴅ alēnmasē ilᴅ ilkin  mᴅhsulda 

hesablanēr  

 

*Qrizin,basitrasin vᴅ tetrasiklin qrupu antibiotiklᴅrinin tᴅyini ¿zrᴅ kimyᴅvi ¿sullardan istifadᴅ zamanē onlarēn v/qr-

da faktiki miqdarlarē standartēn fᴅallēĵē ¿zrᴅ hesablanēr.  

** ᴄrzaq xammallarēnēn istehsalē zamanē istifadᴅ olunmuĸ pestisidlᴅrin dᴅ qalēq miqdarēna nᴅzarᴅt etmᴅk lazēmdēr 

(3.12., 3.13.bᴅndlᴅrinᴅ baxmalē). 

*** Kolbasa mᴅmulatlarē vᴅ ᴅt-bitki konservlᴅri ¿­¿n tᴅhl¿kᴅsizlik gºstᴅricilᴅrinin hesablanmasē ᴅsas xammal 

nºvlᴅri ¿zrᴅ hᴅm k¿tlᴅ payē, hᴅm dᴅ normalaĸdērēlan kontaminantlarēn yol verilᴅn hᴅddlᴅri ¿zrᴅ hᴅyata ke­irilir. 
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1.2.S¿d vᴅ s¿d mᴅhsullarē 
 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.2.1. 

¢iy vᴅ termiki emaldan ke­miĸ 

s¿d vᴅ qaymaq,ayran, s¿d 

zᴅrdabē, maye turĸ s¿d 

mᴅhsullarē, o c¿mlᴅdᴅn yoqurt, 

xama, s¿d ᴅsaslē i­kilᴅr 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,1  

arsen 0,05  

kadmium 0,03  

civᴅ 0,005  

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin M1; 

0,0005  

Antibiotikl ᴅr*:    

levomisetin yol verilmir <0,01 

tetrasiklin qrupu yol verilmir <0,01 v/qr 

streptomisin yol verilmir <0,5   v/qr 

penisillin yol verilmir <0,01 v/qr 

Ķnqibitor maddᴅlᴅr yol verilmir ­iy s¿d vᴅ qaymaqlar 

Pestisidlᴅr**:  

heksaxlorsikloheksan ï

(Ŭ,ɓ,ɔ- izomerlᴅr) 

0,05 

 

s¿d,ayran,s¿d zᴅrdabē,maye turĸ 

s¿d mᴅhsullarē, s¿d ᴅsaslē i­kilᴅr 

1,25 qaymaq, xama - yaĵa gºrᴅ 

hesablanēr 

DDT vᴅ onun 

metabolitlᴅri 

0,05 

 

s¿d, ayran, s¿d zᴅrdabē, maye turĸ 

s¿d mᴅhsullarē, s¿d ᴅsaslē i­kilᴅr 

1,0 qaymaq, xama-yaĵa gºrᴅ 

hesablanēr 

Radionuklidlᴅr: 

sezium- 137 100 Bk/l 

stronsium -90 25 hᴅmin  qaydada 

 
 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr , 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ,sm
3
 ) 

 yol verilmir  

Qeyd 

B¢QB (kolifor -

malar) 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

11.2.1.1. ¢iy s¿d 

-ᴅla nºv 3Ŀ10
5
 - 25 somatik h¿ceyrᴅlᴅr 1 sm

3
-da 5Ŀ10

5
-dᴅn 

­ox olmamalē 

-birinci nºv 5Ŀ10
5
 - 25 somatik h¿ceyrᴅlᴅr 1 sm

3
-da 5Ŀ10

6
-dan 

­ox olmamalē 

-ikinci nºv 4Ŀ10
6
 - 25 hᴅmin qaydada 

1.2.1.2. Pasterizᴅ edilmiĸ s¿d, s¿d zᴅrdabē, ayran: 

-istehlak qabēnda 1Ŀ10
5
 0,01 25 1 sm

3
 S.aureus olmasēna yol verilmir 

25 sm
3
-da L.monocytogenes olmasēna 

yol verilmir 

-bidon vᴅ sisternlᴅrdᴅ 2Ŀ10
5
 0,01 25 0,1 sm

3
 S.aureus olmasēna yol verilmir 

25 sm
3
-da L.monocytogenes olmasēna 

yol verilmir. 

1.2.1.3. Pasterizᴅ edilmiĸ qaymaqlar 

-istehlak qabēnda 1Ŀ10
5
 0,01 25 1 sm

3
-da S.aureus olmasēna yol verilmir; 

25 sm
3
-da L.monocytogenes olmasēna yol 

verilmir 

-bidonlarda 2Ŀ10
5
 0,01 25 0,1 sm

3
 S.aureus olmasēna yol verilmir; 

25 sm
3
-da L.monocytogenes olmasēna yol 

verilmir 

1.2.1.4. Biĸirilmiĸ s¿d 2,5Ŀ10
3
 1,0 25  

1.2.1.5.  Sterilizᴅ edilmiĸ 

s¿d vᴅ qaymaq 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq  istehlak qabēnda sterilizᴅ edilmiĸ 

s¿d vᴅ qaymaq ¿­¿n sᴅnaye  sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr. 
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Ķndeks, mᴅhsul qruplarē 

 

S¿d turĸu 

mikro orqa-

nizmlᴅrinin  

miqdarē 

KᴄGV/qr  

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ,sm3) yol 

verilmir  

Mayalar , 

kifl ᴅr, 

KᴄGV 

/qr , 

­ox ol- 

mamalē 

Qeyd 

B¢QB 

(kolifor -

malar) 

S. 

aureus 

Patogenlᴅr 

o c¿mlᴅ-

dᴅn salmo-

nellalar 

1 2 3 4 5 6 7 

1.2.1.6. 

 Maye turĸ s¿d mᴅhsullarē, 

o c¿mlᴅdᴅn yararlēlēq 

m¿ddᴅti 72 saatdan ­ox 

olmayan yoqurt 

- 0,01 1,0 25 - 

 

1.2.1.7.  

Maye turĸ s¿d 

mᴅhsullarē,o c¿mlᴅdᴅn 

yararlēlēq m¿ddᴅti 72 

saatdan ­ox olan yoqurt 

1Ŀ10
7-
dᴅn az 

olmayaraq**  
0,1 1,0 25 

maya-

50* 

kif -50 

*maya istifadᴅ edil-

mᴅklᴅ hazērlanan 

i­kilᴅrdᴅn baĸqa 

** termiki emaldan 

ke­miĸ mᴅhsullar  ¿­¿n  

normalaĸdērēlmēr 

1.2.1.8. 

Yararlēlēq m¿ddᴅti 72 saat-

dan ­ox olan, bifidobakte- 

riyalarla zᴅnginlᴅĸdirilmiĸ 

maye turĸ s¿d mᴅhsullarē 

1Ŀ10
7-
dᴅn az 

olmayaraq; 

bifidobakteriy

alar 1Ŀ10
6-
dan

 

az olmayaraq 

0,1 1,0 25 

maya-

50* 

kif -50 

*maya istifadᴅ 

edilmᴅklᴅ 

hazērlanan  i­kilᴅrdᴅn 

baĸqa. 

1.2.1.9. Ryajenka - 1,0 1,0 25 -  

1.2.1.10. 

Xama vᴅ xama ᴅsaslē 

mᴅhsullar. 
- 0,001* 1,0 25 

maya-

50**  

kif -50**  

 

* termiki emaldan ke­-

miĸ mᴅhsullar ¿­¿n-

0,01; 

** yararlēlēq m¿ddᴅti 72 

saatdan ­ox olan 

mᴅhsullar ¿­¿n 

 

Ķndeks, mᴅhsul  qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn 

hᴅdd,mq/kq (l),­ox  

olmamalē 

Qeyd 

1.2.2. 

Kᴅsmik vᴅ kᴅsmik mᴅhsullarē, 

pastavari z¿lallē s¿d mᴅhsullarē 

 

 

 

 

 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,3  

arsen 0,2  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,02  

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin M1 

0,0005  

Pestisidlᴅr**:  

heksaxlorsikloheksan (Ŭ,ɓ,ɔ- 

 izomerlᴅr) 

1,25 yaĵa gºrᴅ hesablanmaqla 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 1,0 hᴅmin qaydada 

Antibiotikl ᴅr, 

radionuklidl ᴅr  

1.2.1. bᴅndinᴅ 

uyĵun 

 

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr : 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē 

 

 

 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ,sm 
3
) yol verilmir  Qeyd 

B¢QB 

(kolifor -

ma-lar ) 

S. 

aureus 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

almonellalar  

Mayalar  vᴅ 

kifl ᴅr, 

KᴄGV/qr ,  

­ox olmamalē 

1.2.2.1. 

Yararlēlēq m¿ddᴅti 72 saatdan ­ox 

olmayan kᴅsmik vᴅ kᴅsmik 

mᴅmulatlarē 

0,001 0,1 25 - 

 

1.2.2.2. 

Yararlēlēq m¿ddᴅti 72 saatdan ­ox 

olan kᴅsmik vᴅ kᴅsmik mᴅmulat-

larē, o c¿mlᴅdᴅn dondurulmuĸ 

0,01 0,1 25 

maya-100 

kif -50 

 

1.2.2.3. Termiki emaldan ke­miĸ 

kᴅsmik mᴅmulatlarē 

0,01 1,0 25 maya vᴅ kif -50  
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1 2 3 4 5 6 

1.2.2.4. 

S¿d zᴅrdabēndan albumin k¿tlᴅsi 

0,1 0,1 25 

maya -100 

kif -50 

MAFAnMM -

KᴄGV/qr, 2Ŀ10
5
-dᴅn 

­ox olmamalē (s¿d 

turĸusu mikroflorasē 

ilᴅ hazērlanan mᴅh-

sullardan baĸqa) 

 

Ķndeks, mᴅhsul  qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  

Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq (l) ­ox 

olmamalē 

Qeyd 

1.2.3. 

S¿d mᴅhsulu konservlᴅri 

(s¿d,qaymaq,  ayran,    zᴅrdab,  

ĸᴅkᴅrlᴅ qatēlaĸdērēlmēĸ, sterilizᴅ 

edilmiĸ qatēlaĸdērēlmēĸ s¿d) 

 

Toksiki   elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,3  

arsen 0,15  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,015  

qalay 

 

200,0 yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ qabda 

konservlᴅr ¿­¿n 

xrom 0,5 xromlanmēĸ qabda konservlᴅr 

¿­¿n 

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin M1 

0,0005  

Pestisidlᴅr  1.2.2. bᴅndinᴅ uyĵun  

Antibiotikl ᴅr  1.2.1.bᴅndinᴅ uyĵun  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 300 Bk/kq 

stronsium-90 100 hᴅmin qaydada 
 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē 

 

MAFAnMM , 

KᴄGV/qr , 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ,sm
3
) yol 

verilmir  
Qeyd 

 
B¢QB 

(kolifor - 

malar) 

Patogenlᴅr, o  

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1 2 3 4 5 

1.2.3.1. 

Bankalarda sterilizᴅ edilmiĸ 

qatēlaĸdērēlmēĸ s¿d 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn  8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çAè qrupu konservlᴅri ¿­¿n 

sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidir . 

1.2.3.2. 

ķᴅkᴅrli  qatēlaĸdērēlmēĸ s¿d: 

-istehlak qabēnda 2Ŀ10
4
 1,0 25  

-nᴅqliyyat qabēnda - 1,0 25  

1.2.3.3. 

Ayran,s¿d zᴅrdabē, ĸᴅkᴅrli  

qatēlaĸdērēlmēĸ qaymaq 

5Ŀ10
4
 1,0 25 

 

1.2.3.4. 

Qatēlaĸdērēlmēĸ s¿dlᴅ vᴅ ĸᴅkᴅrlᴅ 

tᴅbii qᴅhvᴅ, kakao, ĸᴅkᴅrli  

qatēlaĸdērēlmēĸ qaymaq 

3,5Ŀ10
4
 1,0 25 

 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn 

hᴅdd, mq/kq, (l) 

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.2.4. 

Quru s¿d mᴅhsullarē:s¿d, qaymaq, 

turĸ s¿d mᴅhsullarē, i­kilᴅr, dondurma 

¿­¿n qatēĸēqlar, zᴅrdab vᴅ ayran 

Toksiki elementlᴅr, mikotok- 

sinlᴅr vᴅ antibiotiklᴅr 

1.2.1. bᴅndinᴅ 

uyĵun 

bᴅrpa edilmiĸ mᴅhsulda 

hesablanmaqla 

Pestisidlᴅr**  

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ- izomerlᴅr) 

1,25 yaĵa gºrᴅ  hesablanmaqla 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 1,0 hᴅmin qaydada 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 500 Bk/kq 

stronsium-90 200 hᴅmin qaydada 
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Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr , 

­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ,sm
3
) yol verilmir  Qeyd 

B¢QB  

(koliforma - 

lar ) 

S.aureus Patogenlᴅr, 

o c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.2.4.1.  

¦zl¿ quru inᴅk s¿d¿ 
5Ŀ10

4
 0,1 1,0 25 

 

1.2.4.2. 

Yaĵsēzlaĸdērpēlmēĸ  quru  s¿d: 

-birbaĸa istifadᴅ ¿­¿n 5Ŀ10
4
 0,1 1,0 25  

-sᴅnaye emalē ¿­¿n 1Ŀ10
5
 0,1 1,0 25  

1.2.4.3. 

Quru s¿d i­kilᴅri 1Ŀ10
5
 0,01 1,0 25 

Kif -50 KᴄGV/qr -

dan ­ox olmamalē 

1.2.4.4. 

Quru qaymaqlar, ĸᴅkᴅrli  quru 

qaymaqlar 

7Ŀ10
4
 0,1 1,0 25 

 

1.2.4.5. 

Quru s¿d zᴅrdabē 
1Ŀ10

5
 0,1 1,0 

 

25 

 

Kif -50 KᴄGV/qr -

dan ­ox olmamalē 

maya-100 ᴄGV/qr-

dan  ­ox olmamalē 

1.2.4.6.  

Quru ayran 
5Ŀ10

4
 0,1 1,0 

 

25 

hᴅmin qaydada 

 

 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  
Yol verilᴅn hᴅdd,mq/kq (l) ­ox 

olmamalē 

Qeyd 

 

1.2.5. 

S¿d z¿lallarēnēn konsentratlarē, 

kafein, kafeinatlar, s¿d z¿lallarē 

hidrolizatlarē 

 

çDigᴅr mᴅhsullarè bºlmᴅsinin 1.9.2. bᴅndinᴅ baxmalē 

1.2.6. 

Pendirlᴅr (bᴅrk, yarēmbᴅrk, 

yumĸaq, ᴅridilmiĸ, duzlu mᴅhlula 

qoyulmuĸ) 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,3  

kadmium 0,2  

civᴅ 0,03  

Mikotoksinl ᴅr,antibiotikl ᴅr  1.2.1.bᴅndinᴅ uyĵun  

Pestisidlᴅr  1.2.2.bᴅndinᴅ uyĵun  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 50 Bk/kq 

stronsium-90 
100 

hᴅmin 

qaydada 

 

 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē 
MAFAnMM , 

KᴄGV/qr,­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ,sm3)  yol verilmir . 

Qeyd B¢QB 

(koliformalar ) 

Patogenlᴅr,o c¿mlᴅdᴅn  

salmonellalar 

1.2.6.1. 

Pendirlᴅr (bᴅrk, yarēmbᴅrk, 

duzlu mᴅhlula qoyulmuĸ, 

yumĸaq) 

 

- 
0,001 

 
25 

S.auerus 500 KᴄGV/qr-

dan ­ox olmamalē; 

25 qr-da L. monucytogenes 

olmasēna yol verilmir. 

1.2.6.2.ᴄridilmiĸ pendirlᴅr  

-aĸqarsēz 

5Ŀ10
3
 0,1 25 

Kif -50 KᴄGV/qr-dan ­ox 

olmamalē Maya-50  

KᴄGV/qr ­ox olmamalē 

aĸqarlē 

1Ŀ10
4
 0,1 25 

Kif -100 KᴄGV/qr-dan ­ox 

olmamalē; 

Maya-100 KᴄGV/qr-dan 

­ox olmamalē. 
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Ķndeks,mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  
Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq (l) 

­ox olmamalē 

Qeyd 

 

1.2.7. 

S¿d ᴅsaslē dondurmalar 
Toksiki  elementlᴅr, 

mikotoksinlᴅr, anti-

biotikl ᴅr, radionuklidl ᴅr  

1.2.1.bᴅndinᴅ uyĵun.  

Pestisidlᴅr  1.2.2.bᴅndinᴅ uyĵun  
 

 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 

 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr , 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ,sm
3
) yol 

verilmir  

Qeyd 

B¢QB 

(koliformalar ) 

S. 

aureus 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn  

salmonellalar 

1.2.7.1. 

Bᴅrk dondurmalar 1Ŀ10
5
 0,01 1,0 25 

25-qr-da  

L.monocytogenes 

olmasēna yol verilmir. 

1.2.7.2.  

Yumĸaq dondurmalar 
1Ŀ10

5
 0,1 1,0 25 

hᴅmin qaydada 

1.2.7.3. 

Yumĸaq dondurma ¿­¿n maye 

qatēĸēqlar 

3Ŀ10
4
 0,1 1,0 25 

hᴅmin qaydada 

1.2.7.4. 

Yumĸaq dondurma ¿­¿n quru 

qatēĸēqlar 

5Ŀ10
4
 0,1 1,0 25 

hᴅmin qaydada 

 

 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd,mq/kq (l) ­ox 

olmamalē 

Qeyd 

 

1.2.8 

Ķnᴅk yaĵē 

çYaĵ xammalarē vᴅ piy mᴅhsullarēè bºlmᴅsinin 1.7.6. bᴅndinᴅ baxmalē 

1.2.9. 

Turĸ s¿d mᴅhsullarēnēn,turĸ kᴅrᴅ yaĵēnēn vᴅ 

pendirlᴅrin istehsalē ¿­¿n bakterial maya 

kulturalarē 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

arsen 0,2  

kadmium 0,2  

civᴅ 0,03  

 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 
 

 

Ķndeks,  mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr  

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ,sm3) yol verilmir  

 

Qeyd B¢QB 

(kolifor -

malar) 

S. aureus Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.2.9.1. 

Kefir ¿­¿n simbiotik mayalar 

(maye) 

- 3,0 10,0 100 

Kif -5 KᴄGV/qr-dan ­ox 

olmamalē 

1.2.9.2.  

Turĸ s¿d mᴅhsullarēnēn, turĸ kᴅrᴅ yaĵēnēn vᴅ pendirlᴅrin istehsalē ¿­¿n tᴅmiz kulturalardan mayalar: 

 

-maye, o c¿mlᴅdᴅn dondurulmuĸ 
 

1Ŀ10
8*

 

 

10,0 

 

10,0 

 

100 

Kif  vᴅ mayalar 5 

KᴄGV/qr ­ox olmamalē 

*qatēlaĸdērēlmēĸ mayalar 

¿­¿n 1Ŀ10
10- 

dan az 

olmamalē 

-quru 

1Ŀ10
9*

 1,0 1,0 10 

Kif  vᴅ mayalar  5 

KᴄGV/qr ­ox olmamalē 

*qatēlaĸdērēlmēĸ mayalar 

¿­¿n 1Ŀ10
10-

dan az 

olmamalē 
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Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  
Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq (l),  

­ox olmamalē 

Qeyd 

 

1 2 3 4 

1.2.10. 

 Maya vᴅ probiotik mikrofloranēn 

becᴅrilmᴅsi ¿­¿n s¿d ᴅsaslē quru qidalē 

m¿hitlᴅr 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,3  

 

arsen 1,0  

 

kadmium 0,2  

 

civᴅ 0,03  

 

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin M1 

0,0005  

Pestisidlᴅr**:  

heksaxlorsikloheksan- 

(Ŭ,ɓ,ɔ -izomerlᴅr) 

1,25 yaĵa gºrᴅ 

hesablanēr 

DDT vᴅ onun 

metabolitlᴅri 

1,0 hᴅmin qaydada 

 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 160 Bk/kq 

 

stronsium-90 80 hᴅmin qaydada 

 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr ,­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ,sm
 3
) yol 

verilmir  

Qeyd 

B¢QB 

(koliformalar ) 

 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

 

1.2.10.1. 

Maya vᴅ probiotik mikrofloranēn 

becᴅrilmᴅsi ¿­¿n quru qidalē m¿hitlᴅr 
5Ŀ10

4
 0,01 25 

0,01 qr-da 

sulfitreduksiya

-edici 

klostridilᴅrin 

olmasēna yol 

verilmir. 

 

 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn 

hᴅdd,mq/kq (l), 

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.2.11. 

 Qeyri-s¿d komponentlᴅri ilᴅ s¿d tᴅrkibli  

mᴅhsullar,o c¿mlᴅdᴅn dondurmalar 

Toksiki  

elementlᴅr,mikotoksin- 

lᴅr, antibiotikl ᴅr,pestisidlᴅr, 

radionuklidl ᴅr  

Qeyri-s¿d komponentlᴅrinin miqdarē vᴅ 

onlarēn tᴅhl¿kᴅsizliyinᴅ tᴅlᴅblᴅr nᴅzᴅrᴅ 

alēnmaqla m¿ᴅyyᴅnlᴅĸdirilir. 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr 1.2.1.-1.2.7.bᴅndlᴅrinᴅ 

uyĵun 

 

 

 

*Streptomisin,penisillin vᴅ  tetrasiklin qrupu antibiotiklᴅrinin tᴅyini ¿zrᴅ kimyᴅvi ¿sullardan istifadᴅ zamanē onlarēn 

v/qr-la faktiki miqdarlarē standartēn aktivliyi  ¿zrᴅ hesablanēr. 

** ᴄrzaq xammallarēnēn istehsalē zamanē istifadᴅ olunmuĸ pestisidlᴅrin dᴅ qalēq miqdarēna nᴅzarᴅt etmᴅk lazēmdēr. 

(3.12,3.13. bᴅndlᴅrinᴅ baxmalē). 
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1.3.Balēq, qeyri-balēq vᴅtᴅgᴅlᴅri  obyektlᴅri  vᴅ onlardan hazērlanan mᴅhsullar 

 
Ķndeks, mᴅhsul  qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq,  

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.3.1. 

Diri  balēq, tᴅzᴅ soyudulmuĸ, 

dondurulmuĸ balēq, qiymᴅ, file, 

dᴅniz mᴅmᴅlilᴅrinin ᴅti. 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

2,0 qēlēnc-balēq, tunes, aĵbalēq 

arsen 1,0 ĸirin suda yaĸayan 

5,0 dᴅnizdᴅ yaĸayan 

kadmium 0,2  

civᴅ 
0,3 

ĸirin suda yaĸayan yērtēcē 

olmayan 

0,6 ĸirin suda yaĸayan yērtēcē 

0,5 dᴅnizdᴅ yaĸayan 

1,0 tunes, aĵbalēq, qēlēnc balēq 

Histamin 
100,0 

tunes, skumbriya, qēzēlbalēq, 

siyᴅnᴅk. 

Nitrozaminlᴅr: 

NDMA  vᴅ NDEA cᴅmi 
0,003 

 

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan-

(Ŭ,ɓ,ɔ - izomerlᴅr) 
0,2 dᴅnizdᴅ yaĸayanlar 

0,03 ĸirin suda yaĸayanlar 

DDT vᴅ onun 

metabolitlᴅri 

0,2 dᴅnizdᴅ yaĸayanlar 

0,3 ĸirin suda yaĸayanlar 

2,0 nᴅrᴅ,qēzēlbalēq,yaĵlē siyᴅnᴅk 

0,2 dᴅniz heyvanlarēnēn ᴅti 

2,4-D turĸusu,onun 

duzlarē vᴅ efirlᴅri 
yol verilmir 

ĸirin suda yaĸayan 

Polixlorlaĸdērēlmēĸ 

bifenillᴅr 

2,0 

 

 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 130 Bk/kq 

stronsium-90 100 hᴅmin qaydada 

 

Mikrobioloji     gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks,  mᴅhsul qruplarē 

 

MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir  Qeyd 

B¢QB 

(kolifor -

malar) 

S. 

Aure-

us 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar vᴅ 

L.mono-

cytogenes 

1.3.1.1. 

Xammal balēq, tᴅzᴅ balēq 5Ŀ10
4
 0,01 0,01 25 

V.parahaemolyticus-100 

KᴄGV/qr-dan ­ox olmamalē, 

dᴅniz balēqlarē ¿­¿n 

1.3.1.2. 

Soyudulmuĸ, dondurulmuĸ balēq 
1Ŀ10

5
 0,001 0,01 25 

hᴅmin qaydada 

 

1.3.1.3.  

Soyudulmuĸ, dondurulmuĸ balēq mᴅhsullarē: 

-balēq fillesi, x¿susi bºl¿nm¿ĸ 

(hazērlanmēĸ balēq) 
1Ŀ10

5
 0,001 0,01 25 

hᴅmin qaydada; vakuum altēnda 

qablaĸdērēlmēĸ mᴅhsulun 0,01 

qr-da sulfitreduksiyaedici klos-

tridilᴅr  olmasēna yol verilmir. 

-balēq qiymᴅsi, formaya salēnmēĸ 

qiymᴅ mᴅmulatē, o c¿mlᴅdᴅn un 

komponentlᴅri ilᴅ 

1Ŀ10
5
 0,001 0,01 25 

 

hᴅmin qaydada 

 

 

 

-x¿susi keyfiyyᴅtli  qiymᴅ 

 

5Ŀ10
4
 0,01 

 

 

0,1 

 

 

25* 

vakuum altēnda qablaĸdērēlmēĸ 

mᴅhsulun 0,1 qr-da sulfit-

reduksiyaedici klostridilᴅrin 

olmasēna yol verilmir; 

*yalnēz salmonellalar 
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Ķndeks, mᴅhsul    qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq, 

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.3.2. 

Balēq konservlᴅri vᴅ 

preservlᴅri 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun,arsen, 

kadmium,civᴅ 

1.3.1.bᴅndinᴅ uyĵun  

qalay 200 yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ qablarda  

konservlᴅr ¿­¿n 

xrom 0,5 xromlaĸdērēlmēĸ qablarda  

konservlᴅr ¿­¿n 

Benz (a) piren 0,001 hisᴅ verilmiĸ mᴅhsullar ¿­¿n 

Histamin, nitrozaminlᴅr, 

pestisidlᴅr, polixlorlaĸdērēlmēĸ 

bifenillᴅr, radionuklidl ᴅr  

1.3.1. bindinᴅ uyĵun  

 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir  

 

Qeyd 

B¢QB 

(kolifor

-malar) 

S. 

aureus 

Sulfitre- 

duksiya- 

edici 

klostridil ᴅr  

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar, 

L .monocytogenes 

 

1.3.2.1. 

Doĵranmēĸ vᴅ doĵranmayan 

balēqdan ᴅdviyyatlē vᴅ x¿susi 

duzlanmēĸ preservlᴅr 

1Ŀ10
5
 0,01 - 0,01 25 

Kif -10 KᴄGV/qr-

dan ­ox olmamalē, 

Maya-100 

KᴄGV/qr-dan ­ox 

olmamalē 

1.3.2.2. 

Balēqdan az duzlu ᴅdviyyatlē vᴅ x¿susi duzlanmēĸ preservlᴅr: 

-doĵranmayan 

1Ŀ10
5
 0,01 1,0 0,01 25 

Kif -10 KᴄGV/qr-dan  

­ox olmamalē, 

Maya-100 KᴄGV/qr-

dan ­ox olmamalē 

-doĵranmēĸ 5Ŀ10
4
 0,01 1,0 0,01 25 hᴅmin qaydada 

1.3.2.3.  

Bitki  yaĵē,sous ᴅlavᴅ 

olunmuĸ doĵranmēĸ balēqdan 

qarnirli vᴅ qarnirsiz 

preservlᴅr (o c¿mlᴅdᴅn yaĵda 

qēzēlbalēqdan) 

2Ŀ10
5
 0,01 1,0 0,01 25 

 

 

 

hᴅmin qaydada 

1.3.2.4 

çPastaè  preservlᴅr: 

 

-balēq pastalarē 5Ŀ10
5
 0,01 0,1 0,01 25 hᴅmin qaydada 

-z¿lallē pastalardan 1Ŀ10
5
 0,1 0,1 0,1 25 hᴅmin qaydada 

1.3.2.5. 

Termiki emaldan ke­miĸ 

balēqdan preservlᴅr 
5Ŀ10

4
 1,0 1,0 1,0 25 

 

1.3.2.6. 

 ķ¿ĸᴅ,al¿min vᴅ tᴅnᴅkᴅ 

qablarda balēq konservlᴅri  

 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çAè qrupu konservlᴅri ¿­¿n 

sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr. 

1.3.2.7.  

ķ¿ĸᴅ qablarda pasterizᴅ 

ed.balēq  yarēmkonservlᴅri 

 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çDè qrupu konservlᴅri ¿­¿n 

sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr. 
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Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd 

mq/kq, ­ox lmamalē 

Qeyd 

1.3.3. 

Qurudulmuĸ, qaxac edilmiĸ, hisᴅ 

verilmiĸ, marinada qoyulmuĸ balēq, 

istifadᴅ ¿­¿n hazēr olan balēq 

kulinariyasē vᴅ  digᴅr balēq 

mᴅhsullarē 

Toksiki elementlᴅr,histamin vᴅ 

polixlorlaĸdērēlmēĸ bifenillᴅr 
1.3.1.bᴅndinᴅ uyĵun 

ilkin vᴅ son mᴅhsulda 

quru qalēĵēn nᴅzᴅrᴅ 

alēnmasē ilᴅ ilkin  

mᴅhsulda hesablanēr. 

Nitrozaminlᴅr: 

NDMA  vᴅ NDEA cᴅmi 
0,003 

 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 260 Bk/kq 

stronsium-90 200 hᴅmin qaydada 

Pestisidlᴅr*:  

Heksaxlorsikloheksan (Ŭ,ɓ,ɔ - 

izomerlᴅr) 

0,2 

 

 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,4   

2,0 
qaxac balēq mᴅmulat-

larē, yaĵlē siyᴅnᴅk 

Benz (a) piren 0,001 hisᴅ verilmiĸ balēq 
 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks , mᴅhsul qruplarē MAFAnMM  

KᴄGV/qr, 

­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ  (qr) yol verilmir  

Qeyd 

B¢QB 

(kolifor

-malar) 

S. 

aureus 

Sulfitre-

duksiya- 

edici klos- 

tridil ᴅr  

Patogen-

lᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonel-

lalar  vᴅ 

L.mono-

cytogenes 

1 2 3 4 5 6 7 

1.3.3.1. 

Ķsti hisᴅ verilmiĸ balēq mᴅhsul-

larē, o c¿mlᴅdᴅn dondurulmuĸ 

1Ŀ10
4
 1,0 1,0 0,1

*
 25 

*vakuum 

altēnda qablaĸdērēlan 

1.3.3.2.  Soyuq hisᴅ verilmiĸ balēq mᴅhsullarē: 

 

 

-dondurulmuĸ 

1Ŀ10
4
 

 
0,1 1,0 0,1* 25 

*hᴅmin qaydada 

V.parahaemolyticus-10 

KᴄGV/qr-dan ­ox  olma- 

omalē, dᴅniz balēqlarē ¿­¿n 

-doĵranmēĸ (tikᴅlᴅrlᴅ, s¿frᴅ  

¿­¿n) 3Ŀ10
4
 

 
0,1 1,0 0,1* 25 

*hᴅmin qaydada 

V.parahaemolyticus-10 

KᴄGV/qr-dan ­ox olma- 

malē, dᴅniz balēqlarē ¿­¿n 

-soyuq hisᴅ verilmiĸ, doĵranmēĸ 

qaxac balēq mᴅmulatlarē 

7,5Ŀ10
4
 

 
0,1 1,0 0,1* 25 

*vakuum altēnda 

 qablaĸdērēlmēĸ 

-balēq assortilᴅri, qaxac, vet­ina, 

qiymᴅ, ᴅdviyyatlē mᴅmulatlar  

1Ŀ10
5
 

 
0,01 0,1 0,1* 25 

*hᴅmin qaydada 

1.3.3.3. 

Az duzlu, hisdᴅ  qurudulmuĸ, 

dondurulmuĸ vᴅ vakuum  

altēnda qablaĸdērēlmēĸ file 

5Ŀ10
4
 

 
0,1 0,1 0,1 

 

25 

V.parahaemolyticus-10 

KᴄGV/qr-dan ­ox olma-

malē, dᴅniz balēqlarē ¿­¿n 

1.3.3.4. 

ᴄdviyyatlē, marinada qoyulmuĸ, duzlu balēq 

-doĵranmayan 1Ŀ10
5
 

 
0,1 - 0,1* 25 

*vakuum altēnda 

qablaĸdērēlan 

-doĵranmēĸ duzlu vᴅ az duzlu, o 

c¿mlᴅdᴅn konservantsēz qēzēl 

balēq, doĵranmēĸ file; 

ĸirᴅgᴅzdirilmiĸ, ᴅdviyyatlē, 

qarnirlᴅ,bitki  yaĵē ilᴅ 

1Ŀ10
5
 

 
0,01 0,1 0,1* 25 

*vakuum altēnda  

qablaĸdērēlan 

1.3.3.5. 

Qaxac edilmiĸ balēq 

5Ŀ10
4
 

 
0,1 - 1,0* 25**  

*vakuum altēnda qablaĸ-

dērēlan 

** yalnēz  almonellalar: 

kif -50 KᴄGV/qr-dan ­ox 

olmamalē maya-100 

KᴄGV/qr ­ox olmamalē 
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1 2 3 4 5 6 7 

1.3.3.6. 

Qurudulmuĸ  (qaxac) balēq   

5Ŀ10
4
 

 

0,1 - 0,1* 25**  

*vakuum altēnda 

qablaĸdērēlan; 

** yalnēz salmonellalar; 

kif  vᴅ maya 100 KᴄGV/qr 

­ox olmamalē 

1.3.3.7. 

Qurudulmuĸ balēq 
5Ŀ10

4
 

 
1,0 - 0,01* 25**  

*hᴅmin qaydada; 

** hᴅmin qaydada 

1.3.3.8. 

Biĸirilmᴅ tᴅlᴅb edᴅn balēqlē quru 

ĸorbalar 

5Ŀ10
5
 0,001 - - 25* 

*yalnēz salmonellalar; 

kif  vᴅ maya 100 KᴄGV/qr 

­ox olmamalē 

1.3.3.9. 

Termiki emaldan ke­miĸ kulinariya mᴅmulatlarē 

-biĸirilmiĸ, qēzardēlmēĸ, qayna-

dēlmēĸ, ĸirᴅ gᴅzdirilmiĸ vᴅ s. 

balēq vᴅ balēq qiymᴅsi  

mᴅhsullarē; (paĸtetlᴅr, pastalar); 

xᴅmir komponentlᴅri ilᴅ 

(d¿ĸbᴅrᴅ, pelmen, piroqlar), o 

c¿mlᴅdᴅn dondurulmuĸ 

 

1Ŀ10
4
 

 

1,0 1,0 1,0* 25**  

*vakuum altēnda 

qablaĸdērēlan 

** yalnēz salmonellalar 

kif  vᴅ maya 100 

KᴄGV/qr-dan ­ox 

olmamalē 

-­ox komponentli mᴅmulatlar- 

solyanka, plovlar, lᴅvᴅngilᴅr, 

qᴅlyanaltēlar, pºrtlᴅdilmiĸ 

tᴅrᴅvᴅzli dᴅniz mᴅhsullarē,o 

c¿mlᴅdᴅn dondurulmuĸ; 

 

5Ŀ10
4
 

 

0,01 1,0 1,0* 25**  

*vakuum altēnda 

qablaĸdērēlan 

** yalnēz salmonellalar 

  -hᴅlmᴅĸik mᴅhsullar: 

studenlᴅr,ĸirᴅ gᴅzdirilmiĸ 

balēqlar vᴅ s. 

 

5Ŀ10
4
 

 

0,1 1,0 - 25* 

*yalnēz salmonellalar 

1.3.3.10. Termiki emaldan ke­mᴅyᴅn kulinariya mᴅmulatlarē: 

-balēqdan vᴅ dᴅniz mᴅhsul-

larēndan qatēĸēqsēz salatlar 
1Ŀ10

4
 

 
1,0 1,0 

                                                              

25 
  

0,1 qr-da Proteus 

olmasēna yol verilmir 

-dºy¿lm¿ĸ duzlu balēq: 

paĸtetlᴅr,pastalar 

2Ŀ10
5
 

 
0,01 0,1 25   

hᴅmin qaydada 

-k¿r¿,siyᴅnᴅk yaĵē vᴅ s 2Ŀ10
5
 0,001 0,1 - 25 hᴅmin qaydada 

1.3.3.11. Biĸirilib dondurulmuĸ mᴅhsullar: 

-balēqdan tezdondurulan hazēr 

xºrᴅklᴅr vᴅ qᴅlyanaltēlar,balēqlē 

blin­iklᴅr,o c¿mlᴅdᴅn vakuum 

altēnda qablaĸdērēlan 

2Ŀ10
4
 

 
0,1 0,1 0,1* 25 

Enterococcus-1Ŀ10
3 

KᴄGV/qr, ­ox olmamalē
 

(porsion tikᴅli  

mᴅhsullarda)
 

*vakuum altēnda 

qablaĸdērēlan 

-strukturalaĸdērēlmēĸ mᴅmulatlar 

(krab (xᴅrcᴅng) ­ubuqlarē vᴅ s.) 
1Ŀ10

3
 

 
1,0 1,0 1,0 25 

Enterococcus 2Ŀ10
3 

KᴄGV/qr-dan ­ox 

olmamalē (qiymᴅdᴅn) 

1.3.3.12. 

Balēq bulyonu ᴅsaslē moyonez 

- 0,01 - - 25* 

*yalnēz salmonellalar; kif -

10 KᴄGV/qr-dan ­ox 

olmamalē, maya-100 

KᴄGV/qr-dan ­ox 

olmamalē 

 

Ķndeks,  mᴅhsul qruplarē 

 
Gºstᴅricil ᴅr  

Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq,  ­ox  olmamalē 
Qeyd 

1.3.4. 

Balēq k¿r¿lᴅri vᴅ toxumlarē, 

onlardan alēnan mᴅhsullar; 

k¿r¿lᴅrin analoqlarē 

Toksiki   elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

arsen 1,0  

kadmium 1,0  

civᴅ 0,2  

Pestisidlᴅr*:  

Heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ - izomerlᴅr) 
0,2 

 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 2,0  

polixlorlaĸdērēlmēĸ 

bifenillᴅr, radionuklidl ᴅr  
1.3.1.bᴅndinᴅ uyĵun 
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Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr : 

Ķndeks, mᴅhsul 

qruplarē 

MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir  Kif  

KᴄGV/ 

qr , 

­ox 

olmama

lē 

Maya, 

KᴄGV/ 

qr , ­ox 

olma- 

malē 

Qeyd 
B¢QB 

(koli -

forma-

lar) 

S. 

Aure-

us 

Sulfitre- 

duksiya- 

edici 

klostri dilᴅr  

Patogenlᴅr,  

o c¿mlᴅdᴅn 

salmonel- 

lalar  

1.3.4.1. 

Soyudulmuĸ, 

dondurulmuĸ 

balēq toxumlarē,   

tᴅmizlᴅnmiĸ k¿r¿ 

5Ŀ10
4
 

 
0,001 0,01 - 25 - - 

25 qr-da L.mono-

cytogenes olma- 

sēna yol verilmir; 

V.parahaemolytii

cus-100 KᴄGV/ 

qr ­ox olmamalē, 

dᴅniz balēqlarē 

¿­¿n 

1.3.4.2. 

Duzlu balēq 

toxumu mayesi 

1Ŀ10
5
 

 
0,1 0,1 - 25 - - 

25 qr-da L.mono-

cytogenes  olma-

sēna yol verilmir 

1.3.4.3.  Kulinariya  k¿r¿ mᴅhsullarē: 

-termiki emaldan 

ke­miĸ 

1Ŀ10
4
 

 
1,0 0,1 - 25 - - 

 

-termiki emaldan 

ke­mᴅmiĸ,  

­ox komponentli  

xºrᴅklᴅr, 

qarēĸdērēlmadan 

sonra    

2Ŀ10
5
 

 
1,0 0,1 - 25 - - 

25 qr-da L.mono-

cytogenes  olma-

sēna yol verilmir; 

0,1 qr. Proteus ol-

masēna yol 

verilmir 

1.3.4.4.  Nᴅrᴅ balēqlarēnēn k¿r¿s¿: 

-bankada dᴅnli,  

sēxēlmēĸ 

1Ŀ10
4
 

 
1,0 1,0 1,0 25 50 50 

 

-pasterizᴅ edilmiĸ 

dᴅnli 

1Ŀ10
3
 

 
1,0 1,0 1,0 25 0,1* 0,1* 

* k¿tlᴅsindᴅ (qr) 

yol  verilmir 

-sēxēlmēĸ duzlan-

mēĸ,  az duzlanmēĸ 

5Ŀ10
4
 

 
1,0 1,0 1,0 25 50 100 

 

1.3.4.5.  Qēzēlbalēqlarēn duzlu dᴅnli k¿r¿s¿ 

-bankada, ­ᴅllᴅkdᴅ 1Ŀ10
5
 1,0 1,0 1,0 25 50 300  

-sēxēlmēĸ dondurulmuĸ 5Ŀ10
4 
 1,0 1,0 1,0 25 50 200  

1.3.4.6. Digᴅr nºv balēqlarēn k¿r¿lᴅri: 

-proboynaya duzlu; 

sēxēlmēĸ az duzlan-

mēĸ, hisᴅ verilmiĸ, 

qaxac edilmiĸ 

1Ŀ10
5
 

 
0,1 1,0 1,0 25 50 300 

 

-pasterizᴅ edilmiĸ 5Ŀ10
3
 

 
1,0 1,0 1,0 25 0,1* 0,1* 

*k¿tlᴅsindᴅ (qr) 

yol verilmir 

1.3.4.7.  K¿r¿lᴅrin 

analoqlarē, o 

c¿mlᴅdᴅn z¿laldan 

1Ŀ10
4
 

 
0,1 1,0 0,1 25 50 50 

 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  
Yol  verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq,  ­ox olmamalē 
Qeyd 

1.3.5. 

Balēq qara ciyᴅri vᴅ onun 

mᴅhsullarē 

Toksiki    elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

kadmium 0,7  

civᴅ 0,5  

qalay 
200,0 

yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ qablarda 

konservlᴅr ¿­¿n 

xrom 
0,5 

xromlaĸdērēlmēĸ qablarda 

konservlᴅr  ¿­¿n 

Pestisidlᴅr*  

heksaxlorsikloheksan- 

(Ŭ,ɓ,ɔ -izomerlᴅr) 
1,0 

 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 3,0  

Polixlorlaĸdērēlmēĸ bifenillᴅr 5,0  

Radionuklidlᴅr: 1.3.1.  bᴅndinᴅ uyĵun  
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1 2 3 4 

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr : 

1.3.5.1. 

Balēgēn qara ciyᴅrindᴅn 

konservlᴅr 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çAè qrupu konservlᴅri ¿­¿n 

sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr 

1.3.5.2. 

Balēqlarēn dondurulmuĸ qara 

ciyᴅri, baĸē  

Mikrobioloji  gºstᴅricil ᴅr: 

MAFAnMM  1Ŀ10
5
 KᴄGV/qr ­ox olmamalē 

B¢QB (koliformalar) 0,001 mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir 

S.aureus 0,01 hᴅmin qaydada 

V.parahaemolyticus 
100 

KᴄGV/qr, ­ox olmamalē,dᴅniz 

balēqlarē ¿­¿n 

patogenlᴅr, o c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar vᴅ 

L.monocytogenes 

25 

KᴄGV/qr, ­ox olmamalē,dᴅniz 

balēqlarē ¿­¿n 

 
Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.3.6. 

Balēq yaĵē 

çYaĵ xammalarē vᴅ piy mᴅhsullarēè bºlmᴅsinin 1.7.8. bᴅndinᴅ baxmalē 

1.3.7. 

Qeyri-balēq vᴅtᴅgᴅlᴅri obyektlᴅri (molyuskalar,xᴅr­ᴅngkimilᴅr, onurĵasēzlar,dᴅniz yosunlarē) vᴅ onlardan emal olunan 

mᴅhsullar, suda-quruda yaĸayanlar, s¿r¿nᴅnlᴅr. 

-molyuskalar,xᴅr­ᴅngkimilᴅr Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 10,0  

arsen 5,0  

kadmium 2,0  

civᴅ 0,2  

-dᴅniz yosunlarē Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 5,0  

kadmium 1,0  

civᴅ 0,1  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 200  

stronsium-90 100  

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAn

MM , 

KᴄGV/ 

qr , 

­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun  k¿tlᴅsindᴅ (qr ) yol verilmir  Qeyd 

B¢QB 

(koli -

for - 

malar) 

S.  

aure

us 

Sulfitre - 

duksiya- 

edici 

klo- 

stridil ᴅr  

Patogenlᴅr, 

o c¿mlᴅdᴅn  

salmonel-

lalar   vᴅ 

L.monocy-

togenes 

1 2 3 4 5 6 7 

1.3.7.1. Qeyri-balēq vᴅtᴅgᴅlᴅri obyektlᴅri: 

Xᴅr­ᴅngkimilᴅr: 

-diri 
5Ŀ10

4
 

 
0,01 0,01 - 25 

V.Parahaemolyticus-100 

KᴄGV/qr-dan ­ox olma-malē, 

dᴅnizdᴅ yaĸayanlar ¿­¿n 

-soyudulmuĸ, 

dondurulmuĸ 

1Ŀ10
5
 

 
0,001 0,01 - 25 

hᴅmin qaydada 

Ķkilaylē molyuskalar (midilᴅr, istridyᴅlᴅr vᴅ s.) 

-diri 

 

 

 

5Ŀ10
3
 1,0 0,1 0,1 25 

E.Coli-1 qr-da yol  verilmir; 

Enterococcus-0,1 qr-da yol   

verilmir; V.Parahaemolyticus  -

25 qr-da yol  verilmir , dᴅnizdᴅ 

yaĸayanlar ¿­¿n 

-soyudulmuĸ, 

dondurulmuĸ 5Ŀ10
4
 0,1 0,1 - 25 

V.Parahaemolyticus-100 

KᴄGV/qr-dan ­ox olmamalē, 

dᴅnizdᴅ yaĸayanlar ¿­¿n 

-baĸēayaqlē molyuskalar 

 1Ŀ10
5
 0,001 0,01 - 25 

hᴅmin qaydada 
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1 2 3 4 5 6 7 

1.3.7.2. 

Qeyri-balēq vᴅtᴅgᴅ obyekt-

lᴅrindᴅn preservlᴅr, bitki 

yaĵlarē,sous ᴅlavᴅ edilmᴅklᴅ, 

ĸirᴅ gᴅzdirilᴅn,qarnirli vᴅ 

qarnirsiz 

2Ŀ10
5
 0,01 1,0 0,01 25* 

*yalnēz salmonellalar; 

kif -10 KᴄGV/qr-dan ­ox olmamalē; 

maya-100 KᴄGV/qr-dan ­ox 

olmamalē 

1.3.7.3. 

Ķkilaylē molyuska ᴅtindᴅn 

preservlᴅr 
5Ŀ10

4
 0,1 0,1 - 25* 

*yalnēz salmonellalar;  

kif -10 KᴄGV/qr-dan ­ox olmamalē, 

maya-100 KᴄGV/qr-dan ­ox 

olmamalē 

1.3.7.4. 
Qeyri-balēq vᴅtᴅgᴅ  

obyektlᴅrindᴅn  konservlᴅr 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çAè qrupu konservlᴅri ¿­¿n 

sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr. 

1.3.7.5. 
Dᴅniz  onurĵasēzlarēndan 

qaxac edilmiĸ vᴅ qurudulmuĸ 

mᴅhsullar 

2Ŀ10
4
 1,0 - 0,1 

25

*  

*yalnēz salmonellalar; 

kif  vᴅ maya 100 KᴄGV/qr-dan ­ox 

olmamalē 

1.3.7.6. 

Qeyri-balēq vᴅtᴅgᴅ obyektlᴅrindᴅn biĸirilmiĸ-dondurulmuĸ mᴅhsullar: 

 

-xᴅr­ᴅngkimilᴅr 

2Ŀ10
4
 0,1 0,1 1,0* 25 

*vakuum altēnda qablaĸdērēlmēĸ; 

Enterococcus,KᴄGV/qr,­ox 

olmamalē: 1Ŀ10
3
 -porsion tikᴅlᴅrdᴅn 

mᴅhsullarda, 2Ŀ10
3
 ïqiymᴅlᴅrdᴅ 

-molyuska ᴅti, ikilaylē molyuska 

ᴅtindᴅn 

xºrᴅklᴅr 2Ŀ10
4
 0,1 1,0 1,0* 25 

*vakuum altēnda qablaĸdērēlan; 

Enterococcus, KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē: 1Ŀ10
3
 porsion 

tikᴅlᴅrdᴅn olan mᴅhsullarda, 2Ŀ10
3
- 

qiymᴅlᴅrdᴅ 

-Krevet,krab, kril   ᴅtlᴅrindᴅn 

2Ŀ10
4
 0,1 1,0 1,0* 25 

*hᴅmin qaydada; 

Enterococcus,KᴄGV/qr,­ox 

olmamalē: 1Ŀ10
3
-porsion tikᴅlᴅrdᴅn 

olan mᴅhsullarda,  2Ŀ10
3
-qiymᴅlᴅrdᴅ 

1.3.7.7. 

Qurudulmuĸ vᴅ z¿lallē qeyri-balēq dᴅniz vᴅtᴅgᴅ obyektlᴅri: 

 

-Quru midi bulyonu,bulyon kubiklᴅri 

vᴅ pastalarē, ayrēlmēĸ z¿lal 
5Ŀ10

4
 0,1 - 0,01 

25

*  

*yalnēz  salmonellalar 

-mididᴅn hidrolizat (MĶQĶ-K)  
5Ŀ10

3
 1,0 1,0 - 

25

*  

*hᴅmin qaydada 

-mididᴅn z¿lal-karbohidrat konsentratē 
- 1,0 1,0 1,0 

25

*  

*hᴅmin qaydada 

1.3.7.8. 

 Yosunlar vᴅ onlardan alēnan mᴅhsullar: 

 

-xam yosunlar, o  c¿mlᴅdᴅn  

dondurulmuĸ 
5Ŀ10

4
 0,1 - - 

25

*  

*hᴅmin qaydada 

-qurudulmuĸ dᴅniz kᴅlᴅmi 
5Ŀ10

4
 1,0 - - 

25

*  

*hᴅmin qaydada 

kif -100 KᴄGV/qr-dan ­ox olmamalē 

-dᴅniz kᴅlᴅmindᴅn cemlᴅr 
5Ŀ10

3
 1,0 - - 

25

*  

*yalnēz  salmonellalar 

 

-qida aqarē,aqaroid,furselyarin,qida 

alginat natriumu 

 

çDigᴅr mᴅhsullarè bºlmᴅsinin 1.9.6.2. bᴅndinᴅ baxmalē 

 

 

* ᴄrzaq xammallarēnēn istehsalē zamanē  istifadᴅ olunmuĸ pestisidlᴅrin dᴅ qalēq miqdarēna nᴅzarᴅt etmᴅk lazēmdēr. 

(3.12., 3.13. bᴅndlᴅrinᴅ baxmalē). 
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1.4.Taxēl, dᴅyirman-yarma vᴅ ­ºrᴅk-bulka mᴅmulatlarē 
 

Ķndeks, mᴅhsul 

qruplarē 

Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1 2 3 4 

1.4.1. 

ᴄrzaq  dᴅnlᴅri,   o 

c¿mlᴅdᴅn buĵda, 

­ovdar, yulaf, arpa, 

darē, qarabaĸaq, d¿y¿,  

qarĵēdalē  

Toksiki   elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,2  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,03  

Mikotoksinl ᴅr:   

aflatoksin B1 0,005 buĵda 

dezoksinivalenol 0,7 arpa 

T-2 toksin 1,0  

zearalenon 0,1  

1,0 buĵda, arpa, qarĵēdalē 

Nitrozaminlᴅr  

NDMA  vᴅ NDEA cᴅmi 
0,015 

pivᴅbiĸirmᴅ sᴅmᴅnisi 

Benz (a) piren 0,001  

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan  - (Ŭ,ɓ,ɔ- 

 izomerlᴅri) 
0,5 

 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,02  

heksaxlorbenzol 0,01 buĵda 

¿zvi  civᴅ pestisidlᴅri yol verilmir  

2-4 D turĸusu, onun duzlarē, efirlᴅri yol verilmir  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 70 Bk/kq 

stronsium-90 40 Bk/kq 

Zᴅrᴅrli  qatēĸēqlar 

­ovdar mahmēzē 0,05  

s¿r¿nᴅn kᴅkrᴅ, t¿lk¿quyruĵu, termopsis  

(birlikdᴅ cᴅmi) 
0,1 

­ovdar,buĵda 

Vyazel   (m¿xtᴅlif  rᴅngli) 0,1 ­ovdar,buĵda 

heliotrop (g¿n ­i­ᴅyi) 0,1 ­ovdar, buĵda 

 aĵ trixodesma   yol  verilmir ­ovdar 

s¿rmᴅ  dᴅnlᴅri 10,0 buĵda 

Fuzarioz dᴅnlᴅri 1,0 ­ovdar,buĵda,arpa 

­ᴅhrayē rᴅngli dᴅnlᴅr 3,0 ­ovdar 

Parlaq sarē-yaĸēl flyuoressensiyalē dᴅnlᴅr 0,1 qarĵēdalē 

¢ºrᴅk ehtiyatlarē zᴅrᴅrvericilᴅri ilᴅ 

(hᴅĸᴅrat vᴅ gᴅnᴅlᴅr) ­irklᴅnmᴅ vᴅ 

yoluxma 
15,0 

diri vᴅ ºlm¿ĸ 

zᴅrᴅrvericilᴅrin cᴅmi 

sēxlēĵē ekz./kq-dan ­ox   

olmamalē 

1.4.2. 

Paxlalē bitkilᴅrin 

toxumlarē,  

o c¿mlᴅdᴅn noxud, 

lobya, maĸ, lᴅrgᴅ, 

mᴅrci  

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,3  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,02  

Mikotoksinl ᴅr: aflatoksin B1 0,005  

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan  - (Ŭ,ɓ,ɔ- 

 izomerlᴅri) 
0,5 

 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,05  

 civᴅ ¿zvi pestisidlᴅri yol verilmir  

2,4-D turĸusu, onun duzlarē vᴅ efirlᴅri yol verilmir  

¢ºrᴅk ehtiyatlarē zᴅrᴅrvericilᴅri ilᴅ  

(hᴅĸᴅrat,gᴅnᴅ) ­irklᴅnmᴅ vᴅ yoluxma 
yol verilmir 

 

Radionuklidlᴅr:   

sezium-137 50 Bk/kq 

stronsium-90 60 hᴅmin qaydada 
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1 2 3 4 

1.4.3.  

Yarmalar, yulaf 

unu, yumaqlar  

(lopalar) 

Toksiki  elementlᴅr:  

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,2  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,03  

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 0,005  

dezoksinivaenol 0,7 buĵdadan 

1,0 arpadan 

T-2 toksin 0,1  

zearalenon 
0,2 

buĵdadan, qarĵēdalēdan, 

arpadan 

Pestisidlᴅr  1.4.1. bᴅndinᴅ uyĵun  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 50 Bk/kq 

stronsium-90 30 hᴅmin   qaydada 

¢ºrᴅk ehtiyatlarē  zᴅrᴅrverici-lᴅri ilᴅ 

(hᴅĸᴅratlar, gᴅnᴅlᴅr)  ­irklᴅnmᴅ vᴅ yoluxma 
yol verilmir 

 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr : 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV 

/qr , ­ox  

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr)   yol   verilmir  Kif , 

KᴄGV/qr, 

­ox 

olmamalē 

Qeyd 

B¢QB 

(koli - 

formalar ) 

Patogenlᴅr, 

o c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

B. 

cereus 

1.4.3.1. 

Biĸirilmᴅ tᴅlᴅb etmᴅyᴅn yarma-lar 

(istilik  qurudulmasēndan ke­miĸ qida 

konsentratlarē) 

5Ŀ10
3
 0,01 25 0,1 50 

 

1.4.3.2. 

B¿t¿n nºv yarmalardan ­ºplᴅr 

(ekstruzion texnologiya ilᴅ 

hazērlanan qida konsentratlarē) 

1Ŀ10
4
 1,0 25 0,1 50 

 

 
Ķndeks, mᴅhsul 

qruplarē 

Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1 2 3 4 

1.4.4. 

Buĵda, ­ovdar, 

qarĵēdalē, arpa, darē, 

d¿y¿, qarabaĸaq, 

kalēĸ unlarē 

Toksiki   elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,2  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,03  

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 0,005  

dezoksinivalenol 0,7 buĵda 

1,0 arpa 

T-2 toksin 0,1  

zearalenon 0,2 buĵda,qarĵēdalē, arpadan 

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan (Ŭ,ɓ,ɔ -izomerlᴅr) 0,5  

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,02 dᴅnlilᴅrdᴅn 

0,05 paxlalēlardan 

heksaxlorbenzol 0,01 buĵdadan 

 civᴅ  ¿zvi pestisidlᴅri yol verilmir  

2,4-D turĸusu,onun duzlarē, efirlᴅri yol verilmir  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 60 Bk/kq 

stronsium-90 30 hᴅmin qaydada 

¢ºrᴅk ehtiyatlarē zᴅrᴅrvericilᴅri ilᴅ (hᴅĸᴅrat 

vᴅ gᴅnᴅlᴅr) ­irklᴅnmᴅ vᴅ  yoluxma 
yol verilmir 

 

Buĵda unu ¿­¿n  çkartof xᴅstᴅliyiè 

tºrᴅdicilᴅri ilᴅ yoluxma 
yol verilmir 

laboratoriya biĸirmᴅ sē-

naĵēndan 36 saat sonra 
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1 2 3 4 

 

1.4.5. 
Makaron mᴅmulatlarē 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,2  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,02  

Mikotoksinlᴅr  vᴅ pestisidlᴅr  1.4.4. bᴅndinᴅ uyĵun  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 60 Bk/kq 

stronsium-90 30 hᴅmin qaydada 
 

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē MAFAn

MM , 

KᴄGV/q

r, ­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir  Maya vᴅ kif  

(cᴅmi) 

KᴄGV 

/qr , ­ox 

olmamalē 

Qeyd B¢QB 

(koliformalar ) 

S.aureus Patogenlᴅr, 

o c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.4.5.1.  

Yumurtalē makaron mᴅmulatlarē - - - 25 - - 

1.4.5.2. 

 S¿d ᴅsaslē (yaĵsēzlaĸdērēl-mēĸ 

quru s¿d,¿zl¿ quru inᴅk s¿d¿, 

kᴅsmik) ᴅlavᴅlᴅrlᴅ tez hazērlanan 

makaron mᴅmulatlarē 

5Ŀ10
4
 0,01 0,1 25 -  

1.4.5.3. 

Bitki   ᴅsaslē  (qida kᴅpᴅklᴅ-ri, 

buĵda toxumlarē yumaq-larē, 

quru tᴅrᴅvᴅz tozlarē, dᴅniz 

kᴅlᴅmi) ᴅlavᴅlᴅrlᴅ tez hazērlanan 

makaron mᴅmulatlarē 

5Ŀ10
4
 0,1 - 25 100 

 

1.4.5.4. 

Z¿lalsēz makaron 

mᴅmulatlarē 1Ŀ10
5
 0,01 - 25 200* 

*maya-

100 

KᴄGV/qr

-dan ­ox 

olmamalē 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  
Yol verilᴅn hᴅdd,mq/kq, ­ox 

olmamalē 
Qeyd 

1.4.6. 

Qida kᴅpᴅklᴅri (buĵda,yulaf) 

 çDigᴅr mᴅhsullarè bºlmᴅsinin  1.9.4.  bᴅndinᴅ baxmalē 

1.4.7. 

 

¢ºrᴅk, 

bulka mᴅmulatlarē,  

yaĵlē mᴅmulatlar 

Toksiki   elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,35  

arsen 0,15  

kadmium 0,07  

civᴅ 0,015  

Mikotoksinl ᴅr, 

pestisidlᴅr  
1.4.4.bᴅndinᴅ uyĵun 

 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 40 Bk/kq 

stronsium-90 20 hᴅmin qaydada 

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAn .MM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr)  yol verilmir  Kif ,KᴄG

V/qr , 

­ox 

olmamalē 

Qeyd 

B¢QB 

(kolifor - 

malar) 

S.aureus Proteus nºvl¿ 

bakteriyalar  

Patogenlᴅr, 

o c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1 2 3 4 5 6 7 8 

1.4.7.1.  ¢ºrᴅk-bulka 

mᴅmulatlarē, o c¿mlᴅdᴅn 

meyvᴅ vᴅ tᴅrᴅvᴅz i­likli 

piroqlar, blin­iklᴅr 

1Ŀ10
3
 1,0 1,0 - 25 50  
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1.4.7.2 

Kᴅsmikli, pendirli ­ºrᴅk-

bulka ᴅmulatlarē: blin­iklᴅr 

xa­apuri, (o c¿mlᴅdᴅn 

dondurulmuĸ) vᴅ s. 

1Ŀ10
3
 1,0 1,0 0,1 25 50  

1.4.7.3. 

Biĸirilmiĸ qaymaqlē kremlᴅ 

­ºrᴅk-bulka mᴅmulatlarē 

5Ŀ10
3
 0,01 1,0 - 25 50  

1.4.7.4. 

ᴄt mᴅhsullarē, 

balēq vᴅ dᴅniz mᴅhsullarē 

ilᴅ ­ºrᴅk-bulka 

mᴅmulatlarē 

1Ŀ10
3
 1,0 1,0 0,1 25 50  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol    verilᴅn  hᴅdd, mq/kq, 

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.4.8. 

Baranka (bublik,), suxarē 

mᴅmulatlarē, ­ºrᴅk ­ºplᴅri, 

solomka (yonqar) vᴅ.s. 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,2  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,02  

Mikotoksinl ᴅr, 

pestisidlᴅr  
1.4.4. bᴅndinᴅ uyĵun 

 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 50 Bk/kq 

stronsium-90 30 hᴅmin qaydada 

1.4.9. 

Unlu  qᴅnnadē mᴅmulatlarē 

çķᴅkᴅr vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarēè bºlmᴅsinin 1.5.5. bᴅndinᴅ baxmalē. 

 

 

* ᴄrzaq xammallarēnēn istehsalē zamanē istifadᴅ edilᴅn pestisidlᴅrin dᴅ qalēq miqdarēna nᴅzarᴅt etmᴅk lazēmdēr.  

(3.12.,.3.13. bᴅndlᴅrinᴅ baxmalē) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 2 3 4 5 6 7 8 
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1.5. ķᴅkᴅr vᴅ qᴅnnadē mᴅmulatlarē 

 
Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd,mq/kq, 

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.5.1. 

ķᴅkᴅr 
Toksiki   elementlᴅr: 

 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 1,0  

kadmium 0,05  

civᴅ 0,01  

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ -izomerlᴅr) 
0,005 

 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,005  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 140 Bk/kq 

stronsium-90 
100 

hᴅmin 

qaydada 

1.5.2. 

ķᴅkᴅrli  qᴅnnadē mᴅmulatlarē: 

ĸirᴅlᴅnmiĸ vᴅ ĸirᴅlᴅnmᴅmiĸ, 

pomadalē, ­alēnmēĸ, qrilyajlē, 

meyvᴅ-gilᴅmeyvᴅli  konfetlᴅr, 

karamellᴅr, iris, halva, pastila, 

zefir, 

marmelad, jeleli mᴅmulatlar 

Toksiki   elementlᴅr: 

 

qurĵuĸun 1,0  

arsen 1,0  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,01  

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 0,005 

tᴅrkibindᴅ qoz 

olan 

mᴅmulatlar 

¿­¿n 

Pestisidlᴅr**  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 160 Bk/kq 

stronsium-90 
100 

hᴅmin 

qaydada 

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr , 

­ox olma- 

malē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr )  yol 

verilmir  

Mayalar , 

KᴄGV/qr , 

­ox olma- 

malē 

Kifl ᴅr, 

KᴄGV/qr , 

­ox 

olmamalē 

Qeyd 

B¢QB (koli - 

formalar ) 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn  

sal- 

monellalar 

1 2 3 4 5 6 7 

1.5.2.1. 

ķirᴅlᴅnmᴅmiĸ konfetlᴅr 

 

-pomadkalē, s¿dl¿ 5Ŀ10
3
 1,0 25 10 50  

-pralin ᴅsasda, qᴅnnadē 

yaĵēnda 
1Ŀ10

4
 0,01 25 50 100 

 

1.5.2. 

ķirᴅlᴅnmiĸ konfetlᴅr korpuslarla: 

-pomadkalē,meyvᴅli , 

marsipanlē, qrilyajlē 
1Ŀ10

4
 1,0 25 50 50 

 

-s¿dl¿,­alēnmēĸ 5Ŀ10
4
 0,1 25 50 50  

-meyvᴅ qurularēndan 5Ŀ10
4
 0,1 25 200 100  

-partladēlmēĸ ĸᴅkᴅrli  dᴅnlᴅrdᴅn 1Ŀ10
4
 0,1 25 50 50  

-pralin ᴅsaslē, kremli 5Ŀ10
4
 0,01 25 50 100  

1.5.2.3. 

Diabetik konfetlᴅr 
5Ŀ10

3
 1,0 25 50 50 

 



36 

 

 

1 2 3 4 5 6 7 

1.5.2.4. 

Drajelᴅr (b¿t¿n adlar) 
1Ŀ10

4
 0,1 25 50 50 

 

1.5.2.5. ķirᴅlᴅnmᴅmiĸ karamellᴅr: 

-nabatlar,i­ᴅrisi 

pomadalē,likºrl¿, 

meyvᴅ-gilᴅmeyvᴅli , 

­alēnmēĸ 

5Ŀ10
2
 1,0 25 50 50 

 

-i­ᴅrisi qozlu, ĸokoladlē 

qozlu, ĸokoladlē,qaymaqlē 

vᴅ.s. 
5Ŀ10

3
 0,1 25 50 50 

 

1.5.2.6. 

ķirᴅlᴅnmiĸ i­i doldurulmuĸ karamellᴅr: 

-pomadalē,meyvᴅli  
1Ŀ10

4
 0,1 25 50 50 

 

 

-s¿dl¿,­alēnmēĸ,qozlu 5Ŀ10
4
 0,1 25 50 50  

1.5.2.7. 

Diabetik karamel 
5Ŀ10

2
 1,0 25 50 50 

 

 

1.5.2.8. 

Ķris (b¿t¿n adlarda) 
1Ŀ10

3
 1,0 25 10 10 

 

 

1.5.2.9. 

Saqqēzlar 
5Ŀ10

2
 1,0 25 50 50 

 

 

1.5.2.10. 

 Halvalar : 

-ĸirᴅlᴅnmiĸ 
1Ŀ10

4
 0,01 25 50 50 

 

 

-ĸirᴅlᴅnmᴅmiĸ 
5Ŀ10

4
 0,01 25 50 50 

 

 

1.5.2.11. 

Pastilamarmelad mᴅmulatlarē: 

-ĸirᴅlᴅnmᴅmiĸ  pastila, 

zefir, marmelad 
1Ŀ10

3
 0,1 25 50 100 

 

-ĸirᴅlᴅnmiĸ pastila,zefir, 

marmelad 
5Ŀ10

3
 0,1 25 50 100 

 

-diabetik pastilamarmelad 

mᴅmulatlarē 
1Ŀ10

3
 1,0 25 50 50 

 

1.5.2.12. 

ķᴅrq ĸirniyyatē: 

-yumĸaq nºvl¿  

konfetlᴅr,qozhalvasē,oyla 
5Ŀ10

3
 0,1 25 100 100 

 

-ĸirᴅlᴅnmiĸ yumĸaq nºvl¿ 

konfetlᴅr 
1Ŀ10

4
 0,1 25 100 100 

 

-ĸᴅrbᴅtlᴅr 
5Ŀ10

3
 0,1 25 200 100 

 

 

-rahat-lukum 
1Ŀ10

4
 0,01 25 - 100 

 

 

1.5.2.13.Karamel nºvl¿ ĸᴅrq ĸirniyyatē 

 

-qovrulmuĸ qoz 
1Ŀ10

3
 1,0 25 50 50 

 

 

-kozinak 
5Ŀ10

3
 0,1 25 50 50 

 

 

-ĸirᴅlᴅnmiĸ karamel nºvl¿ 
1Ŀ10

4
 0,1 25 50 50 

 

 

1.5.2.14. 

çVermiĸelè nºvl¿ bᴅzᴅdil 

miĸ ĸᴅkᴅrli  

yarēmfabrikatlar 

1Ŀ10
3
 1,0 25 50 50 
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Ķndeks, mᴅhsul 

qruplarē 

Gºstᴅricil ᴅr  

 

Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq,  ­ox olmamalē Qeyd 

1.5.3. 

 ķᴅkᴅrli  qᴅnnadē 

mᴅmulatlarē: ĸokalad vᴅ 

ĸokaladlē 

 mᴅmulatlar 

Toksiki   elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

arsen 1,0  

kadmium 0,5  

civᴅ 0,1  

Mikotoksinl ᴅr  

aflatoksin B1 
0,005 

 

Pestisidlᴅr**:  

 

  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 140 Bk/kq 

stronsium-90 
100 

hᴅmin 

qaydada 

 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr : 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr , 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ) 

yol verilmir  

Mayalar , 

KᴄGV/qr , 

­ox olmamalē 

Kifl ᴅr, 

KᴄGV 

/qr , 

­ox olma- 

malē 

Qeyd 

B¢QB 

(kolifor - 

malar) 

Patogenlᴅr,o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonella-lar  

1.5.3.1. 

 ķokolad: 

-ᴅlavᴅsiz adi vᴅ desert 1Ŀ10
4
 0,1 25 50 50  

-ᴅlavᴅlᴅrlᴅ adi vᴅ desert 5Ŀ10
4
 0,1 25 50 100  

-Ķ­i doldurulmuĸ, 

çAssortiè nºvl¿ 

konfetlᴅr, qᴅnnadē 

plitkalarē 

5Ŀ10
4
 0,1 25 50 100 

 

1.5.3.2. 

Diabetik ĸokolad 
5Ŀ10

3
 0,1 25 50 50 

 

1.5.3.3. 

Pastalar,kremlᴅr: 

-s¿dl¿,ĸokoladlē 5Ŀ10
3
 0,1 25 50 50  

-qozlu 5Ŀ10
4
 0,01 25 50 100  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  

 

Yol verilᴅn hᴅdd,mq/kq, ­ox 

olmamalē 

Qeyd 

1.5.4. 

Kakao-paxla,  

kakao-mᴅhsullar 

Toksiki elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

arsen 1,0  

kadmium 0,5  

civᴅ 0,1  

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 0,005 

kakao-

mᴅhsull

ar 

Radionuklidlᴅr: 

 

sezium-137 100 Bk/kq 

stronsium-90 
80 

hᴅmin 

qaydada 

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan  - (Ŭ,ɓ,ɔ- izomerlᴅri) 0,5  

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 

 
0,15 
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Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr :  

 

Ķndeks, mᴅhsul  

qruplarē 

MAFAnMM , 

KᴄGV/qr , 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ) yol    

verilmir  

Mayalar , 

KᴄGV 

/qr , ­ox 

olmamalē 

Kifl ᴅr, 

KᴄGV 

/qr , ­ox 

olmamalē 

Qeyd 

B¢QB 

(koli - 

formalar ) 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

 

1.5.4.1. Kakao-toz:  

-satēĸ ¿­¿n 1Ŀ10
5
 0,01 25 100 100  

-sᴅnayedᴅ iĸlᴅdilmᴅ ¿­¿n 1Ŀ10
4
 0,01 25 100 100  

 

Ķndeks, mᴅhsul 

qruplarē 

Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq, ­ox olmamalē Qeyd 

1.5.5. 

Unlu qᴅnnadē 

 mᴅmulalarē  

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,3  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,02  

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 0,005  

dezoksinivalenol 0,7  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 50 Bk/kq 

stronsium-90 30 hᴅmin qaydada 

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ -izomerlᴅr) 

0,2  

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,02  

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr : 

Ķndeks, mᴅhsul 

qruplarē 

MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir  Mayalar , 

KᴄGV/qr, 

­ox 

olmamalē 

Kifl ᴅr, 

KᴄGV/qr, 

­ox  

olmamalē 
Qeyd B¢QB 

(kolifor -

malar) 

S. 

aureus 

Patogenlᴅr, 

o c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1 2 3 4 5 6 7 8 

1.5.5.1. 

Biskvitli , qat-qat, kºvrᴅk undan, y¿ng¿l, biĸirilmiĸ, ovuntulu bᴅzᴅkli  tortlar vᴅ pirojnalar, o c¿mlᴅdᴅn dondurulmuĸ 

-qaymaqlē 

5Ŀ10
4
 0,01* 0,01* 25 100 50 

*yararlēlēq 

m¿ddᴅti 5 sutka  

vᴅ daha ­ox 

olan mᴅhsullar 

¿­¿n 0,1 qr-da 

yol verilmir 

-z¿lallē-­alēnmēĸ, 

sufle  tipli  
1Ŀ10

4
 0,01* 0,01* 25 50 100 

*hᴅmin qaydada 

-meyvᴅli , omadkalē, 

ĸokolad ĸirᴅsi ilᴅ 
1Ŀ10

4
 0,01* 0,1 25 50 100 

*hᴅmin qaydada 

-yaĵlē 5Ŀ10
4
 0,01* 0,1 25 50 100 *hᴅmin  

qaydada 

-kᴅsmikli -  

qaymaqlē 

5Ŀ10
4
 0,01* 0,1 25 -**  -**  

*hᴅmin qaydada 

** yararlēlēq 

m¿d-dᴅti 5 

sutka vᴅ daha 

­ox olan 

mᴅhsullar ¿­¿n 

mayalar-50, 

kiflᴅr-100 

KᴄGV/qr-dan 

­ox olmamalē 

çkartoĸkaè  tipli  5Ŀ10
4
 0,01* 0,1 25 50 100 *hᴅmin qaydada 

-biĸirilmiĸ kremlᴅ 1Ŀ10
4
 0,01* 1,0 25 50 100 *hᴅmin qaydada 
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1 2 3 4 5 6 7 8 

1.5.5.2.  

Marqarin ᴅsaslē, bitki 

qaymaq vᴅ yaĵlarē ilᴅ 

bᴅzᴅdilmiĸ, bᴅzᴅdil-

mᴅmiĸ tortlar vᴅ 

pirojnalar 

1Ŀ10
4
 1,0 0,1 25 50 50  

1.5.5.3. 

 Diabetik tortlar, 

pirojnalar, ruletlᴅr 

5Ŀ10
3
 0,1 1,0 50 50 50  

1.5.5.4. 

Ķ­i doldurulmuĸ vaflili  tortlar : 

-yaĵlē 
5Ŀ10

3
 0,1 - 25 50 50 

 

 

-pralindᴅ, ĸokoladlē-

qozlu 
5Ŀ10

4
 0,01 - 25 50 50 

- 

 

1.5.5.5. 

 Ķ­i doldurulmuĸ biskvitli  ruletlᴅr: 

-qaymaqlē,yaĵlē 
5Ŀ10

4
 0,01 0,1 25 50 100 

 

 

-meyvᴅli , ĸᴅkᴅrlᴅnmiĸ, 

xaĸxaĸlē, qozlu 
1Ŀ10

4
 1,0 1,0 25 50 100 

 

1.5.5.6. 

Kekslᴅr: 

-ĸᴅkᴅr pudrasē ilᴅ 
5Ŀ10

3
 0,1 - 25 50 50 

 

 

-ĸirᴅlᴅnmiĸ, qozlu,  

meyvᴅli , rom hopdu-

rulmuĸ, ĸᴅkᴅrlᴅnmiĸ 

5Ŀ10
3
 0,1 - 25 50 100 

 

1.5.5.7. 

Germetik qablaĸdē-

rēlmēĸ keks vᴅ ruletlᴅr 

5Ŀ10
3
 0,1 0,1 25 50 50 

 

1.5.5.8. 

Vaflil ᴅr: 

-i­i doldurulmayan, 

meyvᴅli , pomadalē, 

yaĵlē i­i  doldurulmuĸ 

5Ŀ10
3
 0,1 - 25 50 100 

 

-i­i qozlu-pralinli, 

ĸokolad ĸirᴅsi ilᴅ 

ĸirᴅlᴅnmiĸ 

5Ŀ10
4
 0,01 - 25 50 100 

 

1.5.5.9. 

Pryaniklᴅr,kovrijk alar: 

-i­i doldurulmayan 
2,5Ŀ10

3
 1,0 - 25 50 50 

 

 

-i­i doldurulan 
5Ŀ10

3
 0,1 - 25 50 50 

 

 

1.5.5.10. 

Pe­enyelᴅr: 

-ĸᴅkᴅrli ,ĸokalad 

ĸirᴅli ,yaĵlē 
1Ŀ10

4
 0,1 - 25 50 100 

 

 

-i­ᴅrisi krem laylē 1Ŀ10
4
 0,1 0,1 25 50 100  

-qaletlᴅr, krekerlᴅr 1Ŀ10
3
 1,0 - 25 - 100  

1.5.5.11. 

Unlu ĸᴅrq ĸirniyyatlarē: 

-dar­ēnlē biskvit, 

kurabye, ĸᴅkᴅr-lukum, 

ĸᴅkᴅr-­ºrᴅk 

5Ŀ10
2
 1,0 - 25 50 50 

 

-qozlu ruletlᴅr vᴅ 

­ubuqlar 
1Ŀ10

3
 1,0 - 25 50 50 

 

 

-ĸirᴅlᴅnmiĸ 
1Ŀ10

4
 0,1 - 25 50 100 
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Ķndeks,mᴅhsul qruplarē 

 

Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd,mq/kq, ­ox 

olmamalē 

Qeyd 

1.5.6.  
Bal 

Toksiki  elementlᴅr: 

  

qurĵuĸun 1,0 

 

 

arsen 0,5  

kadmium 0,05  

Oksimetilfurfurol  25  

Pestisidlᴅr: 

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ -izomerlᴅr) 
0,005 

 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,005 

 

 

Radionuklidlᴅr: 

 

sezium-137 100 

 

Bk/kq 

stronsium-90 80 

 

hᴅmin qaydada 

 

*  ᴄrzaq xammallarēnēn istehsalē zamanē istifadᴅ olunmuĸ pestisidlᴅrin dᴅ qalēq miqdarēna nᴅzarᴅt etmᴅk lazēmdēr 

(3.12,, 3.13 bᴅndlᴅrinᴅ baxmalē) 

 

** heksaxlorsikloheksanēn (Ŭ,ɓ,ɔ-izomerlᴅri) vᴅ DDT vᴅ onun metabolitlᴅrinin yol verilᴅn hᴅddi ᴅsas xammal 

nºvlᴅrinin hᴅm k¿tlᴅ payē ¿zrᴅ, hᴅm dᴅ normalaĸdērēlan pestisidlᴅrin yol verilᴅn hᴅdlᴅri ¿zrᴅ hesablanēr. 
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1.6. Meyvᴅ-tᴅrᴅvᴅz mᴅhsullarē 

 
Ķndeks, mᴅhsul   qruplarē Gºstᴅric ilᴅr  Yol veril ᴅn hᴅdd, mq/kq, 

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.6.1. 

Tᴅzᴅ vᴅ tᴅzᴅ dondurulmuĸ tᴅrᴅ- 

vᴅzlᴅr,   kartof, bostan bitkilᴅri, 

meyvᴅlᴅr, gilᴅmeyvᴅlᴅr, 

gºbᴅlᴅklᴅr 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

0,4 meyvᴅ, gilᴅmeyvᴅ 

arsen 0,2  

0,5 gºbᴅlᴅk 

kadmium 0,03  

0,1 gºbᴅlᴅk 

civᴅ 

 

0,02  

0,05 gºbᴅlᴅk 

Nitratlar : 

kartof 250  

Aĵ faraĸ baĸ kᴅlᴅm 

(sentyabrēn 1-nᴅ qᴅdᴅr) 

900  

gec yetiĸᴅn aĵ baĸ kᴅlᴅm 500  

faraĸ yerkºk¿ (sentyabrēn 

1-nᴅ qᴅdᴅr) 

400  

Gec yetiĸᴅn yerkºk¿ 250  

tomatlar (pomidorlar) 150  

300 m¿hafizᴅ edilᴅn torpaq 

xiyarlar 150  

400 m¿hafizᴅ edilᴅn  torpaq 

­uĵundur (yemᴅk  ¿­¿n) 1400  

baĸ soĵan 80  

yarpaq soĵan 600  

800 m¿hafizᴅ edilᴅn torpaq 

yarpaqlē tᴅrᴅvᴅzlᴅr (kahēlar, 

ispanaq, turĸᴅng, kᴅlᴅmin 

salat nºvlᴅri, cᴅfᴅri, kiĸniĸ, 

ĸ¿y¿d, nanᴅ, reyhan vᴅ.s.) 

2000  

ĸirin bibᴅr 200  

400 m¿hafizᴅ edilᴅn torpaq 

Badēmcan 400  

Qarpēz 60  

qovun ( yemiĸ) 90  

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ-izomerlᴅr) 

0,1 kartof,yaĸēl noxud, 

ĸᴅkᴅr ­uĵunduru 

0,5 tᴅrᴅvᴅzlᴅr, bostan 

bitkilᴅri, gºbᴅlᴅk 

0,05 meyvᴅ, gilᴅmeyvᴅ, ¿z¿m 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,1  

Radionuklidlᴅr:   

kartof sezum-137 120 Bk/kq 

strornsium-90 40 hᴅmin qaydada 

tᴅrᴅvᴅzlᴅr, bostan bitkilᴅri sezium-137 120 hᴅmin qaydada 

stronsium-90 40 hᴅmin qaydada 

meyvᴅlᴅr, gilᴅmeyvᴅlᴅr, ¿z¿m sezium-137 40 hᴅmin qaydada 

stronsium-90 30 hᴅmin qaydada 

yabanē gilᴅmeyvᴅlᴅr sezium-137 160 hᴅmin qaydada 

stronsium-90 60 hᴅmin qaydada 

gºbᴅlᴅklᴅr sezium-137 500 hᴅmin qaydada 

stronsium-90 50 hᴅmin qaydada 
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Mikrobioloji      gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks, mᴅhsul   qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ 

(qr ,sm3)  yol verilmir  

Mayalar , 

KᴄGV 

/qr , ­ox 

olmamalē 

Kifl ᴅr, 

KᴄGV 

/qr , ­ox 

olmamalē 

Qeyd 

B¢QB 

(kolifor

-malar) 

Patogenlᴅr, 

o c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar  

1.6.1.1.  

Tᴅzᴅ, dondurulmuĸ tᴅzᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅr vᴅ kartof, onlardan alēnan mᴅhsullar: 

-pºrtlᴅdilmiĸ  tezdondurulan  

b¿tºv tᴅzᴅ tᴅrᴅvᴅzlᴅr 1Ŀ10
4
 1,0 25 1Ŀ10

2
 1Ŀ10

2
 

25 qr-da  L.monocytoqenes 

 olmasēna  yol verilmir 

-pºrtlᴅdilmᴅyᴅn tez 

dondurulan b¿tºv tᴅzᴅ 

tᴅrᴅvᴅzlᴅr 

1Ŀ10
5*

 0,01 25 5Ŀ10
2
 5Ŀ10

2
 

*doĵranmēĸ, o c¿mlᴅdᴅn  

qarēĸēq  tᴅrᴅvᴅzlᴅr ¿­¿n-

5Ŀ10
5
 

-tez dondurulan yarpaqlē vᴅ 

yaĸēl tᴅrᴅvᴅzlᴅr 5Ŀ10
5
 0,01 25 5Ŀ10

2
 5Ŀ10

2
 

pºrtlᴅdilmiĸ mᴅhsulun 25-

qr-da L.monocytogenes 

olmasēna yol verilmir 

-pºrtlᴅdilmiĸ tezdondurulan 

gºbᴅlᴅklᴅr 
1Ŀ10

4
 1,0 25 1Ŀ10

2
 1Ŀ10

2
 

 

-kartofdan tez dondurulan 

yarēmfabrikatlar (qarnir kar-

tofu, kotletlᴅr, bito­kilᴅr vᴅ 

s.) 

5Ŀ10
4
 0,01 25 1Ŀ10

3
 - 

 

-pºrtlᴅdilmiĸ tezdondurulan 

tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn qatēĸēqlar vᴅ 

salatlar 

5Ŀ10
4
 0,1 25 1Ŀ10

2
 1Ŀ10

2
 

25 qr-da   

L.monocytogenes 

 olmasēna yol verilmir 

- tᴅrᴅvᴅzlᴅrdᴅn p¿reyᴅ bᴅn- 

zᴅr tezdondurulan yarēm-

fabrikatlar 

5Ŀ10
4
 0,1 25 2Ŀ10

2
 2Ŀ10

2
 

1 qr-da sulfitreduksiya-

edici klostridilᴅr olmasēna 

yol verilmir. 

-tezdondurulan tᴅrᴅvᴅz kot-

letlᴅri  (yarēmfabrikatlar) 
1Ŀ10

5
 0,1 25 1Ŀ10

3
 - 

 

1.6.1.2. 
Tezdondurulan meyvᴅlᴅr,gilᴅmeyvᴅlᴅr,¿z¿m vᴅ onlardan alēnan mᴅhsullar: 

-tumlu vᴅ hamar ­ᴅyirdᴅkli  

tezdondurulan  meyvᴅlᴅr 
5Ŀ10

4
 0,1 25 2Ŀ10

2
 1Ŀ10

3
 

 

-­ᴅyirdᴅyi hamar olmayan 

tezdondurulan meyvᴅlᴅr 
5Ŀ10

5
 0,1 25 5Ŀ10

2
 1Ŀ10

3
 

 

-vakuum qablaĸdērēlmada vᴅ  

tezdondurulan b¿tºv tᴅzᴅ 

gilᴅmeyvᴅlᴅr 

5Ŀ10
4
 0,1 25 2Ŀ10

2
 5Ŀ10

2
 

 

-s¿rtgᴅcdᴅn ke­irilmiĸ, 

yaxud xērdalanmēĸ 

tezdondurulan gilᴅmeyvᴅlᴅr 

1Ŀ10
5
 0,01 25 5Ŀ10

2
 1Ŀ10

2
 

 

- tezdondurulan   meyvᴅ-

tᴅrᴅvᴅzdᴅn desert  xºrᴅklᴅr 
1Ŀ10

3
 1,0 25 1Ŀ10

2*
 1Ŀ10

2*
 

*maya vᴅ kiflᴅrin miqdarē 

cᴅm halda 

-meyvᴅïtᴅrᴅvᴅzdᴅn desert 

yarēmfabrikatlar 
1Ŀ10

5
 0,1 25 1Ŀ10

3*
 1Ŀ10

3*
 

*hᴅmin qaydada 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq,  ­ox 

olmamalē 

Qeyd 

1.6.2. 

Quru tᴅrᴅvᴅzlᴅr, kartof, meyvᴅlᴅr, 

gilᴅmeyvᴅlᴅr, gºbᴅlᴅklᴅr 

Toksiki  elementlᴅr, 

nitratlar , pestisidlᴅr  1.6.1.bᴅndinᴅ uyĵun 

 

 Radionuklidlᴅr: 

kartof sezium-137 600 Bk/kq 

stronsium-90 200 hᴅmin qaydada 

tᴅrᴅvᴅz,bostan bitkilᴅri sezium-137 600 hᴅmin qaydada 

stonsium-90 200 hᴅmin qaydada 

meyvᴅ, gilᴅmeyvᴅ, ¿z¿m sezium-137 200 hᴅmin qaydada 

stonsium-90 150 hᴅmin qaydada 

yabanē gilᴅmeyvᴅlᴅr sezium-137 800 hᴅmin qaydada 

stronsium-90 300 hᴅmin qaydada 

gºbᴅlᴅklᴅr sezium-137 2500 hᴅmin qaydada 

stronsium-90 250 hᴅmin qaydada 
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Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks,  mᴅhsul    qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr , 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr , 

sm
3
) yol verilmir  

Kifl ᴅr, 

KᴄGV/qr , 

­ox 

olmamalē 

Qeyd 

B¢QB 

(koliforma -

lar ) 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.6.2.1. Quru tᴅrᴅvᴅzlᴅr vᴅ kartof 

-qurudulmadan ᴅvvᴅl pºrtlᴅdilmᴅyᴅn 

quru tᴅrᴅvᴅzlᴅr 5Ŀ10
5
 0,01 25 5Ŀ10

2
 

B.cereus-1Ŀ10
3 

KᴄGV/ qr-dan 

­ox olmamalē 

-quru kartof p¿resi 5Ŀ10
4
 0,1 25 5Ŀ10

2
  

-qurudulmadan ᴅvvᴅl pºrtlᴅdilᴅn  quru 

kartof vᴅ digᴅr kºk¿meyvᴅlilᴅr 
2Ŀ10

4
 0,01 25 5Ŀ10

2
 

 

-kartof ­ipsilᴅri 1Ŀ10
3
 0,1 25 -  

-dad ᴅlavᴅlᴅri ilᴅ ­ipsilᴅr vᴅ  ekstrudisiya 

edilmiĸ  mᴅmulatlar 
1Ŀ10

4
 0,1 25 2Ŀ10

2
 

 

1.6.2.2. Quru meyvᴅ vᴅ gilᴅmeyvᴅlᴅr: 

-quru meyvᴅ vᴅ gilᴅmeyvᴅlᴅr 5Ŀ10
4
 0,1 25 1Ŀ10

2
 mayalar  5Ŀ10

2 

KᴄGV/ qr-dan  

­ox olmamalē 

-sublimasiya ilᴅ qurudulmuĸ meyvᴅ vᴅ  

gilᴅmeyvᴅlᴅr, meyvᴅ-gilᴅmeyvᴅ p¿relᴅri 
5Ŀ10

4
 0,1 25 1Ŀ10

2
 

 

-ĸᴅkᴅrlᴅnmiĸ 

1Ŀ10
3
 1,0 25 50 

mayalar 50 

KᴄGV/qr-dan 

­ox olmamalē 

1.6.2.3. Qurudulmuĸ  gºbᴅlᴅklᴅr 5Ŀ10
5
 0,001 25 5Ŀ10

2
  

1.6.2.4.  
Qida konsentratlarē: 

-meyvᴅ vᴅ tᴅrᴅvᴅz desertlᴅri (isti ilᴅ 

qurudulmuĸ) 

5Ŀ10
3
 1,0 25 1Ŀ10

2
 

S.aureus 1 qr-

da, 

B. cereus 0,1 

qr-da 

yol  verilmir 

-tᴅrᴅvᴅz tozlarē (sublimasiya ilᴅ 

qurudulmuĸ) 
5Ŀ10

4
 0,01 25 1Ŀ10

2
 

 

 
Ķndeks,mᴅhsul    qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.6.3. 

Tᴅrᴅvᴅz, meyvᴅ, 

gilᴅmeyvᴅ konservlᴅri 

  

qurĵuĸun 0,5  

0,4 meyvᴅ,gilᴅmeyvᴅ 

1,0 yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ qablarda 

arsen 0,2  

kadmium 0,03  

0,05 yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ qablarda 

civᴅ 0,02  

qalay 200,0 yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ qablarda 

xrom 0,5 xromlaĸdērēlmēĸ qablarda 

Mikotoksinl ᴅr:   
Patulin  

0,05 alma, pomidor, ­aytikanē 

Nitratlar , pestisidlᴅr, radionuklidl ᴅr  1.6.1.bᴅndinᴅ uyĵun  

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks,  mᴅhsul   qruplarē Tᴅlᴅblᴅr  

1 2 

1.6.3.1. pH 4,2 vᴅ daha y¿ksᴅk olan tᴅrᴅvᴅz konservlᴅri, pH 

3,8 vᴅ daha y¿ksᴅk olan armud, ᴅrik, ĸaftalē konservlᴅri (turĸu 

ᴅlavᴅ edilmᴅdᴅn hazērlananlar) 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq 

çAè qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini 

ºdᴅmᴅlidirlᴅr. 

1.6.3.2. Quru qalēĵēn miqdarē 12%-dᴅn aĸaĵē olan 

qatēlaĸdērēlmayan  tomat  mᴅhsullarē (qarēĸēqsēz  

konservlᴅĸdirilmiĸ) 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq 

çBè qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini 

ºdᴅmᴅlidirlᴅr. 

1.6.3.3. p H 3,7-4,2 olan tᴅrᴅvᴅz konservlᴅri Hazērkē  Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq  

çVè qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini 

ºdᴅmᴅlidirlᴅr. 



44 

 

1 2 

1.6.3.4. 

Tᴅrᴅvᴅz konservlᴅri (pH 3,7-dᴅn aĸaĵē), pasterizᴅ edilmiĸ 

meyvᴅ,meyvᴅ-tᴅrᴅvᴅz konservlᴅri,sorbin turĸusu ilᴅ  PH 4,0-

dᴅn aĸaĵē olan ictimai iaĸᴅ ¿­¿n konservlᴅr:pH 3,8-dᴅn aĸaĵē 

olan armud, ĸaftalē vᴅ ᴅrik konservlᴅri 

 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun 

olaraq çQè qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi 

tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr 

 
Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq, 

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.6.4. 

Gºbᴅlᴅk konservlᴅri 
Toksiki  elementlᴅr: 

 qurĵuĸun 

 

0,5  

1,0 yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ qablarda 

arsen 0,5  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,05  

qalay 200,0 yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ qablarda 

xrom 0,5 xromlanmēĸ qablarda 

Pestisidlᴅr, radionuklidl ᴅr  1.6.1.bᴅndinᴅ uyĵun  
 

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr:  

 

 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çAè qrupu konservlᴅri (tᴅbii gºbᴅlᴅklᴅrdᴅn) ¿­¿n, yaxud çVè 

qrupu konservlᴅri (marinada qoyulmuĸ gºbᴅlᴅklᴅrdᴅn)  ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr. 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.6.5.  

Meyvᴅ,  tᴅrᴅvᴅz,  gilᴅmeyvᴅ ĸirᴅlᴅri, 

nektarlarē, i­kilᴅri, konsentratlarē 

(konservlᴅĸdirilmiĸ), tᴅrᴅvᴅz, meyvᴅ 

yarēmfabrikatlarē; aromatlaĸdērēlmēĸ, 

meyvᴅli , meyvᴅ-gilᴅmeyvᴅli  

dondurmalar, qida  buzu 

Toksiki  elementlᴅr : 

qurĵuĸun 0,5 tᴅrᴅvᴅz 

0,4 meyvᴅ,gilᴅmeyvᴅ 

1,0 yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ qablarda 

arsen 0,2  

kadmium 0,03  

0,05 yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ qablarda 

civᴅ 0,02  

qalay 200,0 yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ qablarda 

xrom 0,5 xromlanmēĸ qabda 

-i­kilᴅr qurĵuĸun 0,3  

arsen 0,1  

kadmium 0,03  

civᴅ 0,005  

-konsentratlar                                                1.6.1.bᴅndinᴅ ¿yĵun 

xammalda vᴅ son 

mᴅhsulda quru maddᴅlᴅrin 

miqdarē nᴅzᴅrᴅ alēnmaqla 

ilkin mᴅhsulda hesablanēr 

 Mikotoksinl ᴅr: 

-ĸirᴅlᴅr, i­kilᴅr, konsentratlar patulin 0,05 alma, pomidor, ­aytikanē 

-meyvᴅ, tᴅrᴅvᴅz yarēfabrikatlarē patulin 
0,05 

pomidor pulpasē, alma 

pulpasē 

 Nitratlar ,  pestisidlᴅr  

-ĸirᴅlᴅr, i­kilᴅr, konsentratlar  

 

1.6.1. bᴅndinᴅ uyĵun 

Ķ­kilᴅr vᴅ konsentratlar 

¿­¿n xammal vᴅ son 

mᴅhsulda quru maddᴅlᴅrin 

miqdarē nᴅzᴅrᴅ alēnmaqla 

ilkin mᴅhsulda hesablanēr 

 Radionuklidlᴅr: 

-ĸirᴅlᴅr, i­kilᴅr  sezium-137 
1.6.1. bindinᴅ uyĵun 

  

stronsium-90 

-konsentratlar sezium-137 1200 Bk/kq 

stronsium-90 240 Bk/kq 

 



45 

 

 

Mikrobioloji      gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Tᴅlᴅblᴅr  

1.6.5.1.  
Konservlᴅĸdirilmiĸ tᴅrᴅvᴅz ĸirᴅlᴅri (pH 4,2 vᴅ daha 

y¿ksᴅk) 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çAè 

qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr 

1.6.5.2.  
Tᴅrkibindᴅ quru maddᴅlᴅrin miqdarē 12%-dᴅn az olan 

konservlᴅĸdirilmiĸ tomat i­kilᴅri 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çBè 

qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr 

1.6.5.3. 
Tᴅrkibindᴅ quru maddᴅlᴅrin miqdarē 12% vᴅ daha 

y¿ksᴅk olan konservlᴅĸdirilmiĸ tomat mᴅhsullarē (tomat 

pastalarē,tomat souslarē) 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çBè 

qrupu 

 konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr. Tomat  

pastasēnda Qovard  ¿zrᴅ kiflᴅrin miqdarē gºrmᴅ sahᴅsindᴅ 40%-

dᴅn ­ox olmamalēdēr. 

1.6.5.4.Tᴅrkibindᴅ quru maddᴅlᴅrin miqdarē 12% vᴅ daha 

y¿ksᴅk olan sterilizᴅ edilmiĸ tomat ket­uplarē. 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çBè 

qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr. 

1.6.5.5.  
pH 3,7-4,2 olan tᴅrᴅvᴅz ĸirᴅlᴅri (turĸu ᴅlavᴅ olunmuĸ). 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çVè 

qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr. 

1.6.5.6. 
pH 3,7-dᴅn  aĸaĵē olan  tᴅrᴅvᴅz ĸirᴅlᴅri:   meyvᴅ   (sitrus), 

meyvᴅ-gilᴅmeyvᴅ ĸirᴅlᴅri, o c¿mlᴅdᴅn ĸᴅkᴅrli, tᴅbii, qatē-

laĸdērēlmēĸ, pasterizᴅ edilmiĸ; pH 3,8 vᴅ daha aĸaĵē olan 

konservlᴅĸdirilmiĸ ᴅrik,ĸaftalē vᴅ armud  ĸirᴅlᴅri. 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çQè 

qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr.. 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē MAFAnM

M, 

KᴄGV/qr

­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ 

(qr ,sm
3
) yol verilmir  

Mayalar , 

KᴄGV 

/qr , 

­ox olma- 

malē 

Kifl ᴅr, 

KᴄGV 

/qr , 

­ox olma- 

malē 

Qeyd 

B¢QB 

(kolifor -

malar) 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn  

salmonellalar 

1.6.5.7. 

pH 3,7 vᴅ daha aĸaĵē olan, 

pasterizᴅ edilmiĸ, karbon 

qazē ilᴅ qazlaĸdērēlmēĸ 

meyvᴅ-gilᴅmeyvᴅ i­kilᴅri 

vᴅ ĸirᴅlᴅri 

50 1000 - 1,0* 5,0 

1 sm
3
-da s¿d 

turĸulu 

mikroorqanizmlᴅr 

olma- 

sēna yol verilmir 

*yol verilmᴅyᴅn 

k¿tlᴅ, sm
3
 

1.6.5.8. 
Sᴅnaye emalē ¿­¿n meyvᴅ,meyvᴅ-gilᴅmeyvᴅ vᴅ gilᴅmeyvᴅ konsentratlarē 

-pasterizᴅ edilmiĸ Hazērkē Sanitariya  qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çQè qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye 

sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr. 

-pasterizᴅ edilmᴅyᴅn, o 

c¿mlᴅdᴅn tez dondurulan 
5Ŀ10

3
 1,0 25 2Ŀ10

3
 5Ŀ10

2
 

 

1.6.5.9. 
Sterilizᴅ edilmᴅyᴅn, o 

c¿mlᴅdᴅn konservant 

ᴅlavᴅ edilᴅn tomat souslarē 

vᴅ ket­uplarē 

5Ŀ10
3
 1,0 25 50 50 

1 sm
3
-da 

sulfitreduksiya- 

edici klostridilᴅrin 

olmasēna yol 

verilmir 

1.6.5.10. 

Meyvᴅ-tᴅrᴅvᴅzli 

dondurmalar vᴅ ĸᴅkᴅr 

siropu ᴅsasēnda hazērlanan 

aromatlaĸdērēlmēĸ meyvᴅ 

buzu 

1Ŀ10
5
 0,01 25 100 100 

 

1.6.5.11. 
Meyvᴅ-tᴅrᴅvᴅz 

dondurmalarē vᴅ meyvᴅ 

buzu ¿­¿n qatēĸēqlar 

5Ŀ10
4
 0,01 25 100 100 

 quru qatēĸēqlara su 

ilᴅ bᴅrpa 

edildikdᴅn  sonra 

nᴅzarᴅt aparēlēr 

1.6.5.12. 
Saxlanēlmadan realizᴅ 

edilᴅn tᴅzᴅ sēxēlmēĸ meyvᴅ 

vᴅ  tᴅrᴅvᴅz ĸirᴅlᴅri 

1.9.15.16.bᴅndinᴅ uyĵun 
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Ķndeks,mᴅhsul qruplarē 

 

Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn  hᴅdd,mq/kq ­ox 

olmamalē 

Qeyd 

1.6.6. 
Cemlᴅr, m¿rᴅbbᴅlᴅr, povidlalar, 

konfityurlar, s¿rtgᴅcdᴅn ke­irilmiĸ 

ĸᴅkᴅrli  meyvᴅ vᴅ gilᴅmeyvᴅlᴅr, digᴅr 

ĸᴅkᴅrli  meyvᴅ-gilᴅmeyvᴅ konsentratlarē 

Toksiki  elementlᴅr: 

 

qurĵuĸun 0,5  

1,0 
yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ 

qablarda 

arsen 1,0  

kadmium 0,05  

civᴅ 0,02  

qalay 
200,0 

yēĵēlmēĸ tᴅnᴅkᴅ 

qablarda 

xrom 
0,5 

xromlaĸdērēlmēĸ 

qablarda 

Mikotoksinl ᴅr: 

patulin 0,05 alma,­aytikanē 

Nitratlar , pestisidlᴅr**    

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 80 Bk/kq 

stronsium-90 70 hᴅmin qaydada 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 

 

Ķndeks,  mᴅhsul qruplarē MAFAnM

M, 

KᴄGV/qr , 

­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ 

(qr ,sm
3
) yol verilmir  

Mayalar , 

KᴄGV/qr , 

­ol 

olmamalē 

Kifl ᴅr, 

KᴄGV 

/qr , 

­ox olma- 

malē 

Qeyd 

B¢QB  

(kolifor -

malar) 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.6.6.1. 
Sterilizᴅ  edilmᴅyᴅn,  cemlᴅr, 

m¿rᴅbbᴅlᴅr,povidlalar,konfityurlar,s¿rtgᴅc

dᴅn ke­irilmiĸ ĸᴅkᴅrli  meyvᴅ vᴅ 

gilᴅmeyvᴅlᴅr,digᴅr ĸᴅkᴅrli  meyvᴅ-

gilᴅmeyvᴅ konsentratlarē 

5Ŀ10
3
 1,0 25 50 50 

 

1.6.6.2. 
M¿xtᴅlif  ¿sullarla fiziki  istilik  tᴅsirlᴅrinᴅ 

cᴅlb edilmiĸ cemlᴅr, m¿rᴅbbᴅlᴅr, povid-

lalar, konfityurlar, s¿rtgᴅcdᴅn ke­irilmiĸ 

ĸᴅkᴅrli  meyvᴅ  vᴅ gilᴅmeyvᴅlᴅr, digᴅr 

ĸᴅkᴅrli  meyvᴅ-gilᴅmeyvᴅ konsentratlarē 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çQè qrupu 

konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye sterilliyi  tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr. 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq, ­ox 

olmamalē 

Qeyd 

1.6.7. 

Ķsladēlmēĸ,turĸudulmuĸ, marinada qoyulmuĸ, 

duzlu   meyvᴅlᴅr, tᴅrᴅvᴅzlᴅr vᴅ gºbᴅlᴅklᴅr 

Toksiki   

elementlᴅr,nitratlar , 

pestisidlᴅr,radionuk

lidlᴅr  

1.6.1.bᴅndinᴅ ¿yĵun  

 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 

 

Ķndeks,  mᴅhsul  qruplarē Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ qr  (sm
3
), yol verilmir . 

 

Mezofil sulfitreduksiyedici klostridl ᴅr  

 

Patogenlᴅr,o c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.6.7.1. 
Birbaĸa istifadᴅ ¿­¿n turĸudulmuĸ vᴅ duzlu 

tᴅrᴅvᴅzlᴅr (kᴅlᴅm, xiyar, pomidor vᴅ s); 

isladēlmēĸ vᴅ duzlu meyvᴅlᴅr,o c¿mlᴅdᴅn bostan 

bitkilᴅri (qablaĸdērēlan vᴅ qablaĸdērēlmayan) 

- 25 

1.6.7.2. 
¢ᴅllᴅklᴅrdᴅ marinada qoyulmuĸ vᴅ duzlu, 

­ᴅllᴅklᴅrdᴅ biĸirilmiĸ gºbᴅlᴅklᴅr 

0,1 

 
25 
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Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq, 

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.6.8.  
Quru ᴅdviyyatlar vᴅ spesiyalar 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 5,0  

arsen 3,0  

kadmium 0,2  

Radionuklidlᴅr: 

 

sezium-137 200 Bk/kq 

stronsium-90 100 hᴅmin qaydada 
 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr ,­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr , sm
3
) yol 

verilmir  

Kifl ᴅr, 

KᴄGV/qr , 

­ox olma- 

malē 

Qeyd 

B¢QB 

(kolifor - 

malar) 

Sulfitre- 

duksiya- 

edici 

klostridi - 

lᴅr  

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.6.8.1 
ᴄdviyyatlar vᴅ ᴅtirli ᴅdviyatlar  

-istifadᴅyᴅ hazēr 

 
5Ŀ10

5
 0,01 0,01 25 1Ŀ10

3
 

 

-xammal ᴅdviyyatlar: 

yumru qara istiot, ᴅtirli  istiot, 

qērmēzē istiot, dar­ēn, mixᴅk, 

hil, muskat cevizi vᴅ s. 

2Ŀ10
6
 0,001 - 25 1Ŀ10

4
 

 

1.6.8.2. 
ᴄtirli  tᴅrᴅvᴅz vᴅ  ᴅdviyyatlarla 

kompleks qida ᴅlavᴅlᴅri 

5Ŀ10
5
 0,01 0,01 25 2Ŀ10

2
 

 

1.6.8.3.  
Qidaya dad verᴅn ᴅdviyyatlar-

xardal, yeyilᴅn qētēĵotu kºk¿ 

5Ŀ10
4
 0,01 0,01 25 2Ŀ10

2
 

 

1.6.8.4. 

Tozvari sarēmsaq (sublimasiya 

ilᴅ qurudulmuĸ) 
5Ŀ10

3
 1,0 - 25 1Ŀ10

2
 

B.cereus1Ŀ10
2
 

KᴄGV/qr-

dan ­ox 

olmamalē 

 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd mq/kq, 

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.6.9. 

Qoz 
Toksiki   elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,3  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,05  

Pestisidlᴅr*:   

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ-izomerlᴅr) 
0,5 

 

DDT vᴅ onun 

metabolitlᴅri 
0,15 

 

Mikotiksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 
0,005 

 

Radionuklidlᴅr: 

 

sezium-137 
200 

Bk/kq 

 

stronsium-90 100 hᴅmin qaydada 
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                                                                  Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 
 

 

Ķndeks,  mᴅhsul qruplarē Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ,sm
3
) 

yol  verilmir  

Kifl ᴅr, 

KᴄGV/qr  

­ox olmamalē 

 

 

Qeyd 

B¢QB  

(koliformalar ) 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.6.9.1. 

Tᴅbii qozlar (badam,yunan qozu,araxis, 

p¿stᴅ, boz kaliforniya qozu, pekan, kokos 

qozu, fēndēq) tᴅmizlᴅnmiĸ, qovrulmayan 
0,01 25 1Ŀ10

3
 

 

1.6.9.2. 

Qovrulmuĸ qozlar 
0,01 25 5Ŀ10

2
 

 

1.6.9.3. 

Qurudulmuĸ,xērdalanmēĸ kokos qozlarē 0,01 25 1Ŀ10
2
 

 

1.6.9.4. 

Xērdalanmēĸ kokos qozlarē 
0,01 25 1Ŀ10

2
 

 

 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq, ­ox 

olmamalē 

Qeyd 

1.6.10. 

¢ay ( qara, yaĸēl, plitka) 
Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 10,0  

arsen 1,0  

kadmium 1,0  

civᴅ 0,1  

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 
0,005 

 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 400 Bk/kq 

stronsium-90 
200 

hᴅmin 

qaydada 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 

kiflᴅr 

1Ŀ10
3
 

KᴄGV/qr,

­ox 

olmamalē 

1.6.11. 

Qᴅhvᴅ  (dᴅnᴅvᴅr, dºy¿lm¿ĸ, hᴅll  olan) 
Toksiki   elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

arsen 1,0  

kadmium 0,05  

civᴅ 0,02  

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 
0,005 

 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 300 Bk/kq 

stronsium-90 
100 

hᴅmin 

qaydada 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 

 

kiflᴅr 

5Ŀ10
2
 

Yaĸēl kofe 

dᴅnlᴅri, 

KᴄGV/qr-

dan ­ox 

olmamalē 

 

*ᴄrzaq xammallarēnēn istehsalē zamanē istifadᴅ edilᴅn pestisidlᴅrin dᴅ qalēq miqdarēna nᴅzarᴅt edilmᴅlidir .(3.12., 

3.13. bᴅndlᴅrinᴅ baxmalē) 

** Nitratlar vᴅ pestisidlᴅr ᴅsas xammal nºv¿n¿n hᴅm k¿tlᴅ payē, hᴅm dᴅ bu kontaminantlarēn yolverilᴅn hᴅdlᴅri ¿zrᴅ 

hesablanērlar 
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1.7.Yaĵ xammallarē vᴅ piy mᴅhsullarē 

 
Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd,mq/kq, 

­ox  olmamalē 

Qeyd 

1.7.1. 

Yaĵ bitkilᴅrinin toxumlarē  (g¿nᴅ- 

baxan,soya, pambēq, qarĵēdalē, 

kᴅtan, araxis, xardal, raps) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

arsen 0,3  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,05  

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 
0,005 

 

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan  

(Ŭ,ɓ,ɔ-izomerlᴅr) 

0,2 soya, pambēq 

0,4 kᴅtan, xardal,raps 

0,5 g¿nᴅbaxan,araxis 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,05 soya,pambēq,qarĵēdalē 

0,1 kᴅtan, xardal,raps 

0,15 g¿nᴅbaxan,araxis 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 70 Bk/kq 

stronsium-90 90 hᴅmin qaydada 

1.7.2. 

Bitki  yaĵlarēnēn b¿t¿n nºvlᴅri 
Turĸumadan xarabolma gºstᴅricil ᴅri : 

Turĸuluq ᴅdᴅdi 4,0 mq KON/qr 

0,6 
hᴅmin qaydada, tᴅmizlᴅn- 

miĸ yaĵlar ¿­¿n 

peroksid ᴅdᴅdi 10,0 aktiv   oksigen  mmol/kq 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 

 

 

0,1  

0,2 
araxis 

arsen 0,1  

kadmium 0,05  

civᴅ 0,03  

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B 1 
0,005 

tᴅmizlᴅnmᴅmiĸ yaĵlar ¿­¿n 

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ-izomerlᴅr) 

0,2  

0,05 

 

tᴅmizlᴅnmiĸ,dezodorasiya 

edilmiĸ 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,2  

0,1 
tᴅmizlᴅnmiĸ,dezodorasiya 

edilmiĸ 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 60 Bk/kq 

strornsium-90 80 hᴅmin qaydada 

1.7.3. 

Bitki  yaĵlarē vᴅ heyvan piylᴅrinin 

emalēndan alēnan mᴅhsullar, o 

c¿mlᴅdᴅn balēq yaĵē (marqarinlᴅr, 

kulinariya yaĵlarē, qᴅnnadē 

yaĵlarē, mayonezlᴅr, fosfatid 

konsentratlarē) 

Turĸumadan xarabolma gºstᴅricil ᴅri  : 

peroksid ᴅdᴅdi 10,0 aktiv   oksigen  mmol/kq 

Toksiki   elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,1  

0,3 mayonez 

arsen 0,1  

kadmium 0,05  

civᴅ 0,05  

nikel 
0,07 

marqarin, kulinariya vᴅ 

qᴅnnadē yaĵlarē ¿­¿n. 

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 
0,005 

 

Pestisidlᴅr,radionuklidl ᴅr  1.7.2. bᴅndinᴅ uyĵun  

Polixlorlaĸdērēlmēĸ 

bifenillᴅr  
3,0 

tᴅrkibindᴅ balēq yaĵē olan 

mᴅhsullar ¿­¿n 
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Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr: 

 

 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē 

 

MAFAn MM , 

KᴄGV/qr , 

­ox 

olmamalē 

 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ) yol 

verilmir  

 

Mayalar , 

KᴄGV/qr , 

­ox 

olmamalē 

 

Kifl ᴅr,KᴄGV/q

r , ­ox olmamalē 

 

Qeyd 

B¢QB 

(kolifor -

malar) 

Patogenlᴅr, 

o c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.7.3.1.Mayonez 

-istehlak qablarēnda - 0,1 25 5Ŀ10
2
 50  

-sᴅnaye emalē ¿­¿n - 0,01 25 1Ŀ10
3
 50  

1.7.3.2.Kulinariya vᴅ 

qᴅnnadē yaĵlarē 
- 0,001 25 1Ŀ10

3
 1Ŀ10

2
 

 

1.7.3.3. Xºrᴅk vᴅ buterbrod 

¿­¿n marqarinlᴅr 
- 0,01 25 5Ŀ10

2
 50 

 

1.7.3.4.Bitki  yaĵlarēnda 

kremlᴅr 

 

1Ŀ10
4
 0,01 25 50 50 

 

 

Ķndeks, mᴅhsul  qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq,  

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.7.4. 

Mal, qoyun, donuz vᴅ digᴅr 

ᴅtlik  heyvanlarēn piy-

xammalē (soyudulmuĸ, 

dondurulmuĸ), soyudulmuĸ, 

dondurulmuĸ, duzlanmēĸ, 

hisᴅ verilmiĸ donuz piyi 

 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,1  

arsen 0,1  

kadmium 0,03  

civᴅ 0,03  

Antibiotikl ᴅr**  

levomisetin 
yol verilmir 

< 0,01 

tetrasiklin qrupu yol verilmir  < 0,01 v/qr 

qrizin yol  verilmir < 0,5 v/qr 

basitrasin yol verilmir < 0,02 v/qr 

Nitrozaminlᴅr: 

NDMA  vᴅ NDEA cᴅmi 0,002  

0,004 
hisᴅ verilmiĸ donuz 

piyi 

Benz (a) piren 
0,001 

hisᴅ verilmiĸ donuz 

piyi 

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ-izomerlᴅr) 
0,2 

 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 1,0  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 100 Bk/kq 

strornsium-90 50 hᴅmin  qaydada 
 

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr :  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAn MM , 

KᴄGV/qr , 

­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ) yol verilmir  Qeyd 

B¢QB 

(kolifor - 

malar) 

Sulfitreduk -

siyaedici 

klostridil ᴅr  

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.7.4.1. Duzlanmayan, 

soyudulmuĸ, dondurulmuĸ 

donuz piyi 

5Ŀ10
4
 0,001 - 25 

25 qr-da 

L.monocytogenes 

olmasēna yol verilmir 

1.7.4.2. 

Donuz piyindᴅn vᴅ donuz 

dºĸ ᴅtindᴅn duzlanmēĸ, hisᴅ 

verilmiĸ, hisᴅ verilmiĸ-

biĸirilmiĸ mᴅhsullar 

5Ŀ10
3
 1,0 0,1 25 

duzlanmēĸ vᴅ hisᴅ 

verilmiĸ mᴅhsullar 

¿­¿n  hᴅmin qaydada 
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Ķndeks,mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq,­ox olmamalē 

Qeyd 

1.7.5.  

ᴄridilmiĸ heyvani piylᴅr 
Turĸumadan xarab olma  gºstᴅricil ᴅri : 

turĸuluq ᴅdᴅdi 4,0 mq KON/qr 

peroksid ᴅdᴅdi 10,0  aktiv oksigen mmol /kq  

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,1  

arsen 0,1  

kadmium 0,03  

civᴅ 0,03  

mis 0,4 saxlanma ¿­¿n tᴅdar¿k edilᴅnlᴅr  

dᴅmir 1,5 hᴅmin qaydada 

Antibiotikl ᴅr, nitrozaminlᴅr, 

pestisidlᴅr,radionuklidl ᴅr  
1.7.4. bᴅndinᴅ uyĵun 

 

1.7.6. 

Ķnᴅk yaĵē 
Turĸumadan xarab olma gºstᴅricil ᴅri  : 

yaĵlēlēq fazasēnēn turĸuluĵu 2,5 Kettstofer ¿zrᴅ 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 

 

0,1  

0,3 ĸokoladlē yaĵ 

arsen 0,1  

 

kadmium 

0,03  

0,2 ĸokoladlē yaĵ 

civᴅ 0,03  

mis 0,4 saxlanma ¿­¿n tᴅdar¿k edilᴅnlᴅr 

dᴅmir 1,5 hᴅmin qaydada 

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 
0,0005 

 

Antibiotikl ᴅr**:  

levomisetin yol verilmir < 0,01 

tetrasiklin qrupu yol verilmir < 0,01 v/qr 

streptomisin yol verilmir < 0,5   v/qr 

penisillin yol verilmir < 0,01 v/qr 

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ-izomerlᴅr) 
1,25 

 yaĵa gºrᴅ hesablanēr 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 1,0 hᴅmin qaydada 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 200 Bk/kq 

stronsium-90 60 hᴅmin qaydada 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr : 

Ķndeks, mᴅhsul 

qruplarē 

MAFAnM

M, 

KᴄGV/qr , 

­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ) yol 

verilmir  

Mayalar , 

KᴄGV/qr , 

­ox 

olmamalē 

Kifl ᴅr, 

KᴄGV/qr , 

­ox 

olmamalē 

Qeyd 

B¢QB 

(kolifor -

malar) 

S. 

aureus 

Patogenᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1 2 3 4 5 6                           7 8 

1.7.6.1. 

Voloqodskoye vᴅ 

ᴅla nºvl¿ yaĵlar 
1Ŀ10

4
 0,1 1,0 25       Cᴅmi    50 

25 qr-da 

L.monocyto- 

genes olmasēna 

yol verilmir 

1.7.6.2. 

 ķirin vᴅ turĸ kᴅrᴅ 

yaĵlarē, o c¿mlᴅdᴅn 

yaĵēn k¿tlᴅ payē 

60% vᴅ daha ­ox 

olan duzlu 

1Ŀ10
5*

 0,01 0,1 25   Cᴅmi 100 

hᴅmin qaydada 

*turĸ kᴅrᴅ  

yaĵlarēnda 

normalaĸdērēl-

mēr 

1.7.6.3. 

ķokoladlē yaĵ 
1Ŀ10

5
 0,01 0,1 25 100 100 

25 qr-da 

L.monocyto- 

genes olmasēna 

yol verilmir 
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1 2 3 4 5 6 7 8 

1.7.6.4. 
Yaĵēn k¿tlᴅ payē 30%-

dᴅn 59%-ᴅ qᴅdᴅr olan 

kᴅrᴅ yaĵlarē (buterbrod) 

2Ŀ10
5
 0,001 0,01 25 100 100 

25 qr-da 

L.monocytog

enes  olma- 

sēna yol 

verilmir 

1.7.6.5. 

ᴄridilmiĸ inᴅk yaĵē 
1Ŀ10

3
 1,0 - 25 200 - 

 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq, 

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.7.7. 

 S¿d  yaĵlarē da aid edilmᴅklᴅ  

heyvani yaĵlarla bitki yaĵlarēnēn 

qarēĸēĵēndan  alēnan yaĵ mᴅhsullarē      

Turĸumadan xarab olma gºstᴅricil ᴅri : 

yaĵlēlēq fazasē  turĸuluĵu 2,5 Kettstofer ¿zrᴅ 

peroksid ᴅdᴅdi 

 
10,0 

yaĵlēlēq fazasēnda aktiv 

oksigen mmol/kq 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,1  

0,3 ĸokolad komponenti ilᴅ 

arsen 0,1  

kadmium 0,03  

0,2 ĸokolad komponenti ilᴅ 

civᴅ 0,03  

mis 0,4 saxlanma ¿­¿n tᴅdar¿k 

edilᴅnlᴅr   

dᴅmir 1,5 hᴅmin qaydada 

nikel 

0,7 

hidrogenez  olunmuĸ 

piyli  

mᴅhsullar ¿­¿n 

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 

 

0,0005 

 

Antibiotikl ᴅr**:  

levomisetin yol verilmir 0,01 

tetrasiklin qrupu yol verilmir 0,01 v/qr 

streptomisin yol verilmir 0,5 v/qr 

penisillin yol verilmir 0,01v/qr 

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ-izomerlᴅr) 
1,25 

yaĵa gºrᴅ hesablanēr 

DDT vᴅ onun 

metabolitlᴅri 
1,0 

hᴅmin qaydada 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 100 Bk/kq 

stronsium-90 60 hᴅmin qaydada 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr : 

Ķndeks, mᴅhsul 

qruplarē 

 

 

MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir  Mayalar , 

KᴄGV/qr, 

­ox olma- 

malē 

Kifl ᴅr, 

KᴄGV/qr, 

­ox olma- 

malē 

Qeyd 

B¢QB 

(kolifor -

malar) 

S. 

aureus 

Patogenlᴅr, 

o  c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.7.7.1. Yaĵēn k¿tlᴅ 

payē 60% vᴅ daha ­ox 

olan, s¿d yaĵ-larē da 

aid edilᴅn heyvani 

yaĵlarla bitki 

yaĵlarēnēn qarēĸēĵēndan 

alēnan yaĵ mᴅhsullarē 

1Ŀ10
5
 0,01 0,1 25 100 100 

25 qr-da 

L.monocyt

o- 

genes 

olmasēna 

yol 

verilmir 

1.7.7.2.Yaĵēn k¿tlᴅ 

payē 30-59%  olan, s¿d 

yaĵlarē   da aid  

edilmᴅklᴅ heyvani  

yaĵlarla bitki yaĵ-

larēnēn qarēĸēĵēndan 

alēnan yaĵ  mᴅhsullarē 

- 0,01 0,01 25 Cᴅmi 200 

hᴅmin 

qaydada 
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Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, 

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.7.8.  
M¿alicᴅ-profilaktika 

mᴅqsᴅdli balēq yaĵē vᴅ dᴅniz 

mᴅmᴅlilᴅrinin yaĵlarē 

Turĸumadan xarabolma gºstᴅricil ᴅri  

turĸuluq ᴅdᴅdi 4,0 mq KON/qr 

peroksid ᴅdᴅdi 10,0  aktiv oksigen mmol/kq 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

arsen 1,0  

kadmium 0,2  

civᴅ 0,3  

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ-izomerlᴅr) 
0,1 

 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,2  

Polixlorlaĸdērēlmēĸ bifenillᴅr  3,0  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 60 Bk/kq 

stronsium-90 80 hᴅmin qaydada 

*ᴄrzaq xammalēnēn istehsalē zamanē istifadᴅ edilᴅn pestisidlᴅrin dᴅ qalēq miqdarēna nᴅzarᴅt etmᴅk lazēmdēr 

(3.12.,3.13.bᴅndlᴅrinᴅ baxmalē) 

** Qrizin,basitrasin, penisillin,streptomisin vᴅ bu qrupdan olan antibiotiklᴅrin v/qr-la faktiki miqdarēnēn 

hesablanmasē  standartēn aktivliyi  ¿zrᴅ hᴅyata ke­irilir 
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1.8. Ķ­kilᴅr 

 
Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.8.1. 

Butulkalara yēĵēlmēĸ i­mᴅli  

sular (qazlaĸdērēlan vᴅ  

qazlaĸdērēlmayan)* 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,03  

arsen 0,05  

kadmium 0,001  

civᴅ 0,0005  

Radionuklidlᴅr**:  

¿mumi  Ŭ ïradioak-

tivlik  
0,1 

Bk/l 

¿mumi  ɓ ïradioak-

tivlik  
1,0 

hᴅmin qaydada 

Mikrobioloji     gºstᴅricil ᴅr: 

MAFAnMM  100 KᴄGV/sm
3
, ­ox olmayan  hᴅcmdᴅ 

(sm
3) 
olmasēna yol verilmir, 100 

sm
3 
 ¿zrᴅ 3 dᴅfᴅ m¿ayinᴅ aparēlēr 

B¢QB (koliformalar) 100 

B¢QB (koliformalar) 

fekal 
100 

Pseudomonas 

aeruginosa 
100 

hᴅmin qaydada 

1.8.2. 
Tᴅbii i­mᴅli  mineral sular 

(s¿frᴅ, m¿alicᴅ-s¿frᴅ, 

m¿alicᴅ)**  

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,1  

kadmium 0,01  

civᴅ 0,005  

Radionuklid lᴅr: 

¿mumi  Ŭ ïradioak-

tivlik  
0,1 

Bk/l 

¿mumi  ɓ ïradioak-

tivlik  
1,0 

hᴅmin qaydada 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 

MAFAnMM  100 KᴄGV/sm
3
,­ox olmayan hᴅcmdᴅ 

(sm
3
) olmasēna yol verilmir,100 

sm
3
 ¿zrᴅ 3 dᴅfᴅ m¿ayinᴅ aparēlēr 

B¢QB (koliformalar) 100 

B¢QB (koliformalar) 

fekal 
100 

Pseudomonas 

aeruginosa 
100 

hᴅmin qaydada 

1.8.3. 

Konservlᴅĸdirilmiĸ ĸirᴅ, i­kilᴅr, 

tᴅrᴅvᴅz, meyvᴅ, gilᴅmeyvᴅ 

konsentratlarē  

çMeyvᴅ ïtᴅrᴅvᴅz mᴅhsullarēè bºlmᴅsinin 1.6.5. bᴅndinᴅ baxmalē 

1.8.4. 

S¿dl¿ i­kilᴅr 

çS¿d vᴅ s¿d mᴅhsullarēè bºlmᴅsinin 1.2.1. vᴅ 1.2.4. bᴅndlᴅrinᴅ baxmalē 

 

1.8.5. 

Alkoqolsuz i­kilᴅr, o c¿mlᴅdᴅn  

ĸirᴅ tᴅrkibli  vᴅ s¿ni 

minerallaĸdērēlmēĸ 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,3  

arsen 0,1  

kadmium 0,03  

civᴅ 0,005  

Radionuklidlᴅr**:  

sezium-137 70 Bk/l 

stronsium-90 100 hᴅmin qaydada 

Mikotoksinl ᴅr: 

patulin 

 

0,05 

ĸirᴅ tᴅrkibli :alma,tomat,­aytikanē 

 

Kofein 
150 

tᴅrkibindᴅ  kofein olan i­kilᴅr 

¿­¿n 

400 
tᴅrkibindᴅ kofein olan 

x¿susilᴅĸdirilmiĸ i­kilᴅr ¿­¿n 

Xinin 85 tᴅrkibindᴅ xinin olan i­kilᴅr ¿­¿n 

¦mumi 

minerallaĸma 
2,0 

 qr/l, ­ox olmamalē, s¿ni 

minerallaĸdērēlmēĸ i­kilᴅr 
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Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr : 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr , 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ vᴅ ya 

hᴅcmindᴅ (qr ,sm
3
) yol verilmir  

Mayalar   vᴅ 

kifl ᴅr 

KᴄGV/qr  

­ox 

olmamalē 

Qeyd 

B¢QB 

(koliformalar

) 

Patogenlᴅr, 

o c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.8.5.1. 

Yararlēlēq m¿ddᴅti 30 

sutkadan az olan konser-

vantsēz vᴅ pasterizᴅ edil-

mᴅyᴅn alkoholsuz i­kilᴅr 

30 333 25 100 

 

1.8.5.2. 

Yararlēlēq m¿ddᴅti 30 sutka vᴅ daha ­ox olan alkoholsuz i­kilᴅr, o c¿mlᴅdᴅn ĸirᴅ tᴅrkibli : 

-ĸᴅkᴅrli  
- 100 100 15* 

*KᴄGV/100 sm
3
, 

­ox olmamalē 

-ĸirinlᴅĸdiricilᴅrlᴅ 
100* 100 100 - 

* aerob mezofillᴅrin  

miqdarē 

-ĸirᴅ tᴅrkibli  

- 100 100 40* 

*hᴅcmdᴅ   (sm
3
), 

olmalarēna yol 

verilmir 

1.8.5.3. 

Ķstehlak qablarēnda alko-

holsuz i­kilᴅr ¿­¿n kon-

sentratlar (maye,  pasta 

ĸᴅkilli ), qatēĸēqlar (toz-

vari, tabletlᴅĸdirilmiĸ,  

qranulalaĸdērēlmēĸ vᴅ s.) 

5Ŀ10
4
*  1,0 25 10**  

* tᴅrkibindᴅ natrium 

bikarbonat olan  

konsentratlardan 

baĸqa; 

** hᴅcmdᴅ (sm
3
), 

k¿tlᴅdᴅ (qr) 

olmasēna yol 

verilmir 

1.8.5.4. 
Ķsti alkoholsuz i­kilᴅrin 

hazērlanmasē ¿­¿n quru 

bitki xammalē qatēĸēĵē 

5Ŀ10
5 

1,0 25 
100-maya, 

   100-kif  

 

1.8.5.5. 

Pasterizᴅ edilmᴅyᴅn 

siroplar 

- 1,0 25 50* 

*KᴄGV/ 10 sm
3,
 

­ox olmamalē 

1.8.5.6. 

Ķsti s¿z¿lᴅn pasterizᴅ 

edilᴅn siroplar 

- 1,0 25 40* 

*hᴅcm,sm
3
,olmasēn

a yol verilmir 

1.8.5.7. 

Aseptik ¿sulla s¿z¿l¿b 

qablaĸdērēlan konsentratlar 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çQè qrupu konservlᴅri ¿­¿n 

sᴅnaye sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr. çMeyvᴅ-tᴅrᴅvᴅz mᴅhsullarēè bºlmᴅsinin 1.6.5.8. 

bᴅndinᴅ baxmalē 

 

Ķndeks ,mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  
Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq,  

­ox olmamalē 
Qeyd 

1.8.6. 
 Qēcqērma i­kilᴅri 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,3  

arsen 0,1  

kadmium 0,03  

civᴅ 0,005  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 70 Bk/l 

stronsium-90 100 hᴅmin qaydada 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/ 100 

sm
3
, ­ox  

olmamalē 

Mᴅhsulun hᴅcmindᴅ vᴅ ya  

k¿tlᴅsindᴅ (sm
3
,qr )yol verilmir  

Mayalar   vᴅ kifl ᴅr Qeyd 

B¢QB 

(kolifor - 

malar) 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1 2 3 4 5 6 

1.8.6.1. 

S¿zgᴅcdᴅn ke­irilmᴅyᴅn kvaslar: 

-keqlᴅrdᴅ - 3,0 25 -  

-­ᴅllᴅkdᴅn  tºk¿lᴅn - 1,0 25 -  
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1 2 3 4 5 6 

S¿zgᴅcdᴅn ke­irilᴅn pasterizᴅ edilmᴅyᴅn kvaslar: 

-polimer butulkalarda - 10,0 25 -  

- keqlᴅrdᴅ - 3,0 25 -  

-­ᴅllᴅkdᴅn tºk¿lᴅn - 1,0 25 -  

S¿zgᴅcdᴅn ke­irilib 

pasterizᴅ edilᴅn kvaslar 
10 10,0 25 100 

 

1.8.6.2. 

S¿zgᴅcdᴅn ke­irilmᴅyᴅn zᴅif  alkohollu qēcqērma i­kilᴅri: 

- keqlᴅrdᴅ - 3,0 25 -  

-­ᴅllᴅkdᴅn tºk¿lᴅn - 1,0 25 -  

1.8.6.3.S¿zgᴅcdᴅn ke­irilib pasterizᴅ edilmᴅyᴅn zᴅif   alkohollu qēcqērma i­kilᴅri: 

-polimer butulkalarda - 10,0 25 -  

-keqlᴅrdᴅ - 3,0 25 -  

-­ᴅllᴅkdᴅn tºk¿lᴅn - 1,0 25 -  

1.8.6.4. 
S¿zgᴅcdᴅn ke­irilib 

pasterizᴅ edilᴅn zᴅif  

alkohollu qēcqērma i­kilᴅri 

10 10 25 100 

 

 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅric ilᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.8.7. 
Pivᴅ, ­axēr, araq, zᴅif  alkohollu vᴅ digᴅr 

spirtli  i­kilᴅr 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,3  

arsen 0,2  

kadmium 0,03  

civᴅ 0,005  

Metil  spirti  

0,05 

%,­ox olmamalē (hᴅcm 

payē susuz spirtdᴅ 

hesablanēr)-araq, etil, 

yeyinti spirtlᴅri 

1,0 

qr/dm
3,
 ­ox

 
olmamalē, 

(konyak,konyak 

i­kilᴅri) 

Xinin  
300 

tᴅrkibindᴅ xinin olan 

spirtli i­kilᴅr 

Nitrozaminlᴅr: 

NDMA vᴅ NDEA jᴅmi 0,003 pivᴅ 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 70 Bk/l 

stronsium-90 100 hᴅmin qaydada 

 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks,mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/100sm
3
, 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun hᴅcmi vᴅ ya k¿tlᴅsindᴅ 

(sm
3
,qr ), yol verilmir  

Mayalar  vᴅ 

kifl ᴅr 

Qeyd 

B¢QB 

(koliformalar ) 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.8.7.1.  

¢ᴅllᴅkdᴅn tºk¿lᴅn pivᴅ 
- 1,0 25 - 

 

1.8.7.2. 

 Pasterizᴅ edilmᴅyᴅn pivᴅlᴅr: 

- keqlᴅrdᴅ - 3,0 25 -  

-butulkalarda - 10,0 25 -  

Pasterizᴅ edilmiĸ vᴅ 

mᴅhsulsuzlaĸdērēlmēĸ pivᴅ 
500 10 25 40 

 

 

* Butulkalara yēĵēlan i­mᴅli  sular mᴅrkᴅzlᴅĸdirilmiĸ i­mᴅli  su tᴅchizatē sistemi suyunun tᴅhl¿kᴅsizliyinᴅ gigiyenik 

tᴅlᴅblᴅrᴅ uyĵun olan sulardan hazērlanmalēdēr. 

** ¦mumi aktivlik normativlᴅrindᴅn y¿ksᴅk olduqda HPB-99-a uyĵun olaraq  radionuklidlᴅrin fᴅrdi 

konsentrasiyalarē ºl­¿l¿r, o c¿mlᴅdᴅn tᴅbii radionuklidlᴅr Ra-226, U -238, Th-232 vᴅ texnogen radionuklidlᴅr Cs-

137,  Sz-90-in fᴅrdi  konsentrasiyalarē. 
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1.9. Digᴅr mᴅhsullar 

 
Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq, 

­ox  olmamalē 

Qeyd 

1.9.1. 

Ķzolyatlar, kensentratlar, 

hidrolizatlar vᴅ bitki z¿lalē   

teksturatlarē;  qida  srotu,m¿xtᴅlif  

yaĵ tᴅrkibli  paxlalē dᴅnlᴅrdᴅn, 

yaĵlē vᴅ qeyri-ᴅnᴅnᴅvi bitkilᴅrdᴅn 

unlar 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

arsen 1,0  

kadmium 0,2  

civᴅ 0,03  

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 0,005  

0,7 buĵdadan 

dezoksinivalenol 1,0 arpadan 

zearalenon 
1,0 

buĵdadan,arpadan,qarĵēdalēdan 

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ,-izomerlᴅr) 
0,5 

dᴅnli bitkilᴅrdᴅn, qarĵēdalēdan, 

paxlalē bitkilᴅrdᴅn (soyadan baĸqa), 

g¿nᴅbaxan vᴅ araxisdᴅn 

0,4 kᴅtandan,xardaldan, rapsdan 

0,2 soyadan, pambēqdan 

DDT vᴅ onun 

metabolitlᴅri 

 

 

 

 

 

 

0,15 g¿nᴅbaxandan, araxisdᴅn 

0,1 kᴅtan,xardal, rapsdan 

0,05 
pambēq, qarĵēdalē,  paxlalēlardan 

0,02 dᴅnli bitkilᴅrdᴅn 

Oliqosaxar 

2,0 

%,soya z¿lallē pᴅhriz vᴅ uĸaq 

qidasē mᴅhsullarē ¿­¿n ­ox 

olmamalē 

Tripsin  inqibitoru  0,5 hᴅmin qaydada 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 80 Bk/kq 

stronsium-90 100 hᴅmin qaydada 

 

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul 

qruplarē 

 

MAFAnM

M, 

KᴄGV/qr , 

­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ) yol  verilmir  

Qeyd B¢QB 

(kolifor - 

malar) 

S.aureus Patogenlᴅr, 

o c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar  

Sulfitreduk -

siyaedici 

klostridil ᴅr  

1.9.1.1. 

Ķzolyatlar, bitki 

z¿lalē konsentrat-

larē soya unu 

5Ŀ10
4*

 0,1 0,1 25 0,1 

Mayalar vᴅ kiflᴅr 100 

KᴄGV/qr-dan ­ox olmamalē; 

*5Ŀ10
3 
  -uĸaq mᴅhsullarē  ¿­¿n 

1.9.1.2. 
Soya 

xammalēndan 

fermentativ z¿lal 

hidrolizatē 

1Ŀ10
3
 1,0 - 25 - 

1qr-da maya vᴅ kiflᴅr olmasēna 

yol verilmir 

1.9.1.3. 

G¿nᴅbaxan 

z¿lallē qida 

konsentratē 

5Ŀ10
4
 0,1 - 25 - 

Kifl ᴅr-10 KᴄGV/qr-dan ­ox 

olmamalē 
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Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.9.2. 

S¿d zᴅrdabē z¿lallarē konsentratlarē, 

kazein, kazeinatlar,  s¿d z¿lallarē 

hidrolizatlarē 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,3  

arsen 1,0  

kadmium 0,2  

civᴅ 0,03  

Mikoto ksinlᴅr: 

aflatoksin B1 0,0005  

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ,-izomerlᴅr) 
1,25 

yaĵa gºrᴅ hesablanēr 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 1,0 hᴅmin qaydada 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 300 Bk/kq 

stronsium-90 80 hᴅmin qaydada 
 

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV 

/qr , 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir  Qeyd 

B¢QB 

(kolifor - 

malar) 

Patogenlᴅr, 

o c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.9.2.1. 

Qida kazeinatlarē 5Ŀ10
4
 0,1 25 

0,01 qr-da sulfitreduksiya-

edici klostridilᴅrin olmasēna 

yol verilmir 

1.9.2.2. 

Zᴅrdab z¿lalē konsentratlarē 
5Ŀ10

4
 1,0 25 

0,1 qr-da S.aureus olmasēna 

yol verilmir 

1.9.2.3. 

Albumin-kazein konsentratē 
2,5Ŀ10

3
 1,0 25 

1,0 qr-da S.aureus olmasēna 

yol verilmir 
 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq, 

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.9.3. 

Qan z¿lallarē konsentratlarē  

(plazmanin, zᴅrdabēn, qida 

albumininin quru 

konsentratlarē) 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

arsen 1,0  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,03  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 160 Bk/kq 

stronsium-90 80 hᴅmin qaydada 

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr: 

çᴄt vᴅ ᴅt mᴅhsullarēè bºlmᴅsinin 1.1.2.2. vᴅ 1.1.2.3. bᴅndlᴅrinᴅ baxmalē 

1.9.4. 

Taxēl, paxlalē bitkilᴅrin 

r¿ĸeyimlᴅri, onlarēn cecᴅ 

vᴅ yumaqlarē, kᴅpᴅk 

Toksiki   elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

arsen 0,2  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,03  

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 

 
0,005  

0,7 buĵdadan 

dezoksinivalenol 1,0 arpadan 

zearalenon 
1,0 

buĵda, arpa, 

qarĵēdalēdan 

Pestisidlᴅr*  

Heksaxlorsikloheksan  (Ŭ,ɓ,ɔ,-izomerlᴅr) 0,5  

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,02  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 170 Bk/kq 

stronsium-90 120 hᴅmin qaydada 

Oliqosaxar 1.9.1 bᴅndi ¿zrᴅ  

tripsin  inqibitoru  hᴅmin qaydada  

¢ºrᴅk ehtiyatlarēnēn zᴅrᴅrvericil ᴅri  ilᴅ 

­irklᴅnmᴅ vᴅ yoluxma (hᴅĸᴅrat , gᴅnᴅ) 
yol verilmir 
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Mikro bioloji   gºstᴅricil ᴅr: 

Ķndeks,mᴅhsul 

qruplarē 

MAFAnMM , 

KᴄGV/qr ,­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ) yol 

verilmir  

Kif , KᴄGV/qr , 

­ox olmamalē 

Qeyd 

B¢QB 

(koliformalar ) 

 

Patogenlᴅr,o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.9.4.1. 

Dᴅnlilᴅrdᴅn qida 

kᴅpᴅklᴅri 

5Ŀ10
4
 0,1 25 100 

termiki emaldan 

ke­miĸ 

1.9.4.2. 

Kᴅpᴅkdᴅn   qida     

lifl ᴅri, sēxēlmēĸ  tᴅrᴅvᴅz 

vᴅ meyvᴅ  cecᴅsi 

5Ŀ10
4
 0,1 25 50 

 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq,­ox olmamalē 

Qeyd 

1.9.5. 

Taxēl, paxlalē vᴅ digᴅr 

bitkilᴅrin toxumlarēndan 

z¿lallē mᴅhsullar: 

-i­kilᴅr, o c¿mlᴅdᴅn 

qēcqērdēlmēĸ; tofu vᴅ 

okara 

Toksiki  elementlᴅr:  

qurĵuĸun 0,2 quru maddᴅyᴅ 

hesablanēr arsen 0,1 

kadmium 0,2 

civᴅ 0,03 

Mikotoksinl ᴅr:   

aflatoksin B1 0,005  

0,7 buĵdadan 

dezoksinivalenol 1,0 arpadan 

zearalenon 1,0 buĵda,arpa,qarĵēdalēdan 

Pestisidlᴅr*:    

heksaxlorsikloheksan  (Ŭ,ɓ,ɔ,-izomerlᴅr) 0,1  

quru maddᴅyᴅ 

hesablanēr 
DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,01 

civᴅ ¿zvi pestisidlᴅr yol verilmir 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 130 Bk/kq,quru maddᴅyᴅ 

hesablanēr 

stronsium-90 80 hᴅmin qaydada 

Oliqosaxar 1.9.1. bᴅndi ¿zrᴅ  

tripsin  inqibitoru  1.9.1 bᴅndi ¿zrᴅ  

¢ºrᴅk ehtiyatlarēnēn zᴅrᴅrvericil ᴅril ᴅ 

­irklᴅnmᴅsi vᴅ yoluxmasē (hᴅĸᴅrat, gᴅnᴅ) 

yol verilmir  

qatēlaĸdērēlmēĸ, 

zᴅnginlᴅĸdirilmiĸ vᴅ quru 

i­kilᴅr; quru tofu vᴅ okara 

Toksiki    elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,2 quru maddᴅyᴅ 

hesablanēr arsen 0,1 

kadmium 0,2 

civᴅ 0,03 

Mikotoksinl ᴅr: 

aflatoksin B1 0,005  

0,7 buĵdadan 

dezoksinivalenol 1,0 arpadan 

zearalenon 1,0 buĵda, arpa, 

qarĵēdalēdan 

Pestisidlᴅr*;  

heksaxlorsikloheksan (Ŭ,ɓ,ɔ,-izomerlᴅr) 0,1 quru maddᴅyᴅ 

hesablanēr DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,01 

civᴅ ¿zvi pestisidlᴅr yol verilmir 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 130 Bk/kq, quru maddᴅyᴅ 

hesablanēr 

stronsium-90 80 hᴅmin qaydada 
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Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr  ) yol verilmir  Qeyd 

B¢QB 

(koliforma -

lar) 

S.aureus 

 

Patogenlᴅr,o  

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

B. cereus 

1.9.5.1. 

Soya  paxlalarē ᴅsasēnda hazērlanan i­kilᴅr: 

-aseptik ĸᴅraitdᴅ s¿z¿lᴅn 

soya i­kilᴅri 

Hazērkē Sanitariya qaydalarēnēn 8-ci ᴅlavᴅsinᴅ uyĵun olaraq çAè qrupu konservlᴅri ¿­¿n sᴅnaye 

sterilliyi tᴅlᴅblᴅrini ºdᴅmᴅlidirlᴅr 

-soya i­kilᴅri,kokteyllᴅr, 

soyudulmuĸ vᴅ dondurulmuĸ 

desertlᴅr 5Ŀ10
4
 0,1* 1,0 25 0,1 

*1,0-yararlēlēq m¿ddᴅti 

72 saatdan ­ox olan 

mᴅhsullar ¿­¿n Kif -10 

KᴄGV/ qr, ­ox 

olmamalē 

-qēcqērdēlmēĸ soya i­kilᴅri 

- 0,1* 1,0 25 0,1 

*hᴅmin qaydada Kif -

10,maya-10 KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

1.9.5.2. 

Soya z¿lallē mᴅhsullar (tofu) 

5Ŀ10
4**

 0,1* 1,0 25 0,1 

*hᴅmin qaydada 

** maya kulturalarē 

istifadᴅ edilᴅnlᴅrdᴅ 

normalaĸdērēlmēr; 

Kif -10,maya-50, 

KᴄGV/qr, ­ox 

olmamalē 

-okara 
5Ŀ10

4
 0,01 1,0 25 0,1 

Kif -10 KᴄGV/qr,­ox 

olmamalē 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē, Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd,mq/kq,   

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.9.6. 

Qatēlaĸdērēcēlar,stabilizatorlar, 

hᴅlmᴅĸiklᴅĸdirici    agentlᴅr  

(pektin, aqar, karraqinan vᴅ digᴅr 

kitrᴅlᴅr) 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 
2,0 

karraqinan, qummiarabik, 

kitrᴅlᴅr:quar, ksantan, qelan 

5,0 aqar 

10,0 pektin, kitrᴅlᴅr:qxatti, tari, karayi 

arsen 
3,0 

pektin, aqar, karraqinan, kitrᴅlᴅr: 

qxatti, tari, karayi, qelan 

kadmium 1,0 karraqinan 

civᴅ 1,0 hᴅmin qaydada 

mis 50 pektin 

sink 25 pektin 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 160 Bk/kq 

stronsium-90 90 hᴅmin qaydada 
 

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol 

verilmir  

Kifl ᴅr, 

KᴄGV 

/qr , 

­ox olma- 

malē 

Qeyd 

B¢QB 

(koliformalar ) 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.9.6.1. 

  Pektin: 

-uĸaq vᴅ pᴅhriz qidasē mᴅhsullarē ¿­¿n 
5Ŀ10

2
 1,0 25 50 

Maya-50 KᴄGV/ 

qr, ­ox olmamalē 

-k¿tlᴅvi istehlak mᴅhsullarē ¿­¿n 
5Ŀ10

4
 0,1 25 100 

Maya-100 KᴄGV/ 

qr, ­ox olmamalē 

1.9.6.2. 

Qida aqarē,aqaroid,  furselyarin, 

natrium alginat (qida) 
5Ŀ10

4
 1,0 25 100 

 

1.9.6.3. Karraqinan 5Ŀ10
3
 1,0 25 100  

1.9.6.4. Kitrᴅ ᴅsaslē qatēlaĸdērēcēlar vᴅ 

stabilizatorlar    (  quar, ksantan vᴅ s.) 
5Ŀ10

3
 1,0 25 500* 

*mayalar vᴅ 

kiflᴅrin   cᴅmi 
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Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd,mq/kq, 

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.9.7. 

Jelatin,birlᴅĸdirici toxuma 

z¿lallarē konsentratlarē 

Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 2,0  

arsen 1,0  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,05  

Pestisidlᴅr*:  

Heksaxlorsikloheksan 

(Ŭ,ɓ,ɔ,-izomerlᴅr)) 
0,1 

 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,1  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 160 Bk/kq 

stronsium-90 80 hᴅmin qaydada 
 

Mikrobioloji    gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, ­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol verilmir  

Qeyd B¢QB (koliformalar ) Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.9.7.1. Qida jelatini 

-uĸaq vᴅ pᴅhriz qidasē 

mᴅhsullarē ¿­¿n 
1Ŀ10

4
 1,0 25 

 

-k¿tlᴅvi  istehlak mᴅhsul- 

larē ¿­¿n 
1Ŀ10

5
 0,01 25 

 

 
 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē 

Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, mq/kq,     

­ox olmamalē 

Qeyd 

1.9.8. 

Niĸastalar,patka vᴅ onlarēn 

emal mᴅhsullarē 

Toksiki   elementlᴅr: 

qurĵuĸun 0,5  

arsen 0,5  

kadmium 0,1  

civᴅ 0,02  

Pestisidlϸr*:  

heksaxlorsikloheksan (Ŭ,ɓ,ɔ-

izomerlᴅr) 

0,5 qarĵēdalē 

0,1 kartof 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,05 qarĵēdalē 

0,1 kartof 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 400 Bk/kq 

stronsium-90 100 hᴅmin qaydada 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr,­ox 

olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr)  

yol verilmir  

Mayalar , 

KᴄGV/qr, 

­ox olma- 

malē 

Kifl ᴅr, 

KᴄGV/qr, 

­ox 

olmamalē 

Qeyd 

B¢QB 

(koliformalar ) 

Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.9.8.1. Quru niĸasta 

(kartof, qarĵēdalē, noxud) 
1Ŀ10

5
 0,01 25 500 500 

 

1.9.8.2. Amilopektinli 

ĸiĸirdilmiĸ niĸasta, 

ekstruzion niĸasta 

1Ŀ10
4
 0,1 25 250 250 

 

1.9.8.3.Az ĸᴅkᴅrli  patka 1Ŀ10
4
 1,0 25 50 100  

1.9.8.4. Maltin, 

maltodekstrinlᴅr 
5Ŀ10

4
 1,0 25 50 100 

 

1.9.8.5.Laktuloza 

konsentratē 5Ŀ10
3
 1,0 50 50 100 

S.aureus 

1qr-da yol   

verilmir 

1.9.8.6. Ql¿koza-fruktoza 

siropu 
1Ŀ10

5
 1,0 25 50 100 

 

1.9.8.7. ķirᴅ ᴅlavᴅ edilmiĸ 

ql¿koza qranulalarē 
1Ŀ10

4
 1,0 25 50 100  
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Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd, 

mq/kq, ­ox olmamalē 

Qeyd 

1.9.9. 
Qida mayalarē, tᴅkh¿ceyrᴅli  

bitkilᴅrin biok¿tlᴅsi, 

bakterial baĸlanĵēc 

kulturalar 

Toksiki    elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

arsen 0,2  

kadmium 0,2  

civᴅ 0,03  

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 100 Bk/kq 

stronsium-90 80 hᴅmin qaydada 
 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr ) yol verilmir  

Qeyd B¢QB 

(koliformalar ) 

S.aureus Patogenlᴅr, o 

c¿mlᴅdᴅn 

salmonellalar 

1.9.9.1. 

Quru ­ºrᴅkbiĸirmᴅ mayalarē 
0,01 0,1 25 

 

1.9.9.2. Preslᴅnmiĸ 

­ºrᴅkbiĸirmᴅ mayalarē 
0,001 0,1 25 

Kifl ᴅr-100 KᴄGV/qr,­ox olmamalē 

1.9.9.3. 

Liofil  qurudulmuĸ baĸlanĵēc 

kulturalar 

(fermentlᴅĸdirilmiĸ ᴅt 

mᴅhsullarēnēn emalē ¿­¿n) 

1,0 1,0 10 

1 qr-da sulfitreduksiyaedici klostridilᴅrin 

olmasēna yol verilmir; kulturalar ¿­¿n 

texnoloji mikroflora mikroorqanizmlᴅrinin 

miqdarē 10
9
, konsentratlar ¿­¿n 10

10
 KᴄGV/ 

sm
3
-dan aĸaĵē olmamalē; 

mayalar-10,kiflᴅr 10 KᴄGV/qr,­ox olmamalē 

1.9.9.4. 

Tᴅkh¿ceyrᴅli  bitkilᴅrin 

biok¿tlᴅsi, sᴅnaye emalē 

¿­¿n mayalar 

1,0 1,0 25 

MAFAnMM -1Ŀ10
4
 KᴄGV/qr,­ox olmamalē;

 

Mayalar  50, kiflᴅr  50 KᴄGV/qr, ­ox 

olmamalē; 1 qr-da produsentin  diri 

h¿ceyrᴅlᴅrinin olmasēna yol verilmir 

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē Gºstᴅricil ᴅr  Yol verilᴅn hᴅdd,mq/kq,­ox 

olmamalē 

Qeyd 

1.9.10. 

Quru qida bulyonlarē 
Toksiki  elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

arsen 1,0  

kadmium 0,2  

civᴅ 0,1  

Pestisidlᴅr*:  

heksaxlorsikloheksan (Ŭ,ɓ,ɔ,-

izomerlᴅr) 
0,1 

baĸlanĵēc mᴅhsula 

hesablanēr. 

DDT vᴅ onun metabolitlᴅri 0,1 

Radionuklidlᴅr: 

sezium-137 160 Bk/kq 

stronsium-90 50 hᴅmin qaydada 

1.9.11. 
Ksilit , sorbit, mannit, 

digᴅr ĸᴅkᴅr spirtlᴅri 

Toksiki    elementlᴅr: 

qurĵuĸun 1,0  

arsen 2,0  

kadmium 0,05  

civᴅ 0,01  

nikel 2,0  

Radionuklidlᴅr:   

sezium-137 200 Bk/kq 

stronsium-90 100 hᴅmin qaydada 
 

Mikrobioloji   gºstᴅricil ᴅr:  

 

Ķndeks, mᴅhsul qruplarē MAFAnMM , 

KᴄGV/qr, 

­ox olmamalē 

Mᴅhsulun k¿tlᴅsindᴅ (qr) yol 

verilmir  

Kifl ᴅr, 

KᴄGV/qr. 

­ox olma- 

malē 

Qeyd 

B¢QB (koli - 

formalar ) 

Patogenlᴅr, o c¿m- 

lᴅdᴅn  salmonellalar  

1.9.11.1. 

Ksilit , sorbit, mannit, 

digᴅr ĸᴅkᴅr spirtlᴅri 

1Ŀ10
4
 1,0 25 1Ŀ10

2
 

 




